MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO SUL DE MINAS GERAIS

Conselho Superior
Avenida Vicente Simoes, 1111 — Bairro Nova Pouso Alegre — 37553-465 - Pouso Alegre/MG

Fone: (35) 3449-6150/E-mail: reitoria@ifsuldeminas.edu.br

RESOLUCAO N° 122/2019, DE 18 DE DEZEMBRO DE 2019.

Dispoe sobre a alteracdo do Projeto Pedagogico
de Curso (PPC): Técnico em Alimentos
Integrado ao Ensino Médio — IFSULDEMINAS
— Campus Muzambinho.

O Reitor e Presidente do Conselho Superior do Instituto Federal
de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais, Professor Marcelo
Bregagnoli, nomeado pelo Decreto de 23 de julho de 2018, DOU n° 141/2018 —
secdo 2, pagina 1 e em conformidade com a Lei 11.892/2008, no uso de suas
atribui¢des legais e regimentais, em reunido realizada na data de 18 de dezembro de
2019, RESOLVE:

Art. 1° - Aprovar a alteracdo do Projeto Pedagdgico de Curso (PPC): Técnico em
Alimentos Integrado ao Ensino Médio — [FSULDEMINAS — Campus Muzambinho.

Art. 2° — Atualizar a Resolucao 056/2013.

Art. 3° - Esta Resolugdo entra em vigor apos sua assinatura, revogadas as disposi-
¢Oes em contrario.

Pouso Alegre, 18 de dezembro de 2019.

Marcelo Bregagnoli
Presidente do Conselho Superior
IFSULDEMINAS
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1 DADOS DA INSTITUICAO

1.1 IFSULDEMINAS — Reitoria

Nome do Instituto

CNPJ

Nome do Dirigente
Endereco do Instituto
Bairro

Cidade

UF

CEP

DDD/Telefone
E-mail

1.2 Entidade Mantenedora

Entidade Mantenedora
CNPJ

Nome do Dirigente
Endereco da Entidade
Mantenedora

Bairro

Cidade

UF

CEP

DDD/Telefone
E-mail

Instituto Federal de Educacio Ciéncia e Tecnologia do Sul
de Minas Gerais
10.648.539/0001-05

Ariosto Antunes Culau

Av. Vicente Simdoes, 1.111
Nova Pouso Alegre

Pouso Alegre

Minas Gerais

37553-465

(35)3449-6150
reitoria@ifsuldeminas.edu.br

Secretaria de Educaciao Profissional e Tecnolégica—SETEC
00.394.445/0532-13

Esplanada dos Ministérios Bloco 1, 4° andar — Ed. sede

Asa Norte
Brasilia

Distrito Federal
70047-902

(61) 2022-8597
setec(@mec.gov.br

1.3 IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho

Nome do Local de Oferta

Instituto Federal do Sul de Minas Gerais - Campus Muzambinho 10.648.539/0002-96

CNPJ

Nome do Dirigente
Renato Aparecido de Souza

Endereco do Instituto Bairro
Estrada de Muzambinho, km 35, Cx. Postal 02 Morro Preto
Cidade UF CEP DDD/Telefone E-mail

Muzambinho | MG |37890-000 | (35) 3571-5051 gabinete@muz.ifsuldeminas.edu.br




2 DADOS GERAIS DO CURSO

Nome do Curso: Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio
Tipo/Modalidade: presencial/integrado

Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia

Local de Funcionamento: [IFSULDEMINAS Campus Muzambinho, Muzambinho, Minas
Gerais

Ano de Implantacio: 2010

Habilitacao: Técnico em Alimentos

Turnos de Funcionamento: integral

Numero de Vagas Oferecidas: 35

Forma de ingresso: processo seletivo (vestibular)

Requisitos de Acesso: Ensino Fundamental completo - 9° ano

Duracio do Curso: 3 anos

Periodicidade de oferta: Anual

Estagio Supervisionado: 200 horas

Carga Horaria total: 3.426h40min

Ato Autorizativo: Resolucdao n° 030/2010, de 31 de margo de 2010.




3 HISTORICO DO IFSULDEMINAS!

O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais
(IFSULDEMINAS) ¢ uma autarquia federal vinculada ao Ministério da Educacao (Quadro
01), criado em 29 de dezembro de 2008, como parte da Rede Federal de Educagdo
Profissional, Cientifica e Tecnoldgica, cujo objetivo era impulsionar o ensino
profissionalizante no pais. Essa Rede ¢ composta por 38 Institutos Federais, dois Centros
Federais de Educagdo Tecnologica (CEFETs), 25 escolas vinculadas a Universidades, o
Colégio Pedro II e uma Universidade Tecnologica.

Quadro 01 — Identificagao do IFSULDEMINAS

Poder e Orgio de Vinculacio

Poder: Executivo

Orgio de Vinculagio: Ministério da Educagao Cddigo SIORG: 244

Identificacao da Unidade Jurisdicionada

Denominagao Completa: Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais

Denominagdo Abreviada: IFSULDEMINAS

Coédigo SIORG: 100915 Codigo LOA: 26412 Codigo SIAFI: 158137
Natureza Juridica: Autarquia Federal CNPJ: 10.648.539/0001-05
Principal Atividade: Educacdo Profissional de Nivel Codigo CNAE: 85.41-4-00
Técnico
Telefones/Fax de contato: (35) 3449-6150 (35) 3449-6172 (35) 3449-6193
Enderego Eletronico: Pégina na Internet: http://portal.ifsuldeminas.edu.br

reitoria@ifsuldeminas.edu.br

Enderego Postal: Avenida Vicente Simdes, n° 1111, Bairro Nova Pouso Alegre, Pouso Alegre (MG), CEP:
37553-465

Normas Relacionadas a Unidade Jurisdicionada

- Lein® 11.892, de 29 de dezembro de 2008, institui a Rede Federal de Educacdo Profissional, Cientifica e
Tecnoldgica.
- Portaria de funcionamento dos Campi Passos, Pogos de Caldas e Pouso Alegre — Portaria n® 330, de 23 de
abril de 2013.
- Portaria de funcionamento dos Campi Avancado Carmo de Minas e Trés Coragdes — Portaria n® 1.074, de
30 de dezembro de 2014.

Manuais e publicacdes relacionados as atividades da Unidade Jurisdicionada

! Transcrito do Plano de Desenvolvimento Institucional IFSULDEMINAS 2019-2023: Resolugdo do Conselho Superior n°
110/2018 de 20/12/2018.
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Unidades Gestoras Relacionadas a Unidade Jurisdicionada

Codigo SIAFI Nome
158137 Reitoria
158303 Campus Muzambinho
158304 Campus Machado
158305 Campus Inconfidentes
154809 Campus Pogos de Caldas
154810 Campus Passos
154811 Campus Pouso Alegre

Gestoes Relacionadas a Unidade Jurisdicionada

Codigo SIAFI Nome
26412 Reitoria
26412 Campus Muzambinho
26412 Campus Machado
26412 Campus Inconfidentes
26412 Campus Pogos de Caldas
26412 Campus Passos
26412 Campus Pouso Alegre
Relacionamento entre Unidades Gestoras e Gestdes
Codigo SIAFI da Unidade Gestora Codigo SIAFI da Gestao
158137 - Reitoria 26412
158303 - Campus Muzambinho 26412
158304 - Campus Machado 26412
158305 - Campus Inconfidentes 26412
154809 - Campus Pogos de Caldas 26412
154810 - Campus Passos 26412
154811 - Campus Pouso Alegre 26412

Fonte: Assessoria de Comunicagdo/Gabinete da Reitoria

Compreende “educagdo profissional verticalizada”, a qual promove a fluidez de

conhecimentos, técnicas ¢ habilidades entre os niveis de ensino. A verticalizacdo evita

compartimentar conhecimento, pois os alunos do ensino médio recebem orientagdes de
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mestres ou doutores em projetos de iniciagdo cientifica.
Com forte atuagdo na regido sul-mineira (Figura 01), tem como principal finalidade a

oferta de ensino gratuito e de qualidade nos segmentos técnico, profissional e superior.

Figura 01 — Mapa de localizagdo dos municipios-sede de Campi do IFSULDEMINAS

Legenda

* Reitoria

Campi do IFSULDEMINAS

@ Campus Inconfidentes

[ Campus Machado

= Campus Muzambinho

[ Campus Passos

@ Campus Pogos de Caldas

0 200 400 600 km [ Campus Pouso Alegre

[ e | @@ Campus Avancado Carmo de Minas
[ Campus Avancado Trés Coragdes

Fonte: Pro-Reitoria de Desenvolvimento Institucional (2018)

Assim como os demais Institutos Federais, o IFSULDEMINAS tem formagao
multicampi. Originou-se da unido das trés tradicionais e reconhecidas escolas agrotécnicas
de Inconfidentes, Machado e Muzambinho. Atualmente, também possui campi em Passos,
Pocos de Caldas, Pouso Alegre e campi avancados em Carmo de Minas e Trés Coracoes,
além de ntcleos avancados e polos de rede em diversas cidades da regido.

As trajetorias de cada um desses campi sdo apresentadas nos proximos topicos.

3.1 Os campi formadores

3.1.1 Campus Inconfidentes

No comecgo do século XX, o outrora povoado de Mogi Acima, tinha sua economia
baseada na agricultura, uma vez que os primeiros bandeirantes que chegaram aquela
localidade nao encontraram ali metais preciosos. Com o fim da escravidao no Brasil, no final
do século XIX, o governo da recém-implantada Republica brasileira iniciou um programa de

incentivo a imigragao de europeus para trabalhar na produgado agricola, o que fez surgir pelo
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pais diversas colonias agricolas.

O Presidente do Estado de Minas Gerais da época, Julio Bueno Brandao, natural da
regido, comprou as terras onde hoje se localiza a area urbana do municipio de Inconfidentes
com o intuito de instalar uma Coldnia Agricola de Estrangeiros.

H4 101 anos, em 28 de fevereiro de 1918, com a publicacdo do Decreto n° 12.893,
iniciou-se a historia do Patronato Agricola de Inconfidentes, vinculado ao Ministério da
Agricultura, Induastria e Comércio. Na época, a instituicdo pertencia ao municipio de Ouro
Fino, pois a cidade de Inconfidentes somente surgiria mais de 40 anos depois, no ano de
1962. A criagao do Patronato Agricola deu-se nove anos ap6s a origem da primeira Escola
Agricola no Brasil, cuja proposta era acolher menores infratores para reiseri-los na sociedade
com alguma profissao.

Entre os anos de 1918 e 1978, o Patronato Agricola de Inconfidentes passou por
diversas alteragdes estruturais, académicas e, inclusive, em sua denominagdo, que foi
modificada seis vezes antes de ser parte do IFSULDEMINAS. Foram elas: Aprendizado
Agricola “Minas Gerais” (1934), Aprendizado Agricola “Visconde de Maua” (1939), Escola
de Iniciagdo Agricola “Visconde de Maud” (1947), Escola Agricola “Visconde de Maua”
(1950), Ginasio Agricola “Visconde de Maua” (1964) e Escola Agrotécnica Federal de
Inconfidentes (1978).

Criadas em outro contexto, quase 40 anos apds a inauguracdo do Patronato de
Inconfidentes, as Escolas Agricolas de Machado e Muzambinho surgiram com finalidade
distinta. A historia dessas instituigdes comecou com a promulgacao da Constitui¢do Federal
de 1946, quando, por meio do Paragrafo 3° do Artigo 18, foram criadas escolas agricolas para
formarem técnicos agricolas entre os filhos de pequenos produtores rurais. Os mecanismos
para desenvolver tais escolas foram definidos por meio do Decreto n.° 9.613 de 20 de agosto

de 1946 e dos artigos 2° e 4° do Decreto Federal n.° 22.470, de 20 de janeiro de 1947.

3.1.2 Campus Muzambinho

Na década de 1940, o Deputado Federal Dr. Licurgo Leite Filho comegou a trabalhar
para conseguir a instalagdo de uma escola agricola na cidade de Muzambinho. Nesse periodo,
as diferengas politicas municipais eram grandes e, a despeito das vantagens para a cidade, os
adversarios politicos se opunham firmemente a vinda da escola, dificultando as negociacdes
entre os proprietarios das terras, onde se instalaria a escola, e a prefeitura municipal. Além
disso, outra dificuldade enfrentada foi a escolha da localidade para instalar a escola, pois as

terras escolhidas ja eram pleiteadas para abrigar o Aeroclube de Muzambinho (ideia muito

13|



em voga na época). Vencidas as questdes, em janeiro de 1949, ap6s comprar as terras, a
prefeitura de Muzambinho doou-as ao Governo da Unido, que iniciou a construgdo da escola
em julho daquele mesmo ano.

A inauguracao da Escola Agrotécnica Federal de Muzambinho deu-se em 22 de
novembro de 1953 (Figura 03) e contou com a presenca do entdo Presidente da Republica
Gettlio Vargas e de sua comitiva, composta, entre outros, do entdo Governador de Minas
Gerais Juscelino Kubitschek e de Tancredo Neves, na época, Ministro da Justica.

O Campus Muzambinho ja possuiu trés denominagdes: Escola Agrotécnica de
Muzambinho (1953), Colégio Agricola de Muzambinho (1964) e Escola Agrotécnica Federal
de Muzambinho (1979), sendo esta a ultima denominacao antes da sua transformagdo em

Campus do IFSULDEMINAS.

3.1.3 Campus Machado

Passados pouco mais de trés anos da inauguracdo da institui¢do de Muzambinho,
localizada a 100 quilometros de distancia dessa cidade, foi implantada, no Sul de Minas, em
03 de julho de 1957, a Escola de Iniciagdo Agricola de Machado (Figura 04). Segundo a
historia, os primeiros passos para sua criacao ocorreram ainda no primeiro Governo Vargas,
sendo que a efetiva construc¢ao iniciou-se no Governo Dutra, em 1949, quando o decreto n°
9613/20 de agosto de 1946, chamado de lei organica do ensino agricola, estabeleceu a doagao
das terras onde hoje se localiza o campus. Esse decreto esta situado na elaboragao de um
plano de industrializacdo nacional, que trazia para o ensino agricola nova orientacdo, a da
tecnificagdo da producao.

Assim como ocorreu com as suas congeéneres, ao longo dos anos a Escola de Iniciagdao
Agricola de Machado viu as fases e momentos estruturais do pais refletidos na alteragdo de
sua estrutura e, por consequéncia, do seu nome, assim passou a ser denominada de Ginésio
Agricola de Machado (1964), Colégio Agricola de Machado (1978) e Escola Agrotécnica
Federal de Machado (1979), até que, em 2008, tornou-se campus do IFSULDEMINAS.

Concluida a fase de unificagdo das primeiras unidades, a partir de 2010, comecou a
expansao fisica do IFSULDEMINAS com a criagdo de novos campi e polos de rede em

diversas cidades da regido.

3.2 Os novos campi
Com a criagdo do IFSULDEMINAS iniciou-se o processo de expansao sendo definida

a criagdo de trés novos campi, localizados em trés dos quatro maiores municipios do Sul de
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Minas Gerais, Passos, Pogos de Caldas e Pouso Alegre.

3.2.1 Campus Passos

Em 2010, o Campus Passos passou a integrar a Rede Federal como polo, apos
convénio entre a Prefeitura de Passos e o IFSULDEMINAS - Campus Muzambinho. A
unidade deu inicio ao processo para se transformar definitivamente em campus em 2011,
quando foram nomeados os primeiros docentes efetivos. No mesmo ano, foi realizada a 1*
audiéncia publica para verificar a demanda de cursos a serem ofertados pela institui¢ao.

A aquisi¢ao de um terreno de 10.000 m? garantiu a consolidacao do Instituto Federal
no municipio, sendo sua sede definitiva entregue a comunidade em dezembro de 2015

(Figura 05).

3.2.2 Campus Pocos de Caldas

Em 2008, o Centro Tecnologico de Pogos de Caldas era uma unidade de ensino
vinculada a Secretaria Municipal de Educacdo que oferecia cursos técnicos subsequentes ao
Ensino Médio. Naquela época, a execucdo pedagodgica dos cursos, tanto na area docente
quanto administrativa, era de responsabilidade do CEFET-MG.

Ao final de 2009, visando a uma redu¢ao nos custos para manutengdao do Centro
Tecnoldgico e, a0 mesmo tempo, garantir a ampliagdo da oferta de cursos, além de dar maior
legitimidade a Educagdo Tecnoldgica no municipio e, principalmente, tendo como meta a
federalizacdo definitiva desta unidade de ensino, foram iniciadas conversagdes para integrar
o Centro Tecnologico ao IFSULDEMINAS.

Assim, em 2010, um termo de cooperacgdo técnica entre a Prefeitura Municipal e a
Secretaria Municipal de Educagdo de Pogos de Caldas com o IFSULDEMINAS, por
intermédio do Campus Machado, e um contrato de presta¢do de servi¢os educacionais, por
meio da Fundagdo de Apoio ao Desenvolvimento de Ensino de Machado (FADEMA), foram
firmados até a transicdo do entdo Centro Tecnologico de Pocos de Caldas para Campus
Avancado do IFSULDEMINAS — Campus Machado. Consequentemente, em 27 de
dezembro de 2010, foi inaugurado oficialmente o Campus Avangado Pocos de Caldas e, em
2011, este foi elevado a condi¢cdo de Campus. Sendo sua sede definitiva inaugurada
oficialmente em 06 de maio de 2015 (Figura 06).

3.2.3 Campus Pouso Alegre
A implantagao oficial do Campus Pouso Alegre ocorreu em 10 de julho de 2010 como

parte do Plano de Expansao III da Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnologica, que
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visava a ampliacao das unidades de educagdo profissional gratuitas.

Por meio de convénio com a Prefeitura de Pouso Alegre, os primeiros cursos ofertados
utilizavam as estruturas da Escola Municipal Professora Maria Barbosa e eram desenvolvidos
como extensao do Campus de Inconfidentes. A possibilidade de construir a sede propria
surgiu apenas no ano de 2012, com a aprovacao da Lei n° 5.173 pela Camara Municipal de
Pouso Alegre, que determinava a doacdo de um terreno adquirido pela Prefeitura ao
IFSULDEMINAS. No entanto, somente em agosto de 2014, a escritura foi assinada ¢ a
inauguracao solene da sede permanente do Campus Pouso Alegre ocorreu no dia 18 de junho

de 2014.

3.3 Os Campi Avangados

A mais recente fase de expansdao do IFSULDEMINAS materializou-se por meio da
Portaria n° 505 de 10 de junho de 2014, que alterou a Portaria n® 331 - que tratava sobre a
estrutura organizacional dos Institutos Federais de Educacao, Ciéncia e Tecnologia - € passou
a considerar outras duas unidades como integrantes do IFSULDEMINAS: o Campus

Avancado Trés Coragdes € o Campus Avangado Carmo de Minas.

3.3.1 Campus Avancado Trés Coracgoes

O IFSULDEMINAS esta presente no municipio de Trés Coracdes desde 2012,
inicialmente como uma unidade do Polo Circuito das Aguas, vinculado a um projeto de
extensdo do campus Pouso Alegre, que atendia aos municipios de Cambuquira, Caxambu,
Itanhandu, Sao Lourenco e Carmo de Minas. Em 13 de dezembro de 2013, passou a
denominag¢do de Campus Avancado e ganhou sede propria com a aquisicdo do imovel
ocupado pelo antigo Colégio de Aplica¢do da Unincor.

Desde o final de 2015, o IFSULDEMINAS tentava, na Prefeitura Municipal de Trés
Coracoes, dar utilidade publica ao prédio de uma antiga fabrica de calcados da cidade, que
estava abandonada hd mais de 20 anos. Em 2017, a gestdo municipal conseguiu adquirir a
area, que estava sob judice devido a faléncia da fabrica e, em maio daquele ano, doou o

imovel ao IFSULDEMINAS, que passou a pertencer ao Campus Avangado Trés Coracdes.

3.3.2 Campus Avancado Carmo de Minas

O Campus Avangado Carmo de Minas é o campus mais recente incorporado a Rede
do IFSULDEMINAS. A histéria desta unidade comegou no ano de 2012, quando o
IFSULDEMINAS iniciou o Projeto de Extensdo “Circuito das Aguas”, que previa a abertura
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de polos de rede em varios municipios, entre eles, um na regido de Carmo de Minas e Sao
Lourenco.

Em dezembro de 2013, a area da antiga Funda¢do Nacional de Bem-Estar do Menor
(Funabem) foi selecionada para receber a Unidade de Educagao Profissional (UEP) de Carmo
de Minas, sendo, em 2014, elevada a categoria de Campus Avangado.

Em marco de 2014, comegaram a ser oferecidos os primeiros cursos da UEP Carmo
de Minas, provisoriamente, em salas cedidas pela Prefeitura Municipal, enquanto ocorria a
reestruturacdo da area doada para implantagdo do Campus Avancado. No final de 2015,

ocorreu a inauguracao da sede definitiva e o Campus Avangado passou a receber seus alunos.

3.4 Reitoria

Com a fundagdo do IFSULDEMINAS, em dezembro de 2008, foi necessario criar a
Reitoria, 6rgdo méaximo executivo do Instituto, cuja finalidade ¢ a administragdo geral da
instituicdo bem como a supervisdo da execu¢do das politicas de gestdo educacional, de
pessoal, orgamentaria e patrimonial, visando ao desenvolvimento das atividades de ensino,
pesquisa e extensdo a partir de diretrizes homologadas pelo Conselho Superior, que garantem
a harmonia e a integragdo entre as unidades organizacionais que compdem o Instituto
Federal.

Inicialmente, a equipe destinada a trabalhar na unidade reunia-se nos campi agricolas
para discutir os trabalhos. A partir de abril de 2009, foi alugado um prédio de trés andares no
bairro Medicina, de Pouso Alegre, onde a Reitoria passou a funcionar. Com o aumento das
demandas e a expansao do IFSULDEMINAS, em 2012, um prédio anexo ao antigo endereco
se juntou a estrutura, abrigando setores como Diretoria de Tecnologia da Informagao,
Diretoria de Ingresso e a Pro-Reitoria de Desenvolvimento Institucional.

Os dois prédios foram ocupados até 30 de margo de 2015, quando a Reitoria passou
a ocupar a sede propria (figura 10), um prédio construido com recursos do Governo Federal
em um terreno repassado ao IFSULDEMINAS pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, situado a Avenida Vicente Simdes, 1111, no bairro Nova Pouso Alegre.
Oficialmente, a Reitoria do IFSULDEMINAS foi inaugurada e entregue a comunidade em
06 de julho de 2017.




4 CARACTERIZACAO INSTITUCIONAL DO CAMPUS

A cidade de Muzambinho est4 localizada em Minas Gerais, estado com 586.528Km?
e dividido em 853 municipios, sendo caracterizado pela regionalizacdo e diversidade de sua

economia e recursos naturais. De acordo com o Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica
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— IBGE (2018), a mesorregido do sul de Minas Gerais, onde estd localizado o
IFSULDEMINAS, ¢ formada por dez 4 microrregides, 146 municipios e aproximadamente
2,9 milhdes de habitantes. De acordo com o Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica
(IBGE), em 2019, o municipio de Muzambinho apresenta uma populagdo estimada de 20.569
habitantes e area territorial de 409,948 km? (IBGE, 2010). Sua economia fundamenta-se,
primeiramente, no setor de servicos, depois no setor de agropecudria e, por ultimo, no setor
de industria, ao contrario do padrao estadual e nacional que apresentam o setor de industria
mais representativo que o setor agropecuario.

O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais —
campus Muzambinho — que esta situado na Estrada de Muzambinho — km 35 — Bairro Morro
Preto, a Skm da sede do municipio, esta inserido em uma regido eminentemente agropastoril.

Entre os principais produtos que movimentam a economia local, assim como
verificado em todo o sul de Minas Gerais, encontra-se a cultura do café. Nesse sentido, a
missdo do IFSULDEMINAS — campus Muzambinho, nos seus 66 anos de ensino agricola,
tem sido voltada para a formagdo profissional em areas consideradas prioritarias para o
desenvolvimento da regido.

O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais —
Campus Muzambinho ¢ hoje uma Instituicao orientada pela SETEC — Secretaria de Educagao
Profissional e Tecnologica - vinculada ao MEC — Ministério da Educacao - e sua origem data
de 31 de dezembro de 1948, quando a comunidade muzambinhense entregou a Unido a gleba
de terra necessaria para a instalacdo de uma institui¢do de educagdo voltada para a
agropecuaria, obedecendo ao acordo firmado entre as partes em 22 de outubro de 1948.

Durante sua existéncia, o IFSULDEMINAS, Campus Muzambinho, esteve
permanentemente ligado ao ensino agricola. De forma ininterrupta, desempenhou sua funcao
de formagdo de profissionais ligados a agropecudria, numa pratica educativa que sempre
privilegiou a cidadania critica, obtendo grande sucesso. Ao longo dos anos da historia da
referida instituicdo, esta recebeu trés denominacdes: de 1953 a 1964, Escola Agrotécnica de
Muzambinho; de 1964 a 1979, Colégio Agricola de Muzambinho; entdo, por meio do Decreto
n® 83.935/1979, recebeu o nome de Escola Agrotécnica Federal de Muzambinho - MG.

A transformagdo da Escola Agrotécnica Federal de Muzambinho em Instituto Federal
de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais — Campus Muzambinho foi uma
conquista que ressaltou a importancia de sua area de atuagdo e, que durante toda sua

existéncia, procurou o aprimoramento da qualidade do ensino ofertado, assim como a
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ampliacdo de sua funcao social.

Uma das missdes do IFSULDEMINAS, Campus Muzambinho, corresponde a
capacitagdo, promo¢do € apoio aos agricultores familiares, as associagdes comunitarias
rurais, cooperativas e associagdes de produtores, bem como toda a iniciativa de
desenvolvimento rural sustentavel. Deste modo, a institui¢do visa a promoc¢do de uma
educacdo de exceléncia por meio da triade ensino, pesquisa e extensdo, possibilitando a
interagdo entre as pessoas, estabelecendo parcerias com outros Orgdos e instituigdes,
ampliando o conhecimento e construindo novas tecnologias e, ainda, proporcionando o
desenvolvimento da regido sul mineira. Simultaneamente, objetiva-se a formacao dos seus
ingressos, a proposicao de alternativas de renda compativeis com o equilibrio ecologico, a
fixagdo do homem ao campo como agente difusor das tecnologias de convivéncia e
recuperador dos fatores ambientais essenciais a sua sobrevivéncia.

O IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho — oferta cursos em nivel técnico e
superior, os quais podem ser desenvolvidos em modalidades presenciais ou a distancia.
Atualmente, os cursos oferecidos sdo: cursos técnicos integrados ao ensino médio: Técnico
em Agropecudria, Técnico em Alimentos e Técnico em Informadtica. Cursos técnicos
subsequentes: em Administracdo; em Agropecuaria; em Contabilidade; em Enfermagem; em
Edificagdes; em Informatica; em Seguranca do Trabalho. Cursos Técnicos subsequentes na
modalidade EaD: Técnico em Meio Ambiente; em Informatica; em Cafeicultura. Graduagao,
com titulagdo de Bacharel: em Educacao Fisica, em Engenharia Agrondmica; em Ciéncia da
Computacdo; em Medicina Veterinaria. Graduagdo, com titulagdo de Licenciado: em
Ciéncias Biologicas, Educagdo Fisica e Pedagogia (EaD). Graduacdo, com titulagdo de
Tecnologo: Tecnologia em Cafeicultura. Pos-Graduacdo Lato sensu: em Gestao Publica.

A regularidade de oferta de cursos do IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho foi
declarada a partir da Portaria n° 072 de1980, da Secretaria de Ensino, vinculada ao MEC. A
instituicdo foi transformada em Autarquia Federal pela Lei n° 8.731/1993, o que
proporcionou maior agilidade na gestdo de recursos e racionaliza¢cdo dos gastos, resultando
em significativas melhorias nas estruturas fisica e pedagogica da Instituigao.

O IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho - ¢ uma instituicdo pensada a partir do
ambiente onde se situa e se origina. Comum as demais institui¢des de Ensino, organiza-se
para desenvolver sua missdo cultural que significa: transmissdo, perseveranca e
transformac¢do do saber para atender a geracdo de uma investigacao criativa; formagao de
profissionais necessarios a sociedade; bem como a missao social de manter-se a servigo da

regido e do desenvolvimento cientifico e tecnoldgico nacional. Considerando o cenario
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nacional relativo a expansao do ensino superior € do ensino técnico e, também, a condi¢ao
de Muzambinho frente a este contexto, ¢ imprescindivel que a cidade disponha de instituigdes
que oferecam cursos de qualidade capazes de atender as necessidades e as expectativas do
mundo do trabalho, assim como as demandas da sociedade em geral. Sdo justamente nessa

perspectiva, que se inserem as atividades do IFSULDEMINAS - Campus Muzambinho.
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5 APRESENTACAO DO CURSO

O Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio foi criado em 1998, com
o nome de Técnico em Agroindustria e com seu funcionamento em periodo integral. Era
oferecido em Concomitancia Interna com o Ensino Médio e na forma de P6s-médio, para
ingressantes que ja tivessem concluido o ensino médio.

No ano de 2009, passou a ser oferecido apenas o Técnico em Agroindustria
Concomitante com o Ensino Médio, extinguindo-se a oferta do curso técnico pos-médio.

A partir de 2010, conforme ocorreu com todos os cursos técnicos concomitantes do
IFSULDEMINAS, houve a sua transformacgao, passando a ser oferecido na forma de curso
Técnico Integrado com o Ensino Médio.

O Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio - do IFSULDEMINAS —
Campus Muzambinho, tem a finalidade de ampliar a oportunidade de educacdo
profissionalizante para concluintes do Ensino Fundamental, possibilitando-lhes atuar no
processamento e conservagdo de matérias-primas, produtos e subprodutos da industria
alimenticia e de bebidas, realizando analises fisico-quimicas, microbioldgicas e sensoriais;
auxiliar no planejamento, coordenag¢ao e controle de atividades do setor; realizar a sanitiza¢ao
das industrias alimenticias e de bebidas; controlar e corrigir desvios nos processos manuais
e automatizados; acompanhar a manuteng¢ao de equipamentos; participar do desenvolvimento
de novos produtos e processos de controle de qualidade na producdo agroindustrial,
enquadrando-se no eixo tecnologico Producdo Alimenticia, conforme o Catalogo Nacional
de Cursos Técnicos do Ministério da Educagao (BRASIL, 2017).

O Curso fundamenta-se em conhecimentos bem definidos, buscando aperfeigoar a
aprendizagem dos alunos por meio de agdes que estimulem o desenvolvimento das
habilidades e competéncias necessarias a pratica da profissao.

A base de conhecimentos cientificos e tecnoldgicos do curso € composta por educacao
basica, diversificada e educagdo profissional, perfazendo uma carga horaria total de 3226

horas e 40 minutos com duragdo de 3 (trés) anos no turno diurno.
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6 JUSTIFICATIVA

No Brasil, o setor alimenticio, que engloba uma parte importante do complexo do
agronegocio, envolvendo o processamento industrial, o abastecimento e a comercializagao,
passa por um crescimento significativo, levando a ampliagdo do nivel de emprego além de
ser responsavel pela qualidade da alimentagdo da populagdo.

As ultimas décadas foram mundialmente marcadas por profundas transformagoes de
ordem politica, econdmica e principalmente social, decorrentes dos avangos sociais,
culminando com a despolarizagao politico-ideoldgica e sobretudo com o redesenho do
sistema capitalista.

O Campus se destaca como referéncia junto as comunidades local e regional, que se
constituem em parte do sudoeste de Minas Gerais, uma vez que vem desempenhando um
relevante papel por contribui¢cdes educacionais, técnicas, cientificas e tecnologicas na area
de Agricultura, Zootecnia, Agroindustria, Alimentos, de Informatica, de Saude ¢ de
Educagao, através de suas diversas formas de atuagao.

O Campus hoje amplia a oferta de cursos promovendo:

- O desenvolvimento de estudos de mercado para a constru¢do de curriculos sintonizados
com o mundo do trabalho e com os avangos tecnoldgicos.

- Acompanhamento do desempenho dos formandos no mercado de trabalho, como uma fonte
continua de renovacao curricular.

- Formacao de recursos humanos técnicos e tecnologicos altamente qualificados para atuarem
nos diversos setores.

- Contribui¢des importantes no setor de pesquisa € experimentagdo em agropecudria €
alimentos.

- Contribui¢do na area de educacdo, principalmente, com os cursos de formacdo de
professores.

Sendo Minas Gerais um Estado Central no territério nacional, faz fronteira com
outros seis estados (Espirito Santo, Rio de Janeiro, Sdo Paulo, Goias, Mato Grosso do Sul e
Bahia). Esta ¢ uma caracteristica fisica bastante favoravel ao seu desenvolvimento, porque
lhe confere proximidade a centros econdmicos importantes do pais.

Quanto as caracteristicas politico-administrativas, distinguem-se 12 mesorregioes €
66 microrregides (definicdes do IBGE). A mesorregido Sul/Sudoeste ¢ a segunda em
importancia econdmica do estado e, nesta, foi criado o Instituto Federal de Educacado, Ciéncia

e Tecnologia do Sul de Minas Gerais, nos termos da Lei n°. 11.892, de 29 de dezembro de
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2008, visando a oferta de educagao profissional e tecnoldgica nas diferentes modalidades de
ensino.

Minas Gerais possui 0 maior rebanho bovino leiteiro e o maior parque cafeeiro do
pais, ocupa ainda posi¢ao de destaque no ambito nacional nas culturas de batata, feijao,
milho, soja, frutas tropicais, suinocultura, avicultura de corte e postura e reflorestamento com
espécies de rapido crescimento para fins energéticos.

Predominam na regifio as cadeias produtivas do café, do leite e gado de corte. E
comum a cria¢gdo de gado e a cultura do café ocorrerem na mesma propriedade rural. Leite e
café sdo, tradicionalmente, atividades complementares de renda e de uso da terra.

A proposta de integracdo do curso médio e do curso técnico de nivel médio,
alternativa constante da Lei n°. 9.394/96, possui um significado ¢ um desafio para além da
pratica disciplinar, interdisciplinar ou transdisciplinar, pois implica um compromisso de
construir uma articulagdo e uma integragdo organica entre o trabalho como principio
educativo, a ciéncia como cria¢ao e recriagdo pela humanidade de sua natureza e cultura,
como sintese de toda producao e relagdo dos seres humanos com seu meio. Portanto, ensino
integrado implica um conjunto de categorias e praticas educativas no espago escolar que
desenvolvam uma formacao integral do sujeito trabalhador.

Visto o Documento Base da Educacgao Profissional Técnica de Nivel Médio Integrada
ao Ensino Médio (BRASIL, 2007), compreende-se a necessidade de perceber a “educagio
enquanto uma totalidade social, em que o trabalho ¢ um principio educativo”. Portanto este
documento prevé em seu texto o sentido politécnico da educacdo, sendo esta unitaria e
universal, a qual deve ser pensada a luz da superagdo da dualidade entre cultura geral e cultura
técnica. Para tanto, € preciso incorporar trabalho manual e trabalho intelectual de forma
integrada.

A luz dos preceitos éticos, a base norteadora do Curso Técnico é a garantia da
democratizagdo do acesso a educagdo formal e popularizagdo do saber a todos que se situem
na condicao proposta pelo Ensino Técnico Integrado.

Para tanto, o Campus podera adotar procedimentos que contribuam para consolidagao
dos principios de acesso ao curso, permanéncia e conclusdo com qualidade, tais como:

- Organizacdo de tempos e espagos escolares que atendam as peculiaridades dos
estudantes do curso Técnico Integrado.

- Organizacao curricular buscando a superagdo da fragmentacdo do conhecimento.

- Avaliagdo diagndstica e processual (experiéncias, conhecimento anterior,

desenvolvimento do desempenho pessoal) e somatoria.
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Vale ressaltar as condigdes favoraveis previamente existentes no IFSULDEMINAS
— Campus Muzambinho, relativas a infra-estrutura pedagogica para realizacao de atividades

tedrico-praticas exigidas na formacao técnica de qualidade.

7 OBJETIVOS DO CURSO
7.1 Objetivo Geral

O objetivo do curso ¢ articular a formagao do ensino médio com a formagao técnica-
profissional em Alimentos com habilidades para atuar nos setores produtivos da area de
alimentos, envolvendo o planejamento, execucdo e acompanhamento das operagdes inerentes
ao processamento dos produtos alimentares, visando oferecer produtos de qualidade a

sociedade.

7.2 Objetivos especificos

Pensando na formagao integral do aluno ingressante no curso Técnico em Alimentos
integrado ao Ensino Médio, o curso tem os seguintes objetivos especificos:
- Oferecer ao aluno a preparagdo basica para o trabalho e a cidadania para que ele continue
aprendendo, de modo a ser capaz de se adaptar com flexibilidade a novas condigdes de
ocupacao ou aperfeicoamento posteriores.
- Trabalhar com estratégias didatico-pedagogicas o aprimoramento do educando como
pessoa humana, incluindo a formagao ética e o desenvolvimento da autonomia intelectual e
do pensamento critico.
- Qualificar profissionais, oferecendo uma base de conhecimentos instrumentais, cientificos
e tecnoldgicos, de forma a desenvolver competéncias especificas para atuar na area de
producdo, transformacdo, manuseio € comercializacdo de alimentos e bebidas no setor
industrial regional, estadual e nacional.

- Insercao do profissional na area de alimentos.
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8 FORMAS DE ACESSO

O acesso ao curso sera feito por meio de processo seletivo, realizado pela Comissao
Permanente de Processo Seletivo (COPESE), podendo se candidatar pessoas que ja tenham
concluido o Ensino Fundamental.

Os estudantes ingressam no IFSULDEMINAS por meio de processo seletivo
promovido de acordo com a Lei N° 12.7112, onde 5% sdo reservadas a candidatos com
deficiéncia e 50% se destinam a candidatos que optam por concorrer por meio do sistema de
cotas. Portanto, para as vagas de ingresso serdo consideradas as agdes afirmativas constantes
na legislacdo brasileira e em regulamentacdes internas do IFSULDEMINAS e aquelas de
ampla concorréncia’.

O processo seletivo sera divulgado por meio de edital publicado pela Imprensa
Oficial, com indica¢do de requisitos, condi¢des sistematicas do processo e niimero de vagas
oferecidas. Os candidatos também poderdo ingressar por meio de transferéncias interna,
externa e ex officio. As transferéncias internas e externas estdo condicionadas a
disponibilidade de vagas no curso pretendido, compatibilidade curricular e aprovacdo em
teste de conhecimentos. A transferéncia ex officio estd condicionada a compatibilidade
curricular e & comprovagao de que o interessado ou o familiar do qual o interessado depende
teve o local de trabalho alterado por remogio ou transferéncia®.

As competéncias e habilidades exigidas no ato do processo seletivo serdo aquelas
previstas para a Educagdo Bésica, na primeira série do Ensino Médio nas quatro areas de
conhecimento:

e Linguagem, codigos e suas tecnologias.
e C(iéncias da natureza e suas tecnologias.
e (iéncias Humanas e suas tecnologias.

e Matematica e suas tecnologias.

O curso sera oferecido no periodo diurno (matutino e vespertino). O nimero de vagas
oferecidas sera de 35 por turma, com ingresso anual. O candidato que se considerar carente
podera solicitar avaliagdo socioecondmica para fins de isengdo da taxa de inscrigao.

Os periodos de matricula e de rematricula serdo previstos em calendario académico.

Desta forma, os discentes deverdo ser comunicados sobre normas e procedimentos com

2Conf. Lei 12711/12 Dispde sobre o ingresso nas Universidades Federais e nas Instituigdes Federais de Ensino Técnico de
Nivel Médio e da outras providéncias.

3Conf. Resolugdo n° 028/2013 de 17 de setembro de 2013. Dispde sobre a aprovacdo das Normas Académicas dos Cursos

Integrados da Educagdo Técnica Profissional de Nivel Médio

4Conf. a Lei N° 9.536, de 11 de dezembro de 2005 (p.72).
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antecedéncia minima de 30 dias do prazo final da matricula, devendo o Campus promover
ampla divulgacao.

O discente, mesmo que por intermédio de seu representante legal, se menor de 18
anos, que nado reativar sua matricula no periodo estipulado sera considerado evadido,
perdendo automaticamente sua vaga na institui¢do. Devera a institui¢do emitir o comprovante

de matricula, ou de rematricula para o estudante. Demais procedimentos seguirdo as
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normatiza¢des do IFSULDEMINAS.

9 PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO E AREAS DE ATUACAO

Com base no Catdlogo Nacional dos Cursos Técnicos (MEC/21017) e na Lei de
Diretrizes e Bases da Educag@o Nacional (9394/96), o aluno egresso do Curso Técnico em

Alimentos Integrado ao Ensino Médio, do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e
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Tecnologia do Sul de Minas Gerais — campus Muzambinho, deve ser capaz de:

e Ser capaz de analisar as caracteristicas econdmicas, sociais ¢ ambientais da area para
propor e implementar as atividades especificas de forma sustentavel.

e Ter visdo empreendedora e de gestdo empresarial, integrando os conhecimentos
adquiridos; interagindo e aprimorando continuamente seus aprendizados a partir da
convivéncia democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes.

e Compreender processos industriais nas areas de beneficiamento, processamento e
conservagao de alimentos, atuando no controle de qualidade destes produtos e de suas
matérias primas.

e Na implantacdo execugdo e acompanhamento dos programas de higienizagdo e
qualidade visando a seguranga alimentar, monitorando o controle de qualidade dos
alimentos por meio de manuseio técnico e preciso dos instrumentos e equipamentos
para realiza¢des de andlises fisico-quimicas, microbioldgicas e sensoriais.

e Participacdo nas areas de pesquisas, extensdo e inovacdo, no desenvolvimento de
novos produtos e marketing.

e Prestar assisténcia técnica em industrias de alimentos, instituigdes, orgdos de
fiscalizagdo, cooperativas, servigos de alimentagdo e outros.

e Elaborar no ambito de suas atribui¢des legais, laudos, pericias, pareceres e relatorio.

e Apoiar acdes nutricionais baseadas na seguranca alimentar e nos conceitos de

alimenta¢do adequada e subjetiva.
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10 ORGANIZACAO CURRICULAR

A proposta pedagogica do curso esta organizada por nucleos que favorecem a pratica da
interdisciplinaridade, apontando para o reconhecimento da necessidade de uma educagdo
profissional e tecnoldgica integradora de conhecimentos cientificos, experiéncias e saberes
advindos do mundo do trabalho. Trata-se de uma concepg¢do curricular que favorece o
desenvolvimento de praticas pedagodgicas integradoras e articula o conceito de trabalho,
ciéncia, tecnologia e cultura. Assim, possibilita-se a constru¢ao do pensamento tecnoldgico
critico e a capacidade de intervir em situagdes concretas, além de permitir a integracao entre
educacdo basica e formacao profissional e a realizacdo de praticas interdisciplinares. O curso

estd estruturado em nucleos segundo a seguinte concepgao:

e Nucleo basico: relativo a conhecimentos do ensino médio (Linguagens, Codigos e
suas tecnologias; Ciéncias Humanas e suas tecnologias e Ciéncias da Natureza,
Matematica e suas tecnologias), contemplando contetudos de base cientifica e cultural
basilares para a formagdo humana integral.

e Nucleo articulador: relativo a conhecimentos do ensino médio e da educacao
profissional, traduzidos em conteudos de estreita articulagdo com o curso e elementos
expressivos para a integracao curricular.

e Nucleo tecnoldgico: relativo a conhecimentos da formagao técnica especifica,  de
acordo com o campo de conhecimentos do eixo tecnoldgico, com a atuagdo
profissional e as regulamentacdes do exercicio da profissdo. Contempla disciplinas

técnicas que atendem as especificidades e demandas da regido.

A matriz curricular do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio ¢
composta por 14 disciplinas do nucleo basico, 14 disciplinas do nucleo tecnolédgico, 3
disciplinas do nticleo integrador, perfazendo um total de 31 disciplinas obrigatdrias e 1
disciplina optativa, perfazendo um total de 3263h10min, além de 200h previstas para estagio
supervisionado, conforme apresentado na Tabela 1, e segue todas as recomendacdes da
Instru¢ao Normativa PROEN (2019).

As alteragdes que estdo ocorrendo na educagdo brasileira e mundial apontam para uma
estruturagdo curricular flexivel, que procure superar um ensino compartimentado, focado em
disciplinas isoladas. A modalidade integrado possibilita didlogos entre as areas de
conhecimento € entre o ensino basico e ensino técnico, de modo a otimizar o contetido e

promover o desenvolvimento de uma postura humana e critica, que pode também se pautar
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em valores éticos ¢ morais, num mundo em mudanca.

Tabela 1: Matriz Curricular

Nicleos/ Disciplinas Carga horaria (h)
Niucleo Estruturante 1833h14min
Nicleo Tecnolégico 953h18min
Nicleo Articulador 476h38min
Estagio Curricular 200h
Optativas 36h20min

Gadotti (1995) expde que o “curriculo integrado” organiza o conhecimento e
desenvolve o processo de ensino-aprendizagem de forma que os conceitos sejam apreendidos
como sistema de relagdes de uma totalidade concreta que se pretende explicar/compreender.
No trabalho pedagdgico, o método de exposi¢do deve restabelecer as relagdes dinadmicas e
dialéticas entre os conceitos, reconstituindo as relagdes que configuram a totalidade concreta
da qual se originaram, de modo que o objeto a ser conhecido revele-se gradativamente em
suas peculiaridades proprias. Tal proposta pedagodgica tem em vista a necessidade de uma
nova postura que nao se reduz a esfera didatico-pedagogica, mas estende-se a um novo pensar
a respeito do mundo, das relagcdes dos homens entre si, com ele mesmo e com a natureza.

As diretrizes do Ministério da Educagdo destacam, ainda, que a dificuldade em propor
novos arranjos curriculares reside no fato de que "ninguém promove o desenvolvimento
daquilo que ndo teve oportunidade de construir em si mesmo. Ninguém promove a
aprendizagem de contetidos que ndo domina, nem a construcdo de significados que nao
possui, ou a autonomia que nao teve a oportunidade de construir”. Iniciativas que vem ao
encontro da superagdo da dicotomia entre ensino propedé€utico € ensino técnico, ndo sao
faceis de serem implantadas uma vez, que ha anos afirma-se que sdo conhecimentos de
naturezas distintas.’

Nessa proposi¢ao da matriz curricular, para o curso Técnico em Alimentos,
modalidade integrado ao Ensino Médio, apos andlise e formagao de grupos de estudo entre

docentes, setor pedagdgico e direcdo, observou-se que ha disciplinas da area técnica e

SVer reportagem <http://rescola.com.br/finlandia-sera-o-primeiro-pais-do-mundo-a-abolir-a-divisao-do-conteudo-escolar-
em-materias?lang=pt>.
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propedéutica que se complementam. Este arranjo possibilita um ensino mais contextualizado
as especificidades do curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio. Ademais os
outros conteudos curriculares sdo apresentados de forma interdisciplinar entre as areas de
estudo, possibilitando ao aluno a aquisi¢cdo de uma visdo integrada e articulada das areas de
atuagdo do formando.

O IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho, visando implantar um novo modelo de
organizagdo curricular que privilegia as inovacgdes, sem, contudo, desconsiderar as
exigéncias legais de um sistema educacional, oferece a sociedade uma modalidade de
formacao que busca atender as necessidades sociais da regido, dando oportunidade aqueles
que buscam para além de uma formagao técnica profissionalizante.

A Educacio em Direitos Humanos®, com a finalidade de promover a educagio para
a mudanga e a transformacao social, fundamenta-se em principios como a dignidade humana,
a igualdade de direitos e o reconhecimento e a valorizacdo da diversidade. Estes principios
devem permitir aos educandos, numa perspectiva critica, buscar alternativas que lhes
possibilitem tanto se manterem inseridos no sistema produtivo, frente aos avangos
tecnologicos acelerados, como também abrir novas oportunidades por meio da autonomia,
do espirito investigativo e do respeito a si mesmo e ao proximo.

Para tanto, o curso prevé a educacio para relagdes étnico-raciais, para o ensino de
historia e cultura afro-brasileira e indigena que serdo trabalhadas tanto transversalmente,
como em projeto especificos, como de forma integrada as disciplinas’. Bem como a oferta
da disciplina LIBRAS, sendo facultado ao estudante matricular-se ou nio na mesma®.

O curso Técnico Alimentos modalidade integrado contempla em seu projeto a
Educacio Ambiental®, trabalhando-se de forma interdisciplinar de forma orgéanica no
curriculo. Para Frigotto, (2013), cidadania politica significa ter os instrumentos de leitura da
realidade social que permitam aos jovens e adultos, reconhecerem os seus direitos basicos,
sociais e subjetivos e a capacidade de organizacdo para poder frui-los. No plano da formagao
profissional, a cidadania supde a ndo separagdo desta com a educacdo basica. Trata-se de
superar a dualidade estrutural que separa a formagao geral da especifica, a formagao técnica
da politica, 16gica dominante no Brasil, da colonia aos dias atuais. Uma concepcdo que

naturaliza a desigualdade social postulando uma formacdo geral para os filhos da classe

% Em atendimento a Resolug¢do N° 1 de 30 de maio de 2012.

"Conf. Ementa das disciplinas historia, filosofia e ética e projetos integradores e arte.

8Em atendimento ao Dec. N° 5.626/2005.

°Em atendimento a Lei N° 9.795, de 27 de abril de 1999 e Decreto N° 4.281 de 25 de junho de 2002; Resolugio CP/CNE
N°2/2012.
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dominante e de adestramento técnico profissional para os filhos da classe trabalhadora.

A pratica profissional prevista na organizagao curricular do curso esta relacionada
aos fundamentos cientificos e tecnoldgicos do eixo tecnoldgico a que o curso de Alimentos
esta vinculado e orientada para a pesquisa como principio pedagogico possibilitando ao
estudante enfrentar o desafio do desenvolvimento da aprendizagem permanente.

Também estdo previstas como componente curricular a pratica na Educacio
Profissional compreendida como diferentes situagdes de vivéncia, aprendizagem e trabalho,
como experimentos e atividades especificas em ambientes especiais, tais como: laboratorios,
oficinas, empresas pedagogicas, ateli€s e outros, bem como investigacao sobre atividades
profissionais, projetos de pesquisa e/ou intervencdo, visitas técnicas, simulagdes,

observagoes e outras.

10.1 Atividades de Ensino, Pesquisa e Extensao

O ensino proporcionado pelo IFSULDEMINAS ¢ oferecido por cursos e programas
de formagdo inicial e continuada, de educacdo profissional técnica de nivel médio e de
educacdo superior de graduacdo e de pos-graduacdo, desenvolvidos articuladamente a
pesquisa e a extensdo, sendo o curriculo fundamentado em bases filosoficas, epistemologicas,
metodoldgicas, socioculturais e legais, expressas no seu projeto Politico Pedagdgico
Institucional e norteadas pelos principios da estética, da sensibilidade, da politica, da
igualdade, da ¢ética, da identidade, da interdisciplinaridade, da contextualizacdo, da
flexibilidade e da educag¢do como processo de formagdo na vida e para a vida, a partir de uma
concepcao de sociedade, trabalho, cultura, ciéncia, tecnologia e ser humano.

Neste sentido, sdo desenvolvidas algumas praticas de apoio ao trabalho académico e
de praticas interdisciplinares, sobretudo nos seguintes momentos: projeto integrador
englobando as diferentes disciplinas; organiza¢do da semana académica do curso; estagio
curricular supervisionado obrigatorio e atividades complementares.

As agoes de pesquisa do IFSULDEMINAS constituem um processo educativo para a
investiga¢do, objetivando a produgdo, a inovagdo e a difusdo de conhecimentos cientificos,
tecnoldgicos, artistico-culturais e desportivos, articulando-se ao ensino e a extensdo e
envolvendo todos os niveis e modalidades de ensino, ao longo de toda a formacgao
profissional, com vistas ao desenvolvimento social, tendo como objetivo incentivar e
promover o desenvolvimento de programas e projetos de pesquisa, articulando-se com 6rgaos

de fomento e consignando em seu or¢amento recursos para esse fim. Neste sentido, sdo
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desenvolvidas acdes de apoio a iniciacdo cientifica, a fim de despertar o interesse pela
pesquisa e instigar os estudantes na busca de novos conhecimentos.

Intenta-se que as linhas e projetos de pesquisa priorizem a inter e a
multidisciplinaridade para a resolucdo de problemas da area. E importante agregar
conhecimentos de diversas areas, oportunizando a insercao de estudantes no ambiente da
pesquisa ¢ do desenvolvimento de habilidades importantes para a formagdo geral e/ou
técnica.

A partir das consideracdes dos fatores citados, ¢ possivel, dessa forma, propor
atividades que promovam desenvolvimento e fortalecimento dos conhecimentos necessarios
para a formagao integral dos discentes. Dessa forma, serdo adotadas as seguintes estratégias:
e Exercicios.

e Praticas de campo.

e Visitas aos laboratorios e execugdes de ensaios.

e Visitas técnicas a empresas ¢ feiras da area de alimentos e afins.

e Interpretacdo e discussdo de textos técnicos.

e Apresentacdo de videos técnicos.

e Apresentacdo de seminarios.

e Desenvolvimento de pesquisa com aplicagdes concretas na sociedade.

e Participagdo de projetos de extensdo que se baseiam em bases tecnologicas descritas neste
plano de curso.

e Trabalhos em equipe.

e Relatorios de ensaios e atividades desenvolvidas em aula ou atividade extra-aula.

e Participacdo em um Projeto Integrador durante as trés séries do curso, que desenvolva e
articule as competéncias e habilidades trabalhadas durante toda a formacao.

e Realizacdo de avaliagdes interdisciplinares.

e Participag@o em projetos culturais, de recreagao, esporte e lazer.

O IFSULDEMINAS participa de editais do CNPq e da FAPEMIG, e possui
programas proprios, através dos NIPEs (Nucleo Institucional de Pesquisa e Extensdao) que
incentivam a pesquisa, ja no nivel de ensino técnico. Esses programas buscam promover a
consolidacdo e expansdo da ciéncia e tecnologia, da inovagdo e da competitividade. A
participacdo dos estudantes neste programa viabiliza a aquisicdo de conhecimentos e de
vivéncias, pessoais e profissionais, contribuindo para a formacdo critica e concisa destes

futuros profissionais.
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As agdes de extensdo constituem um processo educativo, cientifico, artistico-cultural
e desportivo que se articula ao ensino e a pesquisa de forma indissociavel, com o objetivo de
intensificar uma relagdo transformadora entre o IFSULDEMINAS e a sociedade e tem por
objetivo geral incentivar e promover o desenvolvimento de programas e projetos de extensao,
articulando-se com 6rgdos de fomento e consignando em seu or¢gamento recursos para esse
fim.

A Institui¢do possui o Programa Institucional de Incentivo a Extensdo (PIIEX), no
qual os estudantes podem auxiliar os coordenadores na elaboracdo e execugdo destes
projetos. Os trabalhos de pesquisas e extensdo desenvolvidos pelos académicos podem ser
apresentados na Mostra Académica Integrada o Campus e na Mostra da Educagdo
Profissional e Tecnoldgica promovida por todos os Campus do IFSULDEMINAS. Além
disso, ¢ dado incentivo a participagdo em eventos, como Congressos, Semindrios entre
outros, que estejam relacionados a area de atuacao do curso. A extensdo do curso deve estar
articulada ao ensino e a pesquisa, ¢ ¢ compreendida como um processo eminentemente
educativo, cultural, técnico-cientifico e pedagogico. Ainda que as a¢des nesta esfera sejam
incipientes no curso, devem ser desenvolvidas por meio de programas, projetos ¢ agdes em
consonancia com o PDI. As ac¢des t€ém como principios orientadores:

- A indissociabilidade entre ensino, pesquisa e extensao.
- A insercao social/regional com vistas a avangos no processo produtivo visando a melhoria

na qualidade de vida dos trabalhadores.

10.1.1 Integracio de Disciplinas e Interdisciplinaridade

A Integragdo das disciplinas objetiva possibilitar ao educando uma visao
interdisciplinar dos contetidos estudados. Segundo Japiassu (1976), a interdisciplinaridade
caracteriza-se pela intensidade das trocas entre os especialistas e pelo grau de interacdo real
das disciplinas no interior de um mesmo projeto de pesquisa. Para tal, deve-se integrar um
minimo de duas disciplinas com atividades e avaliagdes em comum, sendo que a nota podera
ser comum para tais disciplinas. Para o Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino
Médio do IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho a integracdo pode ser realizada tanto
na area técnica quanto na area propedéutica, desde que esteja de acordo com o descrito no
paragrafo anterior.

Outro elemento proposto neste processo de integracdo ¢ a aproximacao curricular

entre a Educacio Basica de Nivel Médio e a Educac¢ao Profissional. Neste sentido, neste
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plano de curso, o trabalho ¢ considerado como estimulador de conhecimentos e praticas
educativas e, assim, os conteudos desenvolvidos nas componentes da formacao basica, além
de atuarem para a formacdo dos cidaddos devem contribuir para que os estudantes se
coloquem de maneira ativa, critica e responsavel no mundo do trabalho.

Com o mesmo propdsito, os componentes curriculares responsaveis pelo
desenvolvimento de conhecimentos técnicos devem ser capazes de preparar o estudante para
o exercicio profissional técnico e, a0 mesmo tempo, estimular o0 mesmo a busca de
conhecimento que lhe possibilite o espirito critico e investigativo necessario para que se
coloque como sujeito ndo somente no trabalho, mas em todas as dimensodes da atuagao
humana. Assim, a integracdo dos curriculos aqui apresentada, busca alinhar os
conhecimentos da formagao basica e da formagao profissional como uma sé estrutura com
propositos comuns e que atuam conjuntamente com foco uma visao totalizante da realidade.

A preocupagdo com relacdo a integracdo entre os curriculos correspondentes a
formagdo técnica e a formacdo basica € justificada a partir da andlise inimeros cursos
técnicos integrados de outras instituicdes brasileiras. Neles, ¢ observada uma simples
sobreposi¢do dos curriculos sem uma interligacdo entre os mesmos no que se refere as suas
composi¢des ou as cargas horarias. Na contramao destas ideias, o campus Muzambinho,
buscou identificar os contetidos congruentes entre os componentes curriculares que
compdem os curriculos de formagao técnica e de formagao basica de modo a construir um
plano do curso Técnico em Alimentos que articule os conteudos. Essa preocupaciao se
materializa nos universo de componentes curriculares que concatena a formagao descrita
anteriormente.

O ultimo elemento integrador que caracteriza o Curso Técnico de Alimentos
integrado ao Ensino Médio do Campus Muzambinho ¢ a integracio das praticas docentes.
Esse elemento proporcionara que os conhecimentos de cada um dos componentes
curriculares se articulem efetivamente no sentido da totalidade. Para isso, faz-se necessario
que as praticas docentes sejam articuladas, dialogadas e sincronicas com o objetivo de que,
em um processo constante de retroalimentacdo, os componentes curriculares que compdem
o universo curricular que abrange os nucleos de formacdo contribuam para a formagao
integral do estudante.

Neste sentido, sdo previstas para este curso reunides periodicas do corpo docente
(planejamento coletivo), com o objetivo de alinhar cronoldgica e qualitativamente as
atividades e conhecimentos que serdo desenvolvidos ao longo do curso, além de estimular as

atividades interdisciplinares e as trocas de experiéncias. Estas reunides serdo realizadas
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exclusivamente para a integragdo das praticas docentes, sendo previstos outros espacos
temporais para reunides de colegiados, de atividades burocraticas relacionadas ao curso ou

conselhos de classe, por exemplo.

10.1.2 Projeto Integrador

Os Projetos Integradores sao componentes da formacgao profissional, os quais serdo
desenvolvidos durante todo o itinerario formativo com a finalidade de trabalhar a integragao
por meio da metodologia de ensino focada em projetos. Sua oferta considera a formagao
integral do estudante, tendo a extensdo e a pesquisa como principios educativos e pedagogicos e,
por isso, serdo compostos de atividades de planejamento e execugdo de projetos.

Ressalta-se que os Projetos Integradores ndo se resumem a componentes curriculares com
a finalidade exclusiva de promover a integragdo curricular do curso, uma vez que a mesma ja ¢
contemplada pela forma como foi pensada a organizacdo do curriculo. Tais componentes, na
verdade, promovem a integragao por meio de uma metodologia diferenciada, a qual considera a
indissociabilidade entre educagdo e as dimensodes do trabalho, da ciéncia, da tecnologia e da
cultura por meio de atividades de pesquisa.

O Projeto Integrador I abrangera a formagao e a divulgacdao do conhecimento cientifico
nas mais diversas areas de conhecimento a fim de que os estudantes, ao chegarem no Projeto
Integrador II possuam ferramentas para esbogarem um projeto interdisciplinar e decidirem pela
viabilidade de sua execucdo no Projeto Integrador III. Tal projeto se caracterizarda por uma
pesquisa cientifica relacionada ao eixo tecnologico do curso e com potencial impacto na
sociedade, de modo a contemplar a articulagcdo entre ensino, pesquisa e extensao.

Os projetos serdo desenvolvidos prioritariamente de maneira interdisciplinar e coletiva,
estimulando nos estudantes a capacidade de reflexdo e resolu¢do de problemas no ambiente de
producdo do conhecimento cientifico. Nesse contexto, o papel dos professores de todas as areas
de conhecimento ¢ orientar e facilitar a producdo do projeto a fim de articula-las. Ressalta-se,
entretanto, que a execugdo sera protagonizada pelos discentes. Existirda um professor
responsavel por cada uma das disciplinas Projeto Integrador, como recomendado pela
Instrugdo Normativa PROEN, de 24 de abril de 2019, que coloca que devera ser definido um
professor responsavel para o preenchimento do plano de ensino e diario, com o respectivo
lancamento de faltas e notas, e existirdo varios orientadores, que ficarao responsaveis por um
grupo de, no maximo 3 alunos, e, durante todos os trés anos de curso, irdo auxiliar, nortear e
avaliar a participacdo dos discentes no Projeto, que devera ser apresentado em eventos

cientificos como a JORNADA CIENTIFICA DO IFSULDEMINAS, e também no IF ABERTO-
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evento que mostra & comunidade, agdes que sdo desenvolvidas dentro do IFSULDEMINAS, nos
diferentes cursos ofertados.

Essa disciplina terd como objetivo construir um espago interdisciplinar entre
diferentes areas de conhecimento através das experiéncias do aluno, através da cooperagdo
entre os mais diversos contetidos curriculares que compdem o processo de ensino e
aprendizagem voltado para a formag¢ao de uma visdao do todo no decorrer do percurso
formativo do educando. Destinando uma carga horaria para a formagao técnica integrada ao
ensino médio possibilita-se ao educando a compreensdo das dimensdes do ensino de
profissdes técnicas e os aspectos da producao cientifica e cultural, assim como menciona
Ciavatta (2012).

A ideia de formacgao integrada sugere superar o ser humano dividido historicamente
pela divisao social do trabalho entre a agdo de executar e a acao de pensar, dirigir ou planejar.
[...] Como formac¢do humana o que se busca ¢ garantir ao adolescente, ao jovem e ao adulto
trabalhador o direito de uma formagdo completa para a leitura do mundo e para a sua
sociedade politica.

Assim, esse projeto visa consolidar as competéncias e habilidades adquiridas durante
o curso em um projeto que devera ser baseado em problemas reais, abordando estratégias de
desenvolvimento promovendo a integracdo dos conhecimentos adquiridos no decorrer do
curso. A pratica de integra¢do no ambito do projeto integrador poderd, sempre que possivel,
promover a articulagdo entre Ensino, Pesquisa e Extensdo. O discente deve ser estimulado
pelos docentes orientadores do projeto integrador a apresentar alternativas e apontamentos
frente aos questionamentos técnicos e propedéuticos enfrentados pela comunidade envolvida
no entorno do IFSULDEMINAS - Campus Muzambinho.

Como identifica Kuenzer (1997), as estratégias para conceber um projeto integrador
norteiam- se pela “relagdo entre conhecimentos gerais e especificos” construidas
“continuamente ao longo da formacgao, sob os eixos do trabalho, da ciéncia e da cultura”.
Para a construcao dos projetos integradores deve-se observar:

1) “Problematizagdo dos fendmenos — fatos e situagdes significativas e relevantes
para compreendermos o mundo em que vivemos, bem como processos tecnologicos da area
profissional par a qual se pretende formar —, como objetos de conhecimento, buscando
compreendé-los em multiplas perspectivas: tecnoldgica, econdmica, historica, ambiental,
social, cultural.

2) Explicitar teorias e conceitos fundamentais para a compreensao do(s) objeto(s)

estudado(s) nas multiplas perspectivas em que foi problematizada e localizd-los nos
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respectivos campos da ciéncia (dreas do conhecimento, disciplinas cientificas e/ou
profissionais), identificando suas relagdes com outros conceitos do mesmo campo
(disciplinaridade) e de campos distintos do saber (interdisciplinaridade).

3) Situar os conceitos como conhecimentos de formagdo geral e especifica, tendo
como referéncia a base cientifica dos conceitos e sua apropriagdo tecnoldgica, social e
cultural.

4) A partir dessa localizagdo e das multiplas relagdes, organizar os componentes
curriculares e as praticas pedagdgicas.

Através dessa atividade, acontecera o processo pelo qual o aluno, por meio de uma
producao académica e técnico-cientifica, integrara os conhecimentos trabalhados durante o
seu percurso formativo, assim tera a possibilidade de demonstrar o resultado da experiéncia

ensino-aprendizagem e sua aplicacdo profissional.

10.1.3 Clube de Empreendedorismo

O Clube de Empreendedorismo de Muzambinho ¢ uma iniciativa dirigida pelo
IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho em parceria com demais empresas, instituicdes e
pessoas interessadas em contribuir com o desenvolvimento da regido e os alunos. O objetivo
¢ criar um ambiente para incentivar ideias, atitudes e projetos empreendedores nas areas de
atuacdo do IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho e regido na qual a institui¢do esta
inserida. As atividades sdo voltadas para alunos do Campus Muzambinho, professores,
técnicos administrativos e demais pessoas da comunidade local.

Um centro de empreendedorismo promove o encontro entre a pesquisa na Instituicao
e a sua aplicacdo para a sociedade. Além de trazer beneficios econdmicos e sociais, na forma
de maior renda, mais empregos qualificados e novos produtos e servigos para as pessoas.

Este tipo de iniciativa contribui com o desenvolvimento cientifico e tecnoldgico da
regido e principalmente dos alunos do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino
Médio do IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho, aumentando o fluxo de conhecimentos
da institui¢do para a industria e contribuindo para a geracdo e a transferéncia de tecnologia
para a sociedade.

O Objetivo do Clube de Empreendedorismo ¢ estimular e viabilizar atitudes e
projetos inovadores dentro do Campus Muzambinho e nas pessoas inseridas na regido na
qual o mesmo se encontra, com o intuito de fomentar o crescimento econémico, tecnolégico

e social.
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Ser empreendedor € ter uma visao diferenciada sobre o mercado de trabalho, enxergar
aquilo que outras pessoas ndo enxergam, ultrapassar e inovar no campo da imaginacao e
partir para as atividades de acdo praticas. O empreendedor busca sempre ideias criativas e
realizagdes inovadoras em sua vida como forma de conquistar a independéncia € o
conhecimento. Para se profissionalizar, ¢ preciso ter criatividade. Dentro das disciplinas
obrigatérias do curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio do
IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho, o empreendedorismo ¢ ofertado, buscando dar
ao aluno um maior entendimento sobre empreendedorismo.

Atividades interdisciplinares sdo aplicadas para que o aluno possa compreender as
realidades sociais individuais e coletivas. O aluno ¢ preparado para dar inicio em algum plano
de negdcio visando a diminuigdo de riscos, além de desenvolver outras habilidades.

Promover situagdes, eventos e experiéncias que inspirem acgdes empreendedoras
inovadoras nos alunos, criar oportunidades de vinculo entre empreendedores e o Instituto
Federal ampliando as redes de relacionamento e capacitar e ampliar atividades de educagao
empreendedora tanto para o publico interno e publico externo sdo os principais objetivos do

Clube de Empreendedorismo.

10.1.4 Meio ambiente

O aluno do curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio do
IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho participa de a¢des durante o curso em que
conhece melhor o meio ambiente. Falar sobre o meio ambiente € necessario, € dentro da
instituicdo os alunos precisam entender melhor o mundo. Mesmo com varios atos de
conscientizacao, falar sobre meio ambiente ¢ fundamental. Temas como a polui¢do do ar,
poluicdo sonora, descarte de lixo e esgoto nos rios e mares, desmatamento e extingdo de
animais sdo discutidos em varios momentos do curso.

Atividades como aulas especificas sobre meio ambiente, conhecimento da
importancia do descarte consciente do lixo, campanhas de reciclagem, aulas praticas na
natureza, plantio de arvores, acdes de sustentabilidade entre outras sdo realizadas durante o

curso.
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10.2 Matriz Curricular

Tabela 2 — Matriz Curricular Completa
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NUCLEO TECNOLOGICO

Componentes A/ AJA CH/A as | ama CH/A As | aa CH/A CHT
Curriculares S
1° ano 2° ano 3°ano
Obtencdo de Matéria 73,33
Prima de Origem Animal 2 80 7333
Obtengao de Matéria 73,33
prima de Origem Vegetal 2 80 73,33
Controle Sanitario e 110
Seguranca na Industria 3 120 110
de Alimentos
Colnserva(;ao de ) 30 73,33 7333
Alimentos
Tecpologla de Carnes e ) 20 73,33 7333
Derivados
Tecnologia de Vegetais 1 2 80 73,33 73,33
Ml‘croblologla dos ) R0 73,33 7333
Alimentos
Admlmstragaole 5 80 73,33 7333
Empreendedorismo
Tecnologia de Vegetais 2 2 80 73,33 73,33
Analise de Alimentos 3 120 110 110
Tecpologla de Leite e 5 80 73,33 73.33
Derivados
Tecnologia de Ovos, Mel ) 30 73,33 7333
e Pescado
Total 9 360 | 329,99 6 240 | 219,99 | 11 | 440 | 403,32 | 953,30
NUCLEO ARTICULADOR*
Componentes AS | A/A CH/A As | A CH/A As | a/a CH/A CHT
Curriculares
1° ano 2° ano 3°ano

Microbiologia Geral 2 80 73,33 73,33
Projeto Integrador 1 2 80 | 7333 73,33
Alimentos e Nutrigao 2 80 73,33 73,33
Projeto Integrador 2 2 80 73,33 73,33
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Quimica 1 40 36,66 36,66
Arte/Educagcio Fisica 40 | 36,66 36,66
Biologia 80 | 73,33 73,33
Projeto Integrador 3 1 40 36,66 36,66
Total 280 | 256,65 4 160 146,66 2 80 73,32 | 476,63
NUCLEO ESTRUTURANTE
Component CH/A CH/A CH/A
Areas es A asa A asa Ass | aa CHT
Curriculare | S S
s
1° ano 2° ano 3%ano
Arte 1 40 36,66 36,66
Educagao 1| 40 | 3666 | 1 | 40 | 36,66 | 73,32
Fisica
Lingua 110,00
LinguagensC | Portuguesa 3 120 3 120 110,00 4 160 | 146,66 | 366,66
odigos e suas
Tecnologias Lingua
Estrangeira - 2 80 73,33 73,33
Inglés
Lingua
Estrangeira - 2 80 73,33 73,33
Espanhol
Filosofia 1 40 36,66 1 40 36,66 0 0 73,32
Ciéncias Geografia 2080 | 7333 2] 80 | 1333 | 1 | 40 | 3666 | 183,32
Humanas e
suas istor 36,66
Tecnologias Histoéria 1 40 ) 2 80 73,33 2 80 73,33 183,32
Sociologia 2 80 73,33 73,33
Biologia 2 80 73,33 1 40 73,33 146,66
Ciéncias da
Natureza, Fisica 1 40 36,66 | 2 80 73,33 2 80 73,33 183,32
Matematica
e suas Matematica | 2 | 80 | 73,33 | 2 80 73,33 2 80 | 73,33 220
Tecnologias
Quimica 2 8 | 7333 | 2| 80 | 7333 146,66
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Total 12 | 600 | 439,97 | 20| 800 | 73333 | 17 | 680 | 623,33 | 1833,23
Estagio Curricular Obrigatorio 200
Carga Horaria Obrigatoria
3463,16
NUCLEO OPTATIVO
Lingua Brasileira de Sinais (Libras) 40 36,66 36,66

* A/S - Aulas semanais

* A/A — Aulas Anuais

* CH/A — Carga Horaria Anual
* CHT- Carga Horaria Total

** “Microbiologia Geral” articula com “Biologia” e contempla a formagdo técnica —

“Alimentos e Nutri¢cao” articula com “Biologia” ¢ “Quimica” e contempla a formagao técnica

— “Quimica” articula com “Analise de alimentos” e contempla a formacao propedéutica —

iologia” articula com “Conservacao de alimentos” e contempla a formacao propedéutica
“Biol ” articul “C de al tos” t la a fi déut

— “Projetos Integradores” articula todas as disciplinas da area técnica e da area propedéutica,

e contempla a formacgao técnica — “Arte/Educacao Fisica” articula com Lingua Portuguesa,

Filosofia e Sociologia, e contempla a formacao propedéutica.

11 EMENTARIO
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11.1 EMENTARIO DO ENSINO MEDIO

11.1.1 Ementario do Ensino Médio — Primeiro ano

Disciplina Ano Carga Horaria
Lingua Portuguesa 1° 110h00min
Porcentagem Teorica: 80% Porcentagem Pratica: 20%
Ementa

Observar na linguagem: um espago na formagao dos sujeitos sociais. A histdria e o funcionamento da
lingua portuguesa. As variedades linguisticas. A funcdo social da lingua padrdo. Oralidades e escrita.
Aspectos sintaticos, morfoldgicos e semanticos da lingua. Os sons da lingua. O texto escrito, suas
caracteristicas e estratégia de funcionamento social. A producdo de argumentos nos variados géneros
textuais. A Literatura de lingua portuguesa. Caracteristicas dos textos literarios. Os estilos de época e

sua evolugdo discursivo-ideologica como retrato da evolugao socio cultural.

Bibliografia Basica fora das normas

Bosi, Alfredo. Historia concisa da Literatura Brasileira. 33* ed. Sao Paulo: Cultrix, 1999.
Candido, Antonio & Castello, J. Aderaldo. Presenca da Literatura Brasileira, Historia e
Antologia: das origens ao Realismo.

Cagliari, Luiz Carlos. Alfabetizacio & Linguistica.10* ed. Sdo Paulo: Scipione, 2003.

Castelo, Jos¢ Aderaldo. A Literatura Brasileira: Origens e Unidade (1500-1960) — .1* ed. 1*
reimpr. Sdo Paulo: Edusp, 2004. 2 v.

Cipro Neto, Pasquale. Gramatica da Lingua Portuguesa. Pasquale & Ulisses. Sdo Paulo:
Scipione, 1998.

Faraco, Carlos Emilio. Moura, Francisco Marto. Lingua e Literatura. 15" ed. Sao Paulo: Atica,

1995.3 v

Bibliografia Complementar

Cara, Salete de Almeida. A poesia lirica. 4 ed. Sdo Paulo: Atica, 1998.
Guimaries, Elisa. A articula¢iio do texto. 8 ed. Sdo Paulo: Atica, 2003.

Favero, Leonor Lopes. Coeséo e Coeréncia textuais. 9 ed. Sdo Paulo: Atica, 2003.
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Lemle, Miriam. Guia Tedrico do Alfabetizador. 14 ed. Sao Paulo: Principios, 1999.

Sant’Anna, Affonso Romano de. Parédia, Parafrase & Cia. 6 ed. Sio Paulo: Atica, 1998.

Disciplina Ano Carga Horaria
Filosofia 1° 36h40min
Porcentagem Teorica: 80% Porcentagem Pratica: 20%
Ementa

Filosofia e outras formas de pensar. Naturalismo anterior a SOcrates: cosmogonias: Arché; Homem;
Physis. Antropologia Socratica. Platdo: conhecimento; politica e ética. Aristoteles: conhecimento;
politica e ética. Neo-platonismo e Neo-aristotelismo na Filosofia Medieval: Santo Agostinho - “as
confissdes” ¢ Sdo Tomas de Aquino - “as cinco vias”. Por que agimos como agimos. Etica: por que e

para qué. O normativo e o analitico.

Bibliografia Basica

ARANHA, M. H. & ARRUDA, M. H. Filosofando. Sao Paulo: Moderna, 2017.

COTRIM, G; FERNANDES, M. Conecte - Kit Filosofia Ensino Médio Integrado. Sdo Paulo: Saraiva,
2016.

DIMENSTEIN, G. Dez licoes de filosofia para um Brasil cidadao. Sao Paulo: FTD, 2018.

Bibliografia Complementar

ABBAGNANO, N. Dicionario de Filosofia. Sao Paulo: Martins Fontes, 2015.

CHAUI, M. Convite a Filosofia. 7°ed. Sdo Paulo: Moderna,2010.

MARCONDES, D. Textos Basicos de Filosofia. 2%ed. Sdo Paulo: Moderna, 2008.

REALE, G.; ANTISSERI, D. Histéria da Filosofia - vol. I, I e III. Sao Paulo: Paulus, 1990.

46 |




Disciplina Ano Carga Horaria

Geografia 1° 73h20min

Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%

Ementa

O método e a andlise geografica: do universo ao planeta Terra. Tempo Geologico. Introducao as
esferas terrestres. Estrutura da Terra: dinamica interna e externa (Geologia; Solos; Geomorfologia;
Hidrografia). A atmosfera terrestre: elementos e fatores climaticos na determinacdo dos climas
mundiais. Climas do Brasil. Formagdes vegetais: biomas mundiais ¢ dominios morfoclimaticos
brasileiros. Planeta Terra e os processos de transformagdo paisagem. Fundamentos de cartografia. A
cartografia e representacdo da Terra (escala, coordenadas geograficas, movimentos, projecdes

cartograficas e fusos horarios).

Bibliografia Basica

FITZ, P.R. Cartografia basica. Sdo Paulo: Oficina de Textos, 2008.

JOIA, A.L.; GOETTEMS, A.A. Geografia: leituras e interacio. Vol. 1, 1% ed., Sdo Paulo: Leya,
2013.

TEIXEIRA, W.; FARIRCHILD, T.; TOLEDO, M.C.M.; TAIOLL F. (orgs.) Decifrando a Terra. 2*
Ed. Sdo Paulo: Cia. Editora Nacional, 2009. 623 p.

Bibliografia Complementar

AB'SABER, A.N. Os dominios de natureza no Brasil: potencialidades paisagisticas. Sao Paulo:
Atelié, 2012.

JOLY, F. A cartografia. Campinas: Papirus, 2013.

MAGNOLI, D.; ARAUJO, R. Geografia: a constru¢io do mundo - geografia geral e do Brasil.
Sdo Paulo: Moderna, 2005.

MENDONCA, F.; DANNI-OLIVEIRA, .M. Climatologia: no¢des basicas e climas do Brasil. Sao
Paulo: Oficina de Textos, 2007.

PRESS, F.; GROTZINGER, J.; SIEVER, R.; JORDAN, T. H. Para Entender a Terra. Traducao:
MENEGAT, R. (coord.). 4* edi¢ao. Porto Alegre: Bookman, 2006.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Historia 1° 36h40min

Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%

Ementa

Nogoes de Pré-Historia; Antiguidade Oriental, Antiguidade Classica e Idade Média. Crise do século
XIV e crise do feudalismo. Islamismo e expansao Islamica. Reconquista Ibérica e formacao de
Portugal e Espanha; Grandes Navegacdes; América Pré-colonial; Colonizacdo do Brasil e das
Américas; Reformas Religiosas; Estado Moderno; Humanismo e Renascenga; Absolutismo;
Sociedade Colonial, escravismo e plantation agucareira; Nogoes de Historia Africana; Bandeirismo e

Historia das Minas Gerais no século X VIII. Ilustragao.

Bibliografia Basica

ALENCASTRO, L F de. O trato dos viventes. Formacao do Brasil no Atlantico Sul. Séculos XVI ¢
XVII. Sao Paulo: Companhia das Letras, 2000.

CUNHA, M C da. Introducio a uma histéria indigena. In: Idem (org.) Histéria dos indios no Brasil.
Sao Paulo: Companhia das Letras: FAPESP: SMC,1992, p. 9-24.

VAINFAS, Ronaldo; FARIA, Sheila de Castro, FERREIRA, Jorge; SANTOS, Georgina dos.

Historia. Sdo Paulo: Saraiva, 2013.

Bibliografia Complementar

ANDERSON, P. Linhagens do Estado absolutista, traducao Jodo R. Martins Filho, 2* reimpressao
da 3* edicao de 1994, Sao Paulo, Brasiliense, 2004.

CAMPOS, F; MIRANDA, R G. A Escrita da Historia: Ensino Médio. Sio Paulo: Escala
Educacional, 2005.

CARVALHO, J M de. Os Bestializados. O Rio de Janeiro e a Republica que ndo foi. Sdo Paulo:
Companhia das Letras, 1987.

FURTADO, C. O capitalismo global. Sao Paulo: Paz e Terra, 1998.

HOBSBAWM, E. A Era do Capital. 1848-1875. 2% ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 1979.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Biologia 1° 73h20min

Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%

Ementa

Introdugdo ao estudo da vida. Bioquimica celular: agua e sais minerais; carboidratos e lipidios;
proteinas e vitaminas. Célula: introdu¢do geral e caracterizacdo das células procaridticas e
eucarioticas. Membrana plasmatica e citoplasma. Respiracao celular e fermentagdo. Fotossintese e
quimiossintese. Nucleo: estrutura e fungdo. Divisdo celular: mitose e meiose. Introdugdo ao estudo
das plantas. Caracterizacdo geral e ciclos de vida das bridfitas, pteridofitas, gimnospermas e
angiospermas. Morfologia dos Orgdos vegetativos e reprodutivos das angiospermas. Fisiologia
vegetal: mecanismos de transporte da seiva; hormonios vegetais; movimentos vegetais;

fotoperiodismo.

Bibliografia Basica

AMABIS, J.M.; MARTHO, G.R. Biologia Moderna: Biologia das células. Vol. 1, 2* ed., Sdo Paulo:
Editora Moderna, 2016. 480p.

LINHARES, S.; GEWANDSZNAIJDER, F.; PACCA, H. Biologia Hoje. Vol. 1, 3" ed., Sdo Paulo:
Editora Atica, 2016. 376p.

THOMPSON, M.; RIOS, E.P. Conexdes com a Biologia. Vol. 1, 2% ed., Sdo Paulo: Editora Moderna,
2016. 376p.

Bibliografia Complementar

FAVERETTO, J.A. Biologia: Unidade e Diversidade. Vol. 1, 1* ed., Sdo Paulo: Editora FTD, 2016.
384p.

LOPES, S.; ROSSO, S. Biologia. Vol. 1, 3* ed., Sao Paulo: Editora Saraiva, 2017. 384p.
MACHADOQO, S. Biologia para o Ensino Médio. Volume unico. ed. 1%, Sdo Paulo: Editora Scipione,
2003. 480p.

PAULINO, W. R. Biologia: Citologia e Histologia. vol. 1., Sio Paulo: Editora Atica, 2007. 408p.
VIDAL, W.N. & VIDAL, M.R.R. Botanica- organografia. 4°ed., Vicosa: Editora UFV, 2000. 124p.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Fisica 1° 36h40min

Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%

Ementa

Introdugdo a Fisica: unidades de medidas, algarismos significativos e notacdo cientifica, grandezas
escalares e vetoriais (vetores). Cinematica: Posi¢do, Trajetoria, Deslocamento, Velocidade Escalar
Média, Movimento Uniforme, Movimento Uniformemente Variado, Movimento Circular, Queda
Livre e Langcamento Vertical. Dinamica: Forcas (Peso, Rea¢do Normal, Tragdo ou Tensdo, Forca
Elastica - Lei de Hooke e Forca de Atrito), Leis de Newton, Energia (Cinética, Potencial Gravitacional,

Potencial Elastica e Mecanica), Principio da Conservacao da Energia Mecanica e Colisdes.

Bibliografia Basica

GASPAR, A. Fisica 1 - Mecanica - Nova Ortografia - 1° Ano, Editora: Atica.

MARTINI, G., SPINELLI, W, REIS, H. C., SANT’ANNA, B. Conexées com a Fisica. Vol. 1,
Editora: Moderna.

RAMALHO JUNIOR, F., SOARES, P. T., FERRARO, N. G. - Os Fundamentos da Fisica. Vol. 1 -

Mecanica - 1° Ano, Editora: Moderna.

Bibliografia Complementar

BOAS, N. V., DOCA, R. H., BISCUOLA, G. J. Téopicos de Fisica - 1° Ano Ensino Médio. Editora:
Saraiva.

FUKE, L. F., YAMAMOTO, K. Fisica Para o Ensino Médio Mecanica. Volume 1, Editora:
Saraiva.

GASPAR, A. Compreendendo a Fisica. Vol. 1. Sio Paulo: Editora Atica, 2011.

HALLIDAY, D., RESNICK, R., WALKER, J. Fundamentos de Fisica — Mecanica. Vol. 1 ,
Editora: LTC.

MAXIMO, A. C., ALVARENGA; B. Fisica. Volume Unico, Editora: Scipione.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Matematica 1° 73h20min

Porcentagem Tedrica: 100% Porcentagem Pratica: 0%

Ementa

Fundamentos da Matematica. Introducdo a teoria de conjuntos. Definicdo de funcdo e suas
classificacoes — fun¢do do primeiro grau, fun¢do do segundo grau, funcdo exponencial e fungao
logaritmica. Matematica Financeira. Nogdes de sequéncias — progressdo aritmética e progressao

geométrica.

Bibliografia Basica

DANTE, L. R. Matematica contexto e aplicacdes. Sio Paulo: Editora Atica, 2012.

IEZZ], G. et al. Matematica: ciéncia e aplica¢des, volume 1: Ensino Médio. 7 ed. Sdo Paulo: Saraiva,
2017.

YOUSSEF, A. N.; FERNANDEZ, V. P. Matematica Conceitos e Fundamentos. Sao Paulo: Editora
Scipione, 2005.

Bibliografia Complementar

MARCONI, M.A.; LAKATOS, E.M. Metodologia cientifica. 5 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2011.

GIL, A.C. Como Elaborar Projetos de Pesquisa. 5 ed. Sao Paulo: Atlas, 2010.

RUIZ, I.A. Metodologia Cientifica: Guia para Eficiéncia nos Estudos. 6 ed. Sdo Paulo: Atlas,
2006.

SEVERINO, A.J. Metodologia do Trabalho Cientifico. Sao Paulo: Cortez Editora, 2006.
THIOLLENT, M. Metodologia da Pesquisa-Acdo. 16 ed. Sao Paulo: Cortez Editora, 2007.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Quimica 1° 73h20min

Porcentagem Tedrica: 100% Porcentagem Pratica: 0%

Ementa

Historia da Quimica inorganica. Atomos, moléculas, substancias, misturas ¢ métodos de separacao
das misturas. A matéria e suas transformacgdes; Evolugao dos modelos para explicar o mundo atémico.
Tabela periddica e suas propriedades. Teoria das ligagdes quimicas. Acidos, bases, sais e 0xidos.

Introdugdo as reagdes quimicas.

Bibliografia Basica

FELTRE, R. Quimica. Volume 1. 7* edi¢ao. Editora Moderna, 2008.
REIS, M. Quimica: meio ambiente, cidadania, tecnologia. Volume 1. Editora FTD, 2010.
SALVADOR e USBERCO. Quimica Geral. Volume 1. Editora Saraiva. 2000.

Bibliografia Complementar

CEDRAZ,J P. L.; VIVEIROS, A M. V. Antiacidos e Calagem: contextos para acidos e bases. VI
EDUQUI 2003.

ATKINS, P.; LORETTA J. Principios de quimica. Questionando a vida moderna e o meio
ambiente. Volume tnico. 3* edicao. Editora Bookman. 2003.

ROCHA-FILHO, R.C.; SILVA, R. R. Calculos basicos da quimica. 2* edi¢ao. EQUFSCar, 2010.
LISBOA, J C F. Ser Protagonista Quimica. Sao Paulo: Edi¢des SM, vol. 1, 2010.

MORTIMER, E F; MACHADO, A H. Quimica para o Ensino Médio. Sao Paulo: Scipione,
volume tnico, 2003.

PERUZZO, F M; CANTO, E L do. Quimica na abordagem do cotidiano. Sao Paulo: Moderna,
vol. 1, 2003.
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11.1.2 Ementario do Ensino Médio — Segundo ano

Disciplina Ano Carga Horaria
Arte 2° 36h40min
Porcentagem Teorica: 80% Porcentagem Pratica: 20%
Ementa

Elementos essenciais da Arte: o artista, a obra de arte e espectador. Suportes artisticos: suportes
convencionais ¢ nido convencionais. Materiais expressivos. Elementos formais das artes visuais
(ponto, linha, forma, cor, textura e valor). Elementos formais do teatro (texto, ator, personagem,
espaco cénico, publico, iluminacdo, cenografia, sonoplastia e caracterizacdo). Elementos formais da
danca (movimento corporal, espago, tempo, fluéncia e for¢a). Elementos formais da musica (ritmo,
harmonia, melodia, timbre, altura, intensidade, densidade e duracdo). Processos criativos: repertorio

individual, repertorio cultural, nutri¢ao estética, brain storm, site specific.

Bibliografia Basica

GUERRA, Maria Terezinha Telles; MARTINS, Mirian Celeste; PICOSQUE, Gisa. Didatica do
Ensino de Arte: A lingua do mundo - poetizar, fruir e conhecer arte. Sao Paulo: FDT, 1998.
SCHAFER, Murray R. O ouvido pensante. Sdo Paulo. Fundagao editora da Unesp, 1991.
SCIALOM, Melina. Laban plural: Arte do movimento, pesquisa e genealogia da praxis de Rudolf

Laban no Brasil. Summus Editorial, 2017.

Bibliografia Complementar

ARANHA, M L de A; MARTINS, M H P. Filosofando: Introducao a filosofia. 4 ed. Sao Paulo:
Moderna. 2009.

BARBOSA, AMT B; AMARAL, L (org.). Interterritorialidade: midias, contextos e educacio. Sdo
Paulo: Editora SENAC Sao Paulo: Edi¢cdes SESC SP, 2008.

BARBOSA, A M T B; CUNHA, F P da (orgs.). A abordagem triangular no ensino de artes e
culturas visuais. Sdo Paulo: Cortez, 2010.

OSTROWER, F. Criatividade. 29 ed. Petropolis: Vozes, 2013.

POUGY, E; VILELA, A. Todas as artes: arte para o ensino médio. Sao Paulo: Atica, 2016.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Educacao Fisica 2° 36h40min

Porcentagem Tedrica: 20% Porcentagem Pratica: 80%

Ementa

Desenvolver de forma teorica e pratica, atividades que atuem nos campos das manifestagdes da cultura
corporal, no seu universo socio-cultural, ludico, esportivo e cientifico, através de jogos, esportes,
atividades ritmicas, gindsticas, lutas e de estudos cientificos nos ambitos fisiologico, social,
psicologico e técnico, contemplando multiplos conhecimentos produzidos e usufruidos pela sociedade

a respeito do corpo e do movimento e sua relagdo com a saude e qualidade de vida.

Bibliografia Basica

DARIDO, S. C. Educacio Fisica Escolar: compartilhando experiéncias. Sao Paulo: Phorte, 2011.
DARIDO, S C.; RANGEL, I C. A. Educacao Fisica na escola: implicagdes para a pratica pedagogica.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2005.

MCARDLE, W, D.; KATCH, F, I.; KATCH, V, L. Fisiologia do Exercicio Energia, Nutricio e
Desempenho Humano. Rio de Janeiro. Guanabara Koogan, 2008. 6 ed.

MOREIRA, W. W.; SIMOES, R.; MARTINS, I. C. Aulas de Educacio Fisica no Ensino Médio.
Campinas: Papirus, 2010.

Bibliografia Complementar

BOSCO, C. A for¢ca muscular: Aspectos fisiologicos e aplicagdes praticas. Sao Paulo: Phorte, 2007.
ENOKA, R. M. Bases neuromecénicas da cinesiologia. 2ed.Sao Paulo. Manole, 2000.

FREIRE, J. B.; SCAGLIA, A. J. Educa¢ao Como Pratica Corporal. Sao Paulo: Editora Scipione,
2003.

HAMIL, J; KNUTZEN,K, M. Bases Biomecanicas do Movimento Humano. 2 ed. Barueri, SP.
Manole 2008.

MOREIRA, W. W; SIMOES, R. Educaciio Fisica: Intervencio e Conhecimento Cientifico.
Piracicaba: Editora UNIMEP, 2004.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Lingua Portuguesa 2° 110h00min

Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%

Ementa

Estudo da estrutura e funcionamento da lingua: estudo das classes de palavras.

Estudo da literatura de lingua portuguesa como manifestacao cultural e seus respectivos estilos de
época (Romantismo ao Simbolismo);

Escrita de texto em géneros textuais variados, especialmente relato de experiéncia, anuncio

publicitério e texto dissertativo-argumentativo.

Bibliografia Basica

CASTILHO, AT de. Nova gramatica do portugués brasileiro. 1. ed. Sao Paulo: Contexto, 2010.
CEREJA, W. R.; VIANNA, C. D.; DAMIEN, C. Portugués Contemporaneo: didlogos, reflexdo e
uso. 2. Vol. 1. Ed. Sao Paulo: Saraiva, 2016.

KOCH, I.GV.; TRAVAGLIA, L.C. Texto e coeréncia. 13. ed. Sao Paulo: Cortez, 2011.

Bibliografia Complementar

CUNHA, C; CINTRA, L F. L. Nova gramatica do portugués contemporineo. 5. ed.Rio de Janeiro:
Lexikon, 2008.

FARACO, C E; MOURA, F M de; MARUXO JUNIOR, J H. Gramatica. 20. ed. Sdo Paulo: Atica,
2006.

FIORIN, J L; SAVIOLI, F P. Para entender o texto: leitura e redacdo. 17. ed. Sdo Paulo: Atica, 2007.
GARCEZ, L. Técnica de redacio: o que ¢ preciso saber para bem escrever. 2. ed. Sdo Paulo: Martins
Fontes, 2004.

INFANTE, U. Curso de gramatica aplicada aos textos.7. ed. Sdo Paulo: Scipione, 2005.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Filosofia 2° 36h40min
Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%
Ementa

Renascimento, Ciéncia e Método. Filosofia da Ciéncia Classica - Da Vinci; Bruno; Galileu; Kepler;
Bacon e Newton. Racionalismo Cartesiano e de Spinoza. Empirismo de Hobbes, Locke, Berkeley e
Hume. Poder e Politica. Cidadania entre os gregos da antiguidade. O Contrato Social: Hobbes,
Rousseau e Locke.O Principe: Maquiavel. A critica ao Estado no século XIX. Arendt: pensar o
totalitarismo. Foucault: pensar a disciplina. Deleuze e Guattari:pensar a revolucgdo. Critica a Razdo no

pensamento contemporaneo.

Bibliografia Basica

ARANHA, M. H. & ARRUDA, M. H. Filosofando. Sao Paulo: Moderna, 2017.

COTRIM, Gilberto & FERNANDES, Mirna. Conecte - Kit Filosofia Ensino Médio Integrado. Sdo
Paulo: Saraiva, 2016.

DIMENSTEIN, Gilberto et al. Dez licoes de filosofia para um Brasil cidaddo. Sao Paulo: FTD,
2018.

Bibliografia Complementar

ABBAGNANO, Nicola. Dicionario de Filosofia. Sao Paulo: Martins Fontes, 2015.

CHAUI, Marilena. Convite a Filosofia. 7°ed. Sdo Paulo: Moderna, 2010.

MARCONDES, Danilo. Textos Basicos de Filosofia. 2%ed. Sao Paulo: Moderna, 2008.
REALE, G.; ANTISSERI, D. Histéria da Filosofia - vol. I, I e III. Sao Paulo: Paulus, 1990.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Geografia 2° 73h20min
Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%
Ementa

Relacdo homem x meio ambiente no espago geografico contemporaneo. Da revolugdo industrial ao
panorama atual da industrializacdo mundial e brasileira. A urbanizacao brasileira ¢ mundial: das
cidades as megaldpoles e os problemas ambientais urbanos. Fontes de energia. Energia renovavel e
ndo renovavel. A populagcdo mundial e a ocupacao do espago geografico. Populagdo brasileira e as
divisdes regionais. Fluxos migratorios internacionais e xenofobia. O espago rural e a produgao.
Organizacdo da produgdo agropecudria mundial e a agropecudria no Brasil. Questdes ambientais:

degradagdo ambiental e desenvolvimento sustentavel.

Bibliografia Basica

MORAES, P.R. Geografia geral e do Brasil. 5* ed. Sdo Paulo: HARBRA, 2017.
MOREIRA, R. Sociedade e espaco geografico no Brasil. Sao Paulo: Contexto, 2011.
ROSS, J.L.S. (org.). Geografia do Brasil. 4. ed. Sdo Paulo: EAUSP, 2003.

Bibliografia Complementar

CARLOS, A.F.A.; SOUZA, M.L.; SPOSITO, M.E.B. (org.). A producio do espaco urbano: agentes
e processos, escalas e desafios. Sao Paulo: Contexto, 2011.

MATOS, R.; SOARES, W. (orgs). Desigualdades, redes e espacialidades emergentes no Brasil.
Rio de Janeiro: Garamond, 2010.

SPOSITO, E.S. Redes e cidades. Sdo Paulo: Edunesp, 2008.

SUGUIO, K.; Mudan¢as Ambientais da Terra. S3o Paulo. Instituto Geologico. 2008.

TORRES, H.G.; COSTA, H.S.M. (orgs). Populagao e Meio Ambiente: debates e desafios. Sao
Paulo: Senac, 2006.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Historia 2° 73h20min
Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%
Ementa

Revolucao Francesa e Industrial. A América do Século XIX. O Processo de Independéncia do Brasil.
As ideologias da Era Industrial. Liberalismo e Nacionalismo. I Reinado e II Reinado no Brasil.

Imperialismo do Século XIX e I Guerra Mundial.

Bibliografia Basica

CAMPOS, F; CLARO, R. Oficina da Histéria. Sdo Paulo: Editora Leya, 2017.

ABREU, M; SOIHET, R. (orgs.). Ensino de Historia: conceitos, tematicas e metodologia. Rio de
Janeiro: Casa da Palavra, 2003.

VAINFAS, R.; FARIA, S. C.; FERREIRA, J.; SANTOS, G. Histéria. Volume Unico (Ensino

Meédio). Sao Paulo: Editora Saraiva, Livreiros Editores, 2010.

Bibliografia Complementar

ALVES, A; OLIVEIRA, L F. Conexées com a Historia. Sao Paulo: Editora Moderna,2013.
CAMPOS, F de.; CLARO, R. A Escrita da Histéria. Sao Paulo: Editora Educacional, 2010.
SANTIAGO, P; PONTES, M.A; CERQUEIRA, C. Por dentro da Histéria. Sao Paulo: Edigoes
Escala Educacional, 2013.

KOSCHIBA, L. Historia, estruturas e processos. Sao Paulo: Editora Atual, 2000.

SCHWARCZ, L.M.; STARLING, H. M. Brasil: Uma Biografia. Sao Paulo: Companhia das Letras,
2015.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Biologia 2° 73h20min
Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%
Ementa

Taxonomia, principios de nomenclatura bioldgica, reino protista, reino animmalia e fisiologia

humana.

Bibliografia Basica

AMABIS, J. M.; MARTHO, G. R. Biologia Moderna. Vol. 2, 1a. ed., Sdo Paulo: Moderna, 2016.
LINHARES, S.; GEWANDSZNAJDER, F.; PACCA, H. Biologia Hoje. Vol. 2, 3* ed., Sdo Paulo:
Atica, 2016.

LOPES, S.; ROSSO, S. Bio. Vol. 2, 3 ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2016.

Bibliografia Complementar

CAMPBELL, N. Biologia. 8 ed. Porto Alegre: Artmed, 2015.

SILVA JUNIOR, C.; SASSON, S.; CALDINI JUNIOR, N. Biologia: Vol. 2, 12ed. Sdo Paulo:
Saraiva. 2016.

Hickman Jr., C.P.; Roberts, L.S. & Larson, A. 2004. Principios Integrados de Zoologia. Ed.
Guanabara Koogan, 11* ed.

Pough, F.H.; Janis, C.M. & Heiser, J.B. 2008. A Vida dos Vertebrados. Ed. Atheneu, 4° ed.
Ruppert, E.E., Fox, R.S. & Barnes, R.D. 2005. Zoologia dos Invertebrados. Uma abordagem

funcional-evolutiva. Ed. Roca. 8* ed.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Fisica 2° 73h20min

Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%

Ementa

Termologia: Temperatura, calor e equilibrio térmico. Termdmetro. Graduacao de um termdmetro.
Escalas termométricas e escala absoluta de Kelvin. Mudanga de temperaturas entre escalas. Dilatagao
térmica dos solidos e liquidos: Dilatacdo linear dos solidos, dilatagdo superficial dos soélidos.
Dilatagdo volumétrica dos soélidos e liquidos. Calorimetria: Calor sensivel e latente. Equagdo
fundamental da Calorimetria. Calor especifico. Capacidade térmica de um corpo. Trocas de calor.
Calorimetro. Quantidade de calor latente. Curvas de aquecimento e de resfriamento. Os diagramas
de fases: Diagramas de fases. Equilibrio sélido-liquido. Fusao e solidificagdo. Equilibrio liquido-
vapor. Ebulicdo e condensacdo. Estudos dos gases: As transformacgdes gasosas. A transformagao
isocorica, isobarica e isotérmica. Conceito de mol. Numero de Avogadro. Equagao de Clapeyron. Lei
geral dos gases perfeitos. As leis da termodindmica: Trabalho numa transformagao. Energia interna.
Primeira lei da termodinamica. Transformacao gasosa (isobarica, isocorica, isotérmica e adiabaticas).
Transformacao ciclica. Conversao de calor em trabalhos e vice-versa. Transformacgdes reversiveis e
irreversiveis. Segunda lei da termodinimica. Optica geométrica: Consideragdes iniciais, meios
transparentes, transliicidos e opacos. Fendomenos Opticos. A cor de um corpo por reflexdo. Principio
da propagacao retilinea da luz. Sombra e penumbra. Reflexdo da luz. Espelhos planos: Reflexao da
luz. Leis da reflexdo. Imagem de um ponto num espelho plano. Campo visual de um espelho plano.
Translagdo de um espelho plano. Rotagdo de um espelho plano. Imagens de um objeto entre dois
espelhos. Espelhos esféricos: Defini¢cdes e elementos. Espelhos esféricos de Gauss. Focos de um
espelho esféricos de Gauss. Construgio geométrica das imagens. Refragdo luminosa: Indice de
refragdo. Refringéncia. Leis da refragdo. Angulo limite. Reflexdo total. Lentes esféricas delgadas:

Comportamento optico as lentes. Focos de uma lente delgada. Construgdo geométrica de imagens.

Bibliografia Basica

MARTINI, G. et al. Conexées com a Fisica. 3. ed. Sdo Paulo: Editora Moderna, 2016.
JUNIOR, F. R.; FERRARO, N. G.; SOARES; P. A. T. Fisica 2 Os Fundamentos da Fisica, 10. ed.
Sdo Paulo: Editora Moderna, 2009.

60 |




Halliday, D.; Resnick, Resnick, R.; Walker J. Fundamentos de Fisica - Gravitacao, Onda e
Termodinamica, 9. ed. Rio de Janeiro: Editora LTC, 2012.

Bibliografia Complementar

BANDOUK, C. et al. Ser protagonista: fisica, 2° ano: ensino médio. 3. ed. Sao Paulo: Edi¢cdes SM,
2016.
Nussenzveig, H. M. Fluidos Oscilacdes e Ondas Calor, 4. ed. Sao Paulo: Editora Blucher, 2002.
Feynman, R. P.; Leighton, R. B.; Sands, M. Li¢des de Fisica - Volume I: 2.ed. Sdo Paulo: Editora
Bookman. 2008.
Lic¢oes de Fisica - Volume II: 2.ed. Sao Paulo: Editora Bookman. 2008.
Licoes de Fisica - Volume III: 2.ed. Sao Paulo: Editora Bookman. 2008.

Disciplina Ano Carga Horaria
Matematica 2° 73h20min
Porcentagem Teorica: 100% Porcentagem Prética: 0%
Ementa

Definicao de razdes trigonométricas no triangulo retangulo. Estudo da trigonometria no circulo e em
triangulos quaisquer. Introdugao a algebra linear — matrizes, determinantes e sistemas lineares. Analise

de principios de contagem e combinatoria.

Bibliografia Basica

DANTE, L. R. Matematica contexto e aplicacdes. Sdo Paulo: Editora Atica, 2012.

[EZZI, G. et al. Matematica: ciéncia e aplicagdes, volume 2: Ensino Médio. 7 ed. Sdo Paulo: Saraiva,
2017.

YOUSSEF, A. N.;FERNANDEZ, V. P. Matematica Conceitos e Fundamentos. Sao Paulo: Editora
Scipione, 2005.

Bibliografia Complementar

BOYER, C. B. Historia da matematica. 2* Edi¢dao. Sao Paulo: Edgard Bliicher Ltda, 1996.
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DOLCE, O.; POMPEO, J. N. Fundamentos da matematica elementar. Vol. 9. Sdo Paulo: Atual,
2006.

GIOVANNI, J.R.; BONJORNO, J. Matematica de 2° grau. Sdo Paulo: F.T.D., 1988.

IMENES, L. M. Matematica para todos. (5% a 8 série). Sao Paulo: Scipione, 2007.

BIANCHINI, E.; PACCOLA, H. Curso de Matematica. Sdo Paulo: Editora Moderna, 1993.

Disciplina Ano Carga Horaria
Quimica 2° 73h20min
Porcentagem Teorica: 100% Porcentagem Prética: 0%
Ementa

Grandezas quimicas: massa atdmica, massa molecular, mol, massa molar e constante de Avogrado.
Estequiometria de reagdes quimicas: relagdo mol-mol; mol-massa; massa-massa; massa-volume;
reagente limitante e reagente em excesso; rendimento de reacdes quimicas e pureza de reagentes.

Solugdes: aspectos qualitativos e quantitativos. Introducgdo a quimica organica.

Bibliografia Basica

FELTRE, R. Quimica. Volume 1, 2 ¢ 3. 7* edi¢do. Editora Moderna, 2008.
REIS, Martha. Quimica. Volume 1, 2 e 3. Editora Atica, 2016.
SALVADOR e USBERCO. Quimica Geral. Volume 1, 2 ¢ 3. Editora Saraiva. 2000.

Bibliografia Complementar

ATKINS, P.; LORETTA J. Principios de quimica. Questionando a vida moderna e o meio
ambiente. Volume unico. 3* edicao. Editora Bookman. 2003.

ROCHA-FILHO, R.C.; SILVA, R. R. Calculos basicos da quimica. 2* edicao.

EdUFSCar, 2010.

LISBOA, Julio Cesar Foschini. Ser Protagonista Quimica. Sdo Paulo: Edi¢cdes SM, volume 1,2 e
3,2010.

MORTIMER, Eduardo Fleury; MACHADO, Andréa Horta. Quimica para o Ensino Médio. Sao
Paulo: Scipione, volume tnico, 2003.

PERUZZO, Francisco Miragaia; CANTO, Eduardo Leite do. Quimica na abordagem do cotidiano.
Sdo Paulo: Moderna, volume 1, 2 e 3, 2003.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Lingua Estrangeira - Inglés 2° 73h20min

Porcentagem Tedrica: 90% Porcentagem Pratica: 10%

Ementa

Introdugdo a Lingua Inglesa de forma instrumental com o foco na habilidade de leitura. Estudo de
estratégias de leitura, contemplando terminologia especifica da 4rea de alimentos, além de estruturas
gramaticais e vocabulario bésicos da lingua alvo. Consideracdo das modalidades escritas, orais e
auditivas que possam colaborar com o desenvolvimento da leitura instrumental, da atitude critica no
acesso a informacao e da expansdo de vocabulario. Ampliagdo do conhecimento cultural por meio da

lingua inglesa e compreensao de sua abrangéncia como lingua franca.

Bibliografia Basica

MUNHOZ, R. Inglés Instrumental: estratégias de leitura. Modulo 1. Sao Paulo:

SOUZA, A. G. F. et al. Leitura em lingua inglesa: uma abordagem instrumental. 2. ed. atual. Sdo
Paulo: Disal, 2005.

VELLOSO, M. S. Inglés Instrumental para concursos e vestibulares: texto. 12a.ed.

Brasilia:Vestcon, 2013.

Bibliografia Complementar

DAVIES, Ben Parry. O abc do inglés: um guia de autoestudo. Rio de Janeiro: Elsevier, 2012.
OXENDEN, C.; LATHAM-KOENIG, C.;; SELIGSON, P. American English file 1. 2. ed. Oxford:
Oxford University Press, 2013.

ROSE, L. H. 1001 palavras que vocé precisa saber em inglés : com exercicios para pratica e
fixa¢do. Sao Paulo: Disal, 2006.

SA, Edmilson José de. Inglés: de tudo um pouco: orientagdes préticas para uma aprendizagem
rapida. Sdo Paulo: Textonovo, 2004.

TORRES, N. Gramatica Pratica da Lingua Inglesa: o inglés descomplicado.

10a ed. Sdo Paulo. Saraiva, 2014.
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11.1.3 Ementario do Ensino Médio — Terceiro ano

Disciplina Ano Carga Horaria
Educagao Fisica 3° 36h40min
Porcentagem Teorica: 20% Porcentagem Prética: 80%
Ementa

Desenvolver de forma teorica e pratica, atividades que atuem nos campos das manifestacdes da cultura
corporal, no seu universo socio-cultural, Iudico, esportivo e cientifico, através de jogos, esportes,
atividades ritmicas, gindasticas, lutas e de estudos cientificos nos ambitos fisiologico, social,
psicologico e técnico, contemplando multiplos conhecimentos produzidos e usufruidos pela sociedade

a respeito do corpo e do movimento e sua relagdo com a saude e qualidade de vida.

Bibliografia Basica

DARIDO, Suraya C.; RANGEL, Irene C. A. Educacao Fisica na escola: implicagdes para a pratica
pedagogica. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2005.

MCARDLE, W, D.; KATCH, F, 1.; KATCH, V, L. Fisiologia do Exercicio Energia, Nutri¢ao e
Desempenho Humano. Rio de Janeiro. Guanabara Koogan, 2008. 6 ed.

MOREIRA, W. W.; SIMOES, R.; MARTINS, I. C. Aulas de Educaciio Fisica no Ensino Médio.
Campinas, SP: Papirus, 2010.

Bibliografia Complementar

BOSCO, C. A forca muscular: Aspectos fisiologicos e aplicacdes praticas. Sdo Paulo: Phorte, 2007.
ENOKA, R. M. Bases neuromecénicas da cinesiologia. 2ed.Sao Paulo. Manole, 2000.

FREIRE, J. B.; SCAGLIA, A. J. Educag¢ao Como Pratica Corporal. Sao Paulo: Editora Scipione,
2003.

HAMIL, J; KNUTZEN,K, M. Bases Biomecanicas do Movimento Humano. 2 ed. Barueri: Manole,
2008.

MOREIRA, W. W; SIMOES, R. Educaciio Fisica: Intervencio e Conhecimento Cientifico.
Piracicaba: Editora UNIMEP, 2004.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Lingua Portuguesa 3° 146h66min

Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%

Ementa

A Lingua Portuguesa como instrumento de interpretagao e expressao oral e escrita, servindo como
veiculo de comunicagao e aquisicao de conhecimentos multidisciplinares. Reflexdes metalinguisticas
em textos diversos, com destaque para a analise de fenomenos semanticos, tais quais intertextualidade,
polissemia, ambiguidade etc. A literatura de lingua portuguesa como manifestagdo cultural, artistica
e de denuncia social. Estudo dos movimentos literdrios: Pré-modernismo; Primeira, Segunda e
Terceira fases do Modernismo; e Literatura Contemporanea. A lingua padrdo e sua fungdo social:
Concordancia verbal e nominal; Regéncia verbal e nominal; Crase; Pontuacdo etc. A producao de
textos de acordo com os diferentes tipos e géneros textuais. A coesdo e a coeréncia nos textos

dissertativos e em géneros textuais.

Bibliografia Basica

CASTILHO, A.T.de. Nova gramatica do portugués brasileiro. 1. ed. Sao Paulo: Contexto, 2010.
CEREJA, W. R.; VIANNA, C. D.; DAMIEN, C. Portugués Contemporaneo: dialogos, reflexio e
uso. 3. Vol. 1. Ed. Sao Paulo: Saraiva, 2016.

KOCH, 1.G.V.; TRAVAGLIA, L.C. Texto e coeréncia. 13. ed. Sdo Paulo: Cortez, 2011.

Bibliografia Complementar

CUNHA, C.; CINTRA, L.F.L. Nova gramatica do portugués contemporéneo. 5. ed. Rio de Janeiro:
Lexikon, 2008.

FARACO, C.E.; MOURA, F.M.de; MARUXO JUNIOR , J.H. Gramatica. 20. ed. Sdo Paulo: Atica,
2006.

FIORIN, J.L.; SAVIOLI, F.P. Para entender o texto: leitura e redacao. 17. ed. Sao Paulo: Atica,
2007.

GARCEZ, L. Técnica de redacdo: o que é preciso saber para bem escrever. 2. ed. S3o Paulo:
Martins Fontes, 2004.

INFANTE, U. Curso de gramatica aplicada aos textos. 7. ed. Sdo Paulo: Scipione, 2005.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Geografia 3° 36h40min
Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%
Ementa

A importancia da Geografia no mundo contemporaneo. A ordem internacional: da bipolaridade a
multipolaridade. Geopolitica, conflitos ¢ a formacdo do espagco geografico contemporaneo.
Globalizagdo e as transformagdes socio espaciais. Redes e fluxos no mundo globalizado: comunicagao

e transporte. O comércio internacional e os blocos econdmicos regionais.

Bibliografia Basica

COSTA, W.M. Geografia Politica e Geopolitica: discursos sobre o territorio e o poder. 2* ed. Sao
Paulo: Edusp, 2008.

HARVEY, D. A producio capitalista do espaco. 2. ed. Sdo Paulo: Annablume, 2006.

OLIC, N.B. Mundo Contemporaneo: geopolitica, meio ambiente, cultura. Sao Paulo: Moderna,

2010.

Bibliografia Complementar

CASTELLS, M. A sociedade em rede. 7. ed. Sao Paulo: Paz e Terra, 2003.

CORREA, R. L. Regiiio e organizacio espacial. Sao Paulo: Atica, 1998.

HOBSBAWM, E. Globalizaciao, democracia e terrorismo. Sao Paulo: Companhia das Letras, 2007.
MAGNOLI D.; Globalizaciao: Estado Nacional e Espaco Mundial. Sao Paulo. Moderna. 1997.
SANTOS, M. Por uma outra globalizacdo: do pensamento tnico a consciéncia universal. Rio de

Janeiro: Record, 2000.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Historia 3° 73h20min
Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%
Ementa

Republica Velha: o café ¢ o novo rei. Revolugdo Russa. O Mundo entre guerras: nazifascismo e crise
de 1929. II Guerra Mundial. Era Vargas e Republica Populista. A América Latina no Século XX.
Aspectos historicos no mundo pds II Guerra Mundial. O Regime Militar no Brasil. A Republica Nova:

o Brasil apo6s 1985.

Bibliografia Basica

CAMPOS, Fde; CLARO, R. Oficina da Historia. Editora Leya. Sdo Paulo. 2017.

ABREU, M; SOIHET, R. (orgs.). Ensino de Histéria: conceitos, tematicas e metodologia. Rio de
Janeiro: Casa da Palavra, 2003.

VAINFAS, R; FARIA, S de Co; FERREIRA, J; SANTOS, G dos. Histéria. Volume Unico (Ensino

Médio). Editora Saraiva, Livreiros Editores, Sao Paulo, 2010.

Bibliografia Complementar

CARVALHO, J M de. Os Bestializados. O Rio de Janeiro e a Republica que ndo foi. Sdo Paulo:
Companhia das Letras, 1987.

FURTADO, C. O capitalismo global. So Paulo: Paz e Terra, 1998.

HOBSBAWM, E. Era dos Extremos: o breve século XX: 1914-1991. Sao Paulo: Companhia das
Letras, 1995.

KOSCHIBA, L. Historia, estruturas e processos. Sao Paulo: Editora Atual, 2000.

SCHWARCZ, L.M.; STARLING, H. M. Brasil: Uma Biografia. Sao Paulo: Companhia das Letras,
2015.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Sociologia 3° 73h20min
Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%
Ementa

A Sociologia como ciéncia moderna. O método sociologico. Sociedades tradicionais € modernas. O
contexto de surgimento da Sociologia. A rela¢ao individuo-sociedade. Conservacdo e mudanga
sociais. Definicdo de divisdo social do trabalho e suas diferentes abordagens. Os modos e relagdes
sociais de producdo. Estrutura, estratificacdo e desigualdades sociais. A questdo do trabalho nas
sociedades capitalistas modernas. Cidadania, direitos e democracia moderna. Os sistemas politicos e
as formas de participacdo politica. Poder e dominagdo. O Estado moderno. Etnocentrismo e
relativismo cultural. Identidades culturais e alteridade. Cultura e civilizagdo. A industria cultural e o

consumeo.

Bibliografia Basica

BOMENY, H [et al.] (coord.). Tempos modernos, tempos de sociologia: ensino médio. Sdo Paulo:
Editora do Brasil, 2016.

FORACCHI, MM.; MARTINS, JdeS. Sociologia e sociedade: leituras de introducio a sociologia.
Rio de Janeiro: LCT, 2008.

LOWY, M. As aventuras de Karl Marx contra o Bario de Miinchhausen: marxismo e

positivismo na sociologia do conhecimento. Sao Paulo: Cortez, 2009.

Bibliografia Complementar

ARON, Raymond. As etapas do pensamento sociologico. Sao Paulo: Martins Fontes, 1993.
BARBOSA, M. L.; OLIVEIRA, M. G. M. de; QUINTANERO, T. Um toque de classicos: Marx,
Durkheim e Weber. Belo Horizonte: UFMG, 2002.

ELIAS, Norbert. O processo civilizador. Rio de Janeiro: Zahar, 1995.

FOUCAULT, Michel. Vigiar e punir: histéria da violéncia nas prisdes. Petropolis: Vozes, 2007.
WEFFORT, Francisco C. Os classicos da politica. V.1. Sio Paulo: Atica, 2008.

68 |




Disciplina Ano Carga Horaria

Biologia 3° 36h40min
Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%
Ementa

Genética: Primeira Lei de Mendel; Polialelia e Grupos Sanguineos. Ecologia: Habitat e Nicho
Ecologico; Cadeias e Teias Alimentares; Relacdes Ecoldgicas; Sucessao Ecologica e Ciclos

Biogeoquimicos.

Bibliografia Basica

BANDOUK, C. et al. Ser protagonista: biologia, 3° ano: ensino médio. 3. ed. Sao Paulo: Edi¢des
SM, 2016.

LINHARES, S.; GEWANDSZNAJDER, F.; PACCA, H. Biologia Hoje. 3. ed. Sdo Paulo: Editora
Atica, 2016.

OGO, M.; GODOY, L. Contato biologia, 3° ano. 1. ed. Sao Paulo: Quinteto Editorial, 2016.

Bibliografia Complementar

GRIFFITHS, A et al. Introducio a genética. 9. ed. Sao Paulo: Guanabara Koogan, 2008.
MACHADQO, S. Biologia para o Ensino Médio. Volume tnico. 1. ed. Sdo Paulo: Editora Scipione,
2003.

MENDONCA, V. L. Biologia: o ser humano, genética, evoluc¢ao. 2. ed. Sdo Paulo, Editora AJS,
2013.

PAULINO, W. R. Biologia. Sio Paulo: Editora Atica, 2003.

SILVA JUNIOR, C.; SEZAR, S.; CALDINI JUNIOR, N. Biologia 3: genética, evolugio e

ecologia. 9. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2010.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Fisica 3° 73h20min
Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%
Ementa

Carga elétrica e principios da eletrostatica. Corrente Elétrica. Resistores Elétricos e Leis de Ohm.
Geradores e receptores elétricos. Circuitos elétricos. Magnetismo. fmis e suas propriedades. Campo
Magnético e linhas de campo. Corrente Elétrica e Campo Magnético. Forca Magnética em uma carga
em movimento € em uma corrente em um condutor retilineo. Indu¢do Magnética. Propagacdo de

pulsos em meios unidimensionais. Ondas periddicas. Fendmenos ondulatorios. Actstica.

Bibliografia Basica

BISCUOLA, G.J.; Doca, R.H.; VILLAS BOAS, N. Tépicos de Fisica, Vol. 3.
Saraiva, 2010.

PENTEADO, P; TORRE, C.M. Fisica Ciéncia e Tecnologia, Vol. 3. Editora
Moderna, 2005.

XAVIER, C; BENIGNO, B. Fisica: aula por aula, Vol. 3. Editora FTD, 2003.

Bibliografia Complementar

CALCADA, C.S.; SAMPAIO, J.L. Fisica Classica: eletricidade. Sao Paulo: Atual Editora Ltda.,
1995.

CHIQUETTO, M.; VALENTIM, B.; PAGLIARI, E. Fisica 3: eletromagnetismo e introducio a
fisica moderna. Sao Paulo: Editora Scipione, 1996.

MAXIMO, A.; ALVARENGA, B. Curso de Fisica Sio Paulo: Editora Scipione, 1999.

PARANA, D.N.S. Fisica Eletricidade. 6a Edicdo. Sdo Paulo: Editora Atica, 1998.

RAMALHO JUNIOR, F.; FERRANO, N.G.; SOARES, P.A.T. Os Fundamentos da Fisica:
eletricidade. Sdo Paulo: Editora Moderna Ltda., 1995.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Matematica 3° 73h20min

Porcentagem Tedrica: 100% Porcentagem Pratica: 0%

Ementa

Estudo da geometria de retas e planos — Geometria Plana. Estudo da geometria de poliedros e de
corpos redondos — Geometria Espacial. Analise geométrica com uso de equacdes — Geometria

Analitica.

Bibliografia Basica

IEZZI, G. et al. Matematica: ciéncia e aplicac¢des, volume 3: Ensino Médio. 7 Sdo Paulo: Saraiva,
2017.

DANTE, L. R. Matematica contexto e aplicacdes. Sio Paulo: Editora Atica, 2012.

YOUSSEF, A. N.; FERNANDEZ, V. P. Matematica Conceitos e Fundamentos. Sdo Paulo: Editora
Scipione, 2005.

Bibliografia Complementar

BOYER, C. B. Historia da matematica. 2* Edi¢do. Sao Paulo: Edgard Bliicher Ltda, 1996.
DOLCE, O.; POMPEO, J. N. Fundamentos da matematica elementar. Vol. 9. Sdo Paulo: Atual,
2006.

SILVA, C. X.; BARRETO FILHO, B. Matematica aula por aula. Sao Paulo: FTD, 2005.

IEZZ1, G. et al. Matematica. Sao Paulo: Atual Editora: 2000.

IEZZI, G. Fundamentos de Matematica Elementar. 3 ed. Sdo Paulo: Atual Editora, 1983.

71 |




Disciplina Ano Carga Horaria

Quimica 3° 36h40min

Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%

Ementa

Importancia dos compostos organicos. Principais fungdes organicas: hidrocarbonetos, compostos
oxigenados e compostos nitrogenados. Propriedades dos fisica dos compostos organicos. Reagdes de

obten¢ao dos compostos organicos e usos dos compostos organicos na Ciéncia dos Alimentos.

Bibliografia Basica

FATIMA, A.; MUNOZ, G.D.; ALVES, R.B. Quimica Organica I, Belo Horizonte: Editora UFMG,
2008.

FELTRE, R. Quimica: Quimica Organica, vol. 3. 7* ed. Sao Paulo: Editora Moderna, 2008.
FONSECA, M. R. M. da, Quimica: ensino médio. 2* Ed. Sdo Paulo: Atica, 2016.

Bibliografia Complementar

CAMPBELL, M K. et al. Introduc¢io a Quimica Geral, Organica e Bioquimica. Sao Paulo: Editora
Cengage Learning, 2012.

DIAS, A.G.; COSTA, M.A.; GUIMARAES, P.I.C. Guia Pratico de Quimica Orgénica. Rio de
Janeiro: Editora Interciéncia, 2004.

FELTRE, R. Fundamentos da Quimica. Sao Paulo: Editora Moderna, 2005.

MCMURRY, J. Quimica Organica (combo). Sdo Paulo: Editora Cengage Learning, 2012.
VOLLHARDT, K.P.C.; SCHORE, N.E. Quimica Organica - Estrutura e Funcdo. Porto Alegre:
Editora Bookman, 2013.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Lingua Estrangeira - Espanhol 3° 73h20min

Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%

Ementa

Introdugdo a Lingua Espanhola de forma instrumental com o foco na habilidade de leitura. Estudo de
estratégias de leitura, contemplando terminologia especifica da 4rea de alimentos, além de estruturas
gramaticais e vocabulario bésicos da lingua alvo. Consideracdo das modalidades escritas, orais e
auditivas que possam colaborar com o desenvolvimento da leitura instrumental, da atitude critica no
acesso a informacao e da expansdo de vocabulario. Ampliagdo do conhecimento cultural por meio da

Lingua Espanhola e compreensdo de sua abrangéncia como lingua franca.

Bibliografia Basica

MARTIN, I. R. Espanhol - Série Novo Ensino Médio. Sio Paulo: Atica, 2010. 248p.
MARTIN, I. R. Sintesis: curso de lengua espaiiola. So Paulo: Atica, 2009. 416p.
MILANI, E. M. Gramatica de espanhol para brasileiros. Sao Paulo: Saraiva, 2011.

Bibliografia Complementar

DIAZ, M. Dicionario Santillana. Sao Paulo: Santillana, 2012. 814p.

MARTIN, Ivan. Sintesis: curso de lengua espaiiola: ensino médio. Volume Unico; Sdo Paulo:
Atica, 2012,

OLINTO, A. Minidicionario Saraiva de espanhol-portugués e portugués-espanhol conforme
nova ortografia. 8. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2011. 792p.

FLAVIAN, E.; FERNANDEZ, G.E. Minidicionario espanhol-portugués, portugués

espanhol. 19. ed. Sdo Paulo: Atica, 2008. 696p.

SORIA, E.C.R. Concursos, Vestibulares e Provas. Editora Vestecon, 2005.
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11.2 Ementario do Ensino Integrador

11.2.1 Ementario do Ensino Integrador — Primeiro Ano

Disciplina Ano Carga Horaria

Projeto Integrador I: 1° 73h20min

Metotologia/Estatistica basica

Porcentagem Tedrica: 50% Porcentagem Pratica: 50%

Ementa

Natureza da pesquisa e dos trabalhos cientificos; Principais linhas e temas (Tecnologia das matérias-
primas; Tecnologia de Carnes e Produtos Céarneos; Tecnologia de Leite e Derivados; Tecnologia dos
Produtos de Origem Vegetal; Tecnologia de cereais, raizes e tubérculos; Tecnologia de Bebidas,
Microbiologia de Alimentos; Higiene dos Alimentos; Controle de qualidade);

Projetos experimentais, tipos, estilos, importdncia e sua relagdo com o mercado de
trabalho; Como desenvolver um projeto; Normas da ABNT para padronizacdo de referéncias,
citagdes, resumos cientificos e artigos cientificos; Semindarios: oralidade e uso de recursos digitais e
audiovisuais. Alimentagdo e Globalizagdo. - Organizagao social. - Desenvolvimento tecnologico.
Desenvolvimento tecnologico na industria de alimentos. - Tecnologia e cotidiano. - Metodologia de
projetos. - Metodologia de Temas Geradores de discussdo para fomento a reflexao e identificagao de

problemas reais e cotidianos, particularmente de interesse na industria de alimentos.

Bibliografia Basica

ABREU, A. S. Curso de redacao. 12. ed. Sao Paulo: Scipione, 2004.
CEREJA, W.; COCHAR, T. Portugués: Linguagens. 3. ed. Sdao Paulo: Atual, 2009.
INFANTE, U. Curso de gramatica aplicada a textos. 7. ed. Sdo Paulo: Scipione, 2006.

Bibliografia Complementar

CHITARRA, M.I. F.; CHITARRA, A. B. Pés colheita de frutas e hortalicas — Fisiologia e manuseio.
2.ed. Lavras MG: UFLA, 2005.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. 2. ed. Sao Paulo: Atheneu, 2001.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: principios e Pratica. 2. ed. Porto
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Alegre: Artmed, 2008.

GAVA, A.J; SILVA, C.A.B.; FRIAS, J.R.G. Tecnologia de alimentos: principios e aplicagdes. 2ed.
Sdo Paulo: Nobel, 2014. 512p.

SILVA, J.A. Toépicos da tecnologia dos alimentos. Sao Paulo: Varela, 2000. 232p.

75 |




Disciplina Ano Carga Horaria

Integradora Arte/Educacao Fisica 1° 36h40min
Porcentagem Tedrica: 20% Porcentagem Prética: 80%
Ementa

Estudo dos conceitos de Arte e Educacao Fisica. Analise e reflexdo sobre a fungdo social e o lugar da
Arte e da cultura corporal de movimento. Estudo dos conceitos de linguagens artisticas (artes visuais,
danga, teatro, musica e arte audiovisual) e corporais (0s esportes, as dancas e as expressdes ritmicas,
as lutas, os jogos, as gindasticas e praticas corporais alternativas de aventura, da natureza e urbana) nas
suas dimensdes culturais, interculturais, bioldgicas, historicas, sociais, socioculturais, filosoéficas,

politicas e econdmicas através de estudos, vivéncias, expressdes, midias e tecnologias.

Bibliografia Basica

ANREANI, F. Orientacdes curriculares de Educacio Fisica para o ensino médio: IFSP. 2018. 58f.
Dissertagdo (Mestrado Profissional em Docéncia para a Educacdo Basica). Faculdade de Ciéncias,
Universidade Estadual Paulista, Bauru, 2018.

AUGE, M. Non-Places: Introduction to an Anthropology os supermodernity. Londo: Verson, 1995.
BARBOSA, ATB; AMARAL, L (org.). Interterritorialidade: midias, contextos e educagdo. Sao
Paulo: Editora SENAC Sao Paulo: Edigoes SESC SP, 2008.

Bibliografia Complementar
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AROUCA, CAC. Arte na Escola: como estimular um olhar curioso e investigativo nos alunos dos
anos finais do Ensino Fundamental. Sao Paulo: Anzol, 2012.

BARBOSA, Ana Mae Tavares Bastos; CUNHA, Fernanda Pereira da (orgs.). A abordagem
triangular no ensino de artes e culturas visuais. Sao Paulo: Cortez, 2010.

BRASIL. Ministério da Educacao. Base Nacional Comum Curricular: educacao ¢ a base do Ensino
Meédio. Brasilia: MEC, 2018. Disponivel em:
http://basenacionalcomum.mec.gov.br/wpcontent/uploads/2018/06/BNCC_EnsinoMedio_embaixa s
ite 1 10518.pdf. Acesso em: 18 Julho 2018.

BROTTO, F. O. Jogos cooperativos: o jogo ¢ o esporte como um exercicio de convivéncia.
Dissertagdo (Mestrado). Faculdade de Educagdo Fisica, Universidade Estadual de Campinas,
Campinas, 1999.

CANCLINI, NG. Culturas hibridas: estratégias para entrar e sair da modernidade. 4 ed. Sao Paulo:
Edusp, 2008.

11.2.2 Ementario do Ensino Integrador — Segundo Ano
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Disciplina Ano Carga Horaria

Projeto Integrador I1 2° 73h20min
Porcentagem Tedrica: 50% Porcentagem Pratica: 50%
Ementa

Identificar e refletir sobre problemas reais, de relevancia na area de alimentos, para a proposicao de
projetos. Elaborar e desenvolver projetos interdisciplinares. Desenvolver a capacidade de trabalhar
em grupo. Articular e aplicar conteudos das unidades curriculares cursadas. Desenvolver a capacidade
de pesquisa, leitura e interpretagdo de textos cientificos. Conhecer as caracteristicas, potencialidades

e limitag¢des do trabalho com projetos.

Bibliografia Basica

ALMEIDA, C.C.O.F.; MARCHI, E.C.S.; PEREIRA, A.F. Metodologia Cientifica e Inovacao
tecnologica: desafios e possibilidades. Brasilia: [FB, 2012. MINICUCCI, A. Técnicas de Trabalho
em Grupo. 3 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2001.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2 ed. Sao Paulo: Atheneu, 2008. 280p.

MARCONI, M. de A. Fundamentos da Metodologia Cientifica. 5 ed. Sao Paulo: Atlas, 2009.

Bibliografia Complementar

MARCONI, M.A.; LAKATOS, E.M. Metodologia cientifica. 5 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2011.

GIL, A.C. Como Elaborar Projetos de Pesquisa. 5 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

RUIZ, I.A. Metodologia Cientifica: Guia para Eficiéncia nos Estudos. 6 ed. Sdo Paulo: Atlas,
2006.

GAVA, AJ;SILVA, C.A.B.; FRIAS, J.R.G. Tecnologia de alimentos: principios e aplica¢des. 2ed.
Sao Paulo: Nobel, 2014. 512p.

SILVA, J.A. Topicos da tecnologia dos alimentos. Sao Paulo: Varela, 2000. 232p.

11.2.3 Ementario do Ensino Integrador — Terceiro Ano
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Disciplina Ano Carga Horaria

Projeto Integrador III 3° 36h40min
Porcentagem Tedrica: 50% Porcentagem Pratica: 50%
Ementa

Identificar e refletir sobre problemas reais, de relevancia na area de alimentos, para a proposicao de
projetos. Elaborar e desenvolver projetos interdisciplinares. Desenvolver a capacidade de trabalhar
em grupo. Articular e aplicar conteudos das unidades curriculares cursadas. Desenvolver a capacidade
de pesquisa, leitura e interpretagdo de textos cientificos. Conhecer as caracteristicas, potencialidades

e limitag¢des do trabalho com projetos.

Bibliografia Basica

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2 ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008. 280p.

GAVA, AJ.; SILVA, C.A.B.; FRIAS, J.R.G. Tecnologia de alimentos: principios e aplicacdes. 2ed.
Sao Paulo: Nobel, 2014. 512p.

SILVA, J.A. Tépicos da tecnologia dos alimentos. Sao Paulo: Varela, 2000. 232p.

Bibliografia Complementar

AUGUSTO, P.E.D. (ed.) Principios de tecnologia de alimentos. 1 ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2018.
424p.

CASTRO, A.G.; POUZADA, A.S. Embalagens para a industria alimentar. Lisboa: Instituto Piaget,
2003. 609p.

COULTATE, T.P. Alimentos: a quimica de seus componentes. 3 ed. Porto Alegre: Artmed, 2004.
368p.

11.3 Ementario do Ensino Técnico

11.3.1 Ementario do Ensino Técnico — Primeiro Ano

79 |



Disciplina Ano Carga Horaria
Obtencao de Matéria Prima de Origem 1° 73h20min
Animal
Porcentagem Tedrica: 70% Porcentagem Pratica: 30%
Ementa

Leite- Introducdo (Definicao), Composi¢do quimica, macrocomponentes e sua relacdo com o
processamento de derivados, composi¢do quimica do leite de diferentes espécies, Tipos de Ordenha;
Beneficiamento do Leite; Conservacao; Legislacao e Controle de Qualidade.

Carne - Estrutura, composic¢ao, transformacgdo do musculo em carne, abate humanitario de bovinos,

abate humanitario de suinos, abate humanitario de aves.

Bibliografia Basica

AMIOT, J. Ciéncia e tecnologia de la leche. Zaragoza: Editorial Acribia, 1991. 547p.

BEHMER, M.L.A. Tecnologia do Leite. Sao Paulo: Nobel, 1976. 322p.

GOMIDE, L. AM.; RAMOS, EM.; E FONTES, P.R. Ciéncia e Qualidade da Carne - Série
Didatica — Fundamentos. Editora: Editora UFV. 2013. 197. p.

Bibliografia Complementar

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: principios e pratica. Porto Alegre:
Artmed, 2006. 602 p.

MAARA - MINISTERIO DA AGRICULTURA, ABASTECIMENTO E REFORMA AGRARIA -
LANARA: Métodos Analiticos Oficiais para controle de Produtos de Origem animal e seus
ingredientes. Brasilia, 1981.

PEREIRA, D.B.C. et. al. Fisico-Quimica do Leite e Derivados: Métodos Analiticos. Juiz de Fora:
EPAMIG, 2001. 234p.

PICCHI, V. Histéria, Ciéncia e Tecnologia da Carne Bovina Editora: Paco Editorial 2015. 452 p.
GOMIDE, L.A.M.; RAMOS, EM.; E FONTES, P.R. Ciéncia e Qualidade da Carne - Série
Didatica — Fundamentos. Editora: Editora UFV. 2013. 197. p.
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Disciplina Ano Carga Horaria
Obtencao de Matéria Prima de Origem 1° 73h20min
Vegetal
Porcentagem Teorica: 70% Porcentagem Pratica: 30%
Ementa

Frutas e hortaligas: principais caracteristicas, conservacao, legislacdo e controle de qualidade;
Tubérculos e raizes tuberosas (batata e mandioca): principais caracteristicas, conservagao, legislagdo
e controle de qualidade.

Graos, cereais e leguminosas: aspectos botanicos de cada grupo, caracteristicas dos principais cereais
(trigo, arroz, milho), caracteristicas das principais leguminosas (feijdo e soja), armazenamento e
conservagdo dos graos, legislagdo e controle de qualidade.

Café, cacau e cha: principais caracteristicas, processamento, conservacgao, legislagdo e controle de

qualidade.

Bibliografia Basica

CHITARRA, M.LLF.; CHITARRA, A.B. Pés-colheita de Frutos e Hortalicas: fisiologia e manuseio.
Lavras: UFLA/FAEPE, 2005.

FERRI, M.G. Botanica: morfologia externa das plantas. Sao Paulo: Nobel, 1983.

FILGUEIRA, F. A. R. Novo manual de olericultura: agrotecnologia moderna na producio e

comercializacio de hortalicas. 3* Ed. Vicosa: UFV, 2008. 421 p.

Bibliografia Complementar

BOREM, F.M. Pés-colheita do café. Lavras: Ed. UFLA, 2008. 63 1p.

FANCELLI, A.L; DOURADO NETO, D. Producio de milho. Piracicaba: Livroceres, 2008. 360p.
PEREIRA, J. Tecnologia e qualidade de cereais (arroz, trigo, milho e aveia). Lavras: UFLA/FAEPE,
2002. 130p.

SARMENTO, S.B.S. Tecnologia de productos amilaceos: milho e mandioca. Piracicaba: ESALQ,
2004. 24p. (Apostila)
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Disciplina Ano Carga Horaria

Controle Sanitario e Seguranca na 1° 110h00min

Industria de Alimentos

Porcentagem Tedrica: 70% Porcentagem Pratica: 30%

Ementa

Introdugdo a higienizagao: objetivos e etapas; Condi¢des prévias a higienizagdo (tipos de sujidades,
superficies, qualidade da 4gua, equipamentos); A limpeza (tipos de detergentes); A Sanificacdo (tipos
de sanificacdo); Métodos de higienizagdo; Avaliagdo da eficdcia da higieniza¢do; Plano de
higienizacdo; Conhecimento da Resolu¢gdo RDC n° 275 da ANVISA e sua aplicagdo aos
estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos; Conhecimento da Resolugdo RDC
n°216 da ANVISA aplicada aos servicos de alimentagdo; Discussdo da Aplicacdo da lista de boas
praticas de fabricagdo em estabelecimento (frigorificos, laticinios, industrias de produtos vegetais,
dentre outros); Elaboragcdo de um pequeno projeto para um restaurante/lanchonete ou outro local onde
se manipula alimentos, apresentando as principais areas, bem como o planejamento do ambiente,
espago fisico e equipamentos.

Antecedentes e conceitos basicos; Riscos ambientais e ocupacionais aplicados (Fisicos, Quimicos,
Biologicos, Ergonomicos e Acidentes); Medidas de controle aplicadas (Equipamentos de Protecao
Coletiva, Medidas administrativas e Equipamentos de Protecdo Individual); Normas

Regulamentadoras (NR) aplicadas; Nog¢oes de Prevencado e combate a incéndio.

Bibliografia Basica

ANDRADE; MACEDO. Higieniza¢io na Industria de Alimentos. Sio Paulo: Editora Varela. 1996.
180 p.

GERMANO P. M. L. e GERMANO, M. L. S., Higiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos. 3 Ed.
Manole, 2008. 1032 p.

LEAL, P. Descomplicando a seguranca do trabalho: ferramentas para o dia a dia. Sdo Paulo: LTr,
2012.

Bibliografia Complementar

ARAUJO, W. T. de. Manual de seguranca do trabalho. Sio Paulo: Difusdo Cultural do Livro, 2010.
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BLACK, J.G. Microbiologia: fundamentos e perspectivas. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2002.
829p.

CAMILO JUNIOR, A.B. Manual de prevencao e combate e incéndios. 15 ed. Sao Paulo: SENAC,
2013.

CARMEN, J.C.; RENATA, B.; KATIA, M.V. & LUCIANA, M. Higiene e sanitizacao na industria
de carnes e derivados. Editora Varela. 2003. 191p.

FUTUYAMA, D. J. Biologia evolutiva. 3. ed. Ribeirdo Preto: FUNPEC. 2009. 830p.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Microbiologia Geral 1° 73h20min
Porcentagem Tedrica: 70% Porcentagem Pratica: 30%
Ementa

Definicao de microbiologia, historico e importancia; Classificagao dos seres vivos; Conhecimento dos
fundamentos da biologia dos microrganismos (bactérias, fungos e virus), entendendo os aspectos de
caracterizacdo, nutricdo, crescimento e interrelagdo entre estes organismos. Boas praticas e Normas
de biosseguranga. Instalagdes de equipamentos e materiais de laboratorio. Importincia da
microbiologia e dos microrganismos nos alimentos. Controle do crescimento microbiano.

Microscopia.

Bibliografia Basica

BLACK, J.G. Microbiologia: fundamentos e perspectivas. Rio de Janeiro:Guanabara Koogan, 2002.
829p.

FRANCO, B.D.G. DE M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo: Atheneu,
1996. 182p.

FUTUYAMA, D.J. Biologia evolutiva. 3. ed. Ribeirdo Preto: FUNPEC. 2009. 830p.

Bibliografia Complementar

RIBEIRO, M. C.; STELATO, M. M. Microbiologia pratica: aplicacdes de aprendizagem de
microbiologia bésica: bactérias, fungos e virus. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2011. 224 p.

TORTORA, G. J.; CASE, C. L.; FUNKE, B. R. Microbiologia. 8. ed. Porto Alegre: Artmed, 2008.
894 p.

PELCZAR JR., M. J.; CHAN, E. C. S.; KRIEG, N. R. Microbiologia: conceitos e aplicacdes. Sao
Paulo: Makron Books do Brasil, v. 1. 2a ed. 1996. 524p.

PELCZAR JR., M. J.; CHAN, E. C. S.; KRIEG, N. R. Microbiologia: conceitos e aplicacdes. Sao
Paulo: Makron Books do Brasil, v. 2. 2a ed. 1996. 517p.

VERMELHO, A. B.; PEREIRA, A. F.; COELHO, R. R. R.; SOUTO-PADRON, T. Praticas de

Microbiologia. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2006.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Conservacgao de Alimentos 1° 73h20min
Porcentagem Tedrica: 50% Porcentagem Pratica: 50%
Ementa

Importancia da tecnologia de alimentos e alimentos industrializados. Métodos convencionais de
conservacdo de alimentos: emprego do frio, tratamento térmico, emprego de sal, agucar e
conservadores quimicos, fermentacdo, secagem e defumacgdo. Métodos ndo convencionais: emprego

de membranas, radiagdo, alta pressdo. Métodos combinados.

Bibliografia Basica

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2 ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008. 280p.

GAVA, AJ.; SILVA, C.A.B.; FRIAS, J.R.G. Tecnologia de alimentos: principios e aplica¢oes. 2ed.
Sao Paulo: Nobel, 2014. 512p.

SILVA, J.A. Tépicos da tecnologia dos alimentos. Sao Paulo: Varela, 2000. 232p.

Bibliografia Complementar

AUGUSTO, P.E.D. (ed.) Principios de tecnologia de alimentos. 1 ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2018.
424p.

CASTRO, A.G.; POUZADA, A.S. Embalagens para a industria alimentar. Lisboa: Instituto Piaget,
2003. 609p.

COULTATE, T.P. Alimentos: a quimica de seus componentes. 3 ed. Porto Alegre: Artmed, 2004.
368p.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: principios e pratica. Porto Alegre:
Artmed, 2006. 602 p.

ORDONEZ, J.A. et al. Tecnologia de Alimentos. Vol 1 - Componentes dos Alimentos e Processo.
Porto Alegre. Ed. Artmed, 2005. 294 p.
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11.3.2Ementario do Ensino Técnico — Segundo Ano

Disciplina Ano Carga Horaria
Tecnologia de Carnes e Derivados 2° 73h20min
Porcentagem Tedrica: 50% Porcentagem Pratica: 50%
Ementa

Cortes carneos, Aditivos carneos, Envoltorios, Tecnologia linguica, Tecnologia hamburguer,
Tecnologia presunto, Tecnologia salsicha, Tecnologia mortadela, Tecnologia salame, Tecnologia

defumados.

Bibliografia Basica

GOMIDE, L. AM.; RAMOS, EM.; E FONTES, P.R. Ciéncia e Qualidade da Carne - Série
Didatica — Fundamentos. Editora: Editora UFV. 2013. 197. p.

PINTO, P.S.A. Inspecao e Higiene de Carnes. 2% ed. Editora: Editora UFV. 2014. 389 p

WILSON, W.G. Wilson’s: Inspecio Pratica da Carne. 7. ed. Editora:Roca. 2010. 328. p..

Bibliografia Complementar

ANDRADE, N.J. Higiene na Industria De Alimentos - Avalia¢ao e controle da adesao e formacao
de biofilmes bacterianos Editora: Higiene Alimentar 2008. 412 p.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: principios e pratica. Porto Alegre:
Artmed, 2006. 602 p.

ORDONEZ, J.A. et al. Tecnologia de Alimentos. Vol 1 - Componentes dos Alimentos ¢ Processo.
Porto Alegre. Ed. Artmed, 2005. 294 p.

PICCHI, V. Historia, Ciéncia e Tecnologia da Carne Bovina Editora: Paco Editorial 2015. 452 p.
PARDI, C.M; SANTOS, 1. F; SOUZA, E.R; PARDI H.S. Ciéncia, higiene e tecnologia da carne,
vol. 1 e 2, 1993.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Tecnologia de Vegetais | 2° 73h20min
Porcentagem Tedrica: 50% Porcentagem Pratica: 50%
Ementa

Etapas basicas de processamento de Frutas e Hortaligas.

Elaboragao de doces (geleia, doces em pasta, doce em calda e cristalizados).

Frutas e Hortalicas Desidratadas: métodos de desidratacdo (natural; artificial; liofilizagdo; spray-
drier). Frutas e Hortalicas fermentadas (picles, azeitonas, chucrute, vinagre) e conservas acidas.
Elaboragao de Polpas: defini¢des, métodos de elaboracdao, armazenamento e conservagao.
Processamento de sucos e néctares. Frutas e Hortalicas congeladas e minimamente processadas.

Aproveitamento de residuos do processamento de frutas e hortalicas.

Bibliografia Basica

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Sao Paulo: Editora Ahteneu, 2001.
GAVA, A.l. Principio de Tecnologia de Alimentos. Sao Paulo: Nobel, 1984.
GOMES, W.L.R.; ANDRADE, L.M. Iniciando um pequeno grande negdcio agroindustrial: frutas

em calda, geléias e doces. Brasilia: Embrapa, 2003.

Bibliografia Complementar

FERRUA, F.Q.; BARCELOS, M.F.P.; BORGES, S.V. Conservacdo de alimentos: métodos de
processamento, equipamentos e embalagens. Lavras: UFLA FAEPE, 2008.

MAIA, G.A.; SOUSA, P.H.M.; LIMA, A.S. Processamento de sucos de frutas tropicais. Fortaleza:
Edicoes UFC, 2007.

MAIA, G.A; SOUSA, P.HM.; LIMA, A.S.; CARVALHO, JM.; FIGUEIREDO, R.W.
Processamento de frutas tropicais: nutricdo, produtos e controle de qualidade. Fortaleza: Edigdes
UFC, 20009.

LIMA, U. de A. (Coord.) Agroindustrializacao de Frutas. Sao Paulo: Fealq, 1998.

MADRID, A. Manual de industrias dos alimentos. Sao Paulo: Varela, 1995.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Microbiologia dos Alimentos 2° 73h20min
Porcentagem Tedrica: 50% Porcentagem Pratica: 50%
Ementa

Introdug¢do a microbiologia dos alimentos. Fatores que influenciam o crescimento microbiano.
Técnicas microbiologicas aplicadas a microbiologia dos alimentos. Ecologia microbiana dos
alimentos. Contaminagdo e deterioragdo dos alimentos. Doencgas veiculadas por alimentos. Controle
microbiologico de alimentos. Padrdes microbiologicos e Produgdo de alimentos com microrganismos.

Técnicas de andlise em microbiologia de alimentos. Legislagao.

Bibliografia Basica

BLACK, J.G. Microbiologia: fundamentos e perspectivas. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2002.
829p.

FRANCO, B.D.G.DE M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Sao Paulo: Atheneu,
1996. 182p.

FUTUYAMA, D.J. Biologia evolutiva. 3. ed. Ribeirdo Preto: FUNPEC. 2009. 830p.

Bibliografia Complementar

AOAC. Official methods of analysis of AOAC international. Ed. AOAC, 2005.

FRANCO, B D.G.M.; LANDGRAF, M. Visao geral sobre novos métodos em microbiologia de
alimentos. Boletim da sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Campinas, v.
26, n. 1, p. 45-52, 1992.

RIBEIRO, M.C.; STELATO, M.M. Microbiologia pratica: aplicagdes de aprendizagem de
microbiologia bésica: bactérias, fungos e virus. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2011. 224 p.

PELCZAR JR., M.J.; CHAN, E.C.S.; KRIEG, N.R. Microbiologia: conceitos e aplicacdes. Sao
Paulo: Makron Books do Brasil, v. 1. 2a ed. 1996. 524p.

VERMELHO, A.B.; PEREIRA, AF.; COELHO, R.R.R.; SOUTO-PADRON, T. Praticas de
Microbiologia. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2006. 263p.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Alimentos e Nutri¢ao 2° 73h20min

Porcentagem Tedrica: 50% Porcentagem Pratica: 50%

Ementa

Agua. Carboidratos. Lipidios. Aminoacidos e Peptideos. Proteinas. Enzimas. Fundamentos da
digestdo, absor¢do, metabolismo e excre¢ao; Biodisponibilidade, caréncias e excessos; Propriedades
e efeitos fisioldgicos dos macro e micronutrientes no funcionamento do organismo humano,
metabolismo energético. Leis da alimentacdo; Alimentacdo x Sindrome metabdlica, Transtornos

alimentares. Alimentos funcionais.

Bibliografia Basica

COZZOLINO, S.M.F. Biodisponibilidade de Nutrientes. 3.ed. rev. atual. e ampl., Sdo Paulo:
Manole, 2009. 1172p

MAHAM, L.K.; ESCOTT-STUMP, S. Krause: Alimentos, nutri¢ao e dietoterapia. 12 ed. Rio de
Janeiro: Elsevier, 2010. 1351 p.

PHILIPPI, S.T. Nutricao e Dietética. 2 ed. Sdo Paulo: Manoel, 2014. 424p.

Bibliografia Complementar

CARDOSO, M A. Nutricio Humana: nutrigdo e metabolismo. 1. ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2006.

CHAMPE, P.C.; HARVEY, R.A.; FERRIER, D.R. Bioquimica Ilustrada. 7 ed. Porto Alegre:
Artmed, 2018. 576p.

COSTA, N.M.B., PELUZIO, M.C.G. Nutricao Basica e Metabolismo. 1 ed. Vicosa: UFV, 2008.
400p.

DE ANGELIS, R.C.; TIRAPEGUI, J. Fisiologia da Nutricio Humana: aspectos basicos, aplicados
e funcionais. 2. ed. Sao Paulo: Atheneu, 2007. 494p.

DUTRA-DE-OLIVEIRA, J.E., MARCHINI, J.M. Ciéncias nutricionais. 2. ed. Sdo Paulo: Sarvier,
2008. 603 p.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Administracdo e Empreendedorismo 2° 73h20min

Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%

Ementa

Introdugao e historico sobre Administragdo e Empreendedorismo; Empresas Comerciais e Industriais,
Os modelos de ciclos de vida empresarial; O processo evolutivo das empresas; O Processo
Administrativo nas Empresas Agroindustriais: Planejamento, Organizagdo, Direcdo e Controle;
Custos de Producdo; Classificacdo dos Custos; Centro de Custos; Controle de Qualidade; Balango
Patrimonial; Estrutura do Balango Patrimonial; Indicadores Financeiros; Estratégias de marketing;
Comercializagao; Canais de Comercializacdo; Mercado; Estruturas de Mercado; Analise de Mercados;
Demanda e Oferta; Geragdo de novas Oportunidades; Fluxo de Caixa; Medidas de Saneamento
Financeiro; Capital de Giro; Histérico do empreendedorismo no Brasil e no Mundo; Principais
caracteristicas, necessidades, conhecimentos e habilidades de um empreendedor; Atributos de
Empreendedores de sucesso; O Empreendedor como Administrador Agroindustrial; Tipos de negocios

Empreendedores; Cooperativismo e Associativismo.

Bibliografia Basica

CHIAVENATO, I. Empreendedorismo: Dando Asas ao Espirito Empreendedor. 4* edicao.
Barueri, SP: Manole, 2012.

CHIAVENATO, I. Introducao a Teoria Geral da Administracio. 9. ed. Rio de Janeiro, Manole,
2014.

MAXIMIANO, A. C. A. Introducio a Administracdo. Edicdo Compacta. 2.ed. Revista e Atualizada,
Sao Paulo, Atlas, 2011.

Bibliografia Complementar

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo: transformando ideias em negdcios. Rio de Janeiro,
Elsevier, 2012.

FERREIRA, M. P. Ser Empreendedor: Pensar, Criar e Moldar a Nova Empresa. Sao Paulo,
Saraiva, 2010.

CHIAVENATO, 1. Teoria Geral da Administrac¢ao. 8. ed. Rio de Janeiro, Elsevier, 2011.
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DORNELAS, J.; SPINELLI, S.; ADAMS, R. Criacao de Novos Negocios: Empreendedorismo
para o Século XXI, Sao Paulo, Elsevier, 2014.

HISRICH, R.D.; PETERS, M.P.; SHEPHERD, D.A. Empreendedorismo. 9* ed. Porto Alegre,
AMGH, 2014.
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11.3.3 Ementario do Ensino Técnico — Terceiro Ano

Disciplina Ano Carga Horaria
Tecnologia de Vegetais I1 3° 73h20min
Porcentagem Tedrica: 50% Porcentagem Pratica: 50%
Ementa

Milho: beneficiamento, processamento da farinha, amido e fuba. Mandioca: processamento de farinha,
fécula e polvilho azedo. Batata: beneficiamento, processamento de fécula, flocos, batata frita. Cana
de acucar: rapadura, aclicar mascavo, melado, agucar. Trigo: beneficiamento, tipos de farinhas e
processamento de farinha. Panificagdo: matérias-primas, formulagdes, processamento, qualidade do
pdo. Massas alimenticias: classificagao, matérias-primas, processamento. Biscoitos e bolos: tipos,
formulagdes, processamento. Bebidas: classificagdo, tipos de bebidas; bebidas destiladas: aguardente;

bebidas fermentadas: cerveja, vinho, sidra; refrigerantes; legislagdo.

Bibliografia Basica

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Sao Paulo: Atheneu, 2005. 674 p.
MADRID, A. Manual de industrias dos alimentos. Sdo Paulo: Varela, 1995. 599p.
OETTERER, M.; REGITANO-d'ARCE, M.A.B.; SPOTO, M.HF. Fundamentos de ciéncia e

tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006. 612p.

Bibliografia Complementar

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 4. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2019. 922p.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2005. v. I: 294 p., v. 11: 279 p.
PEREIRA, J. Tecnologia e qualidade de cereais (arroz, trigo, milho e aveia). Lavras: UFLA/FAEPE,
2002. 130p.

SARMENTO, S.B.S. Tecnologia de produtos amilaceos: milho e mandioca. Piracicaba: ESALQ,
2004. 24p.

VICENZIL R. Tépicos especiais em alimentos II: bebidas. ljui: UNIJUL 94p.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Analise de Alimentos 3° 110h00min

Porcentagem Tedrica: 40% Porcentagem Pratica: 60%

Ementa

Analise sensorial: conceitos em analise sensorial, sentidos humanos, laboratorio de analise sensorial,
recrutamento, selecdo e treinamento de julgadores, Métodos discriminativos: testes triangular, duo-
trio, pareado mono e bilateral e ordenagdo, Métodos descritivos: Andlise Descritiva Quantitativa
(ADQ), Métodos afetivos: testes de preferéncia e aceitagao.

Analises fisico-quimicas: conceitos em bromatologia, no¢cdes de amostragem, preparo de amostras,
analises de composicdo centesimal: pré-secagem, umidade, cinzas, extrato etéreo, proteinas, fibra

bruta e carboidrato, acidez total titulavel, vitamina C.

Bibliografia Basica

CARVALHO, H.H.; JONG, E.V.; BELLO, R.M.; SOUZA, R.B; TERRA, M.F. Alimentos: métodos
fisicos e quimicos de analise. Porto Alegre: UFRGS. 2002.180p.

CECCHI, H.M. Fundamentos Teoricos e Praticos em Analise de Alimentos. Campinas: Unicamp.
2003. 207 p.

DUTCOSKY, S.D. Analise sensorial de alimentos. 4 ed. Curitiba: Champagnat, 2013. 531 p.

Bibliografia Complementar

ANDRADE, E.C.B. Analise de Alimentos - Uma Visao Quimica da Nutricdo. 3 ed. Sao Paulo:
Varela, 2012. 324 p.

FRANCO, G. Tabela de composi¢cio quimica dos alimentos. 9 ed. Rio de Janeiro: Livraria Atheneu,
2005. 307p.

PHILIPPI, S.T. Tabela de Composicao de Alimentos: Suporte para decisao nutricional. 6 ed. Sao
Paulo: Manole, 2017. 160 p.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ (Sao Paulo) Normas analiticas do INSTITUTO ADOLFO LUTZ.
Métodos quimicos e fisicos para andlise de alimentos. 3* ed. V.1. Sdo Paulo, 1985.

SILVA, D.J. Analise de Alimentos: Métodos quimicos e bioldgicos. 3.ed. Vigosa Imprensa
Universitaria UFV, 2002, 235 p.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Tecnologia de Leite e Derivados 3° 73h20min

Porcentagem Tedrica: 60% Porcentagem Pratica: 40%

Ementa

Tecnologia de derivados do leite. Processamento dos derivados do leite (queijos, produtos
fermentados, manteigas, sorvete). Tecnologia da concentragdo do leite (doce de leite, leite em po, leite

condensado). Gelados comestiveis.

Bibliografia Basica

AMIOT, J. Ciéncia e tecnologia de la leche. Zaragoza: Editorial Acribia, 1991. 547p.

BEHMER, M.L.A. Tecnologia do Leite. Sao Paulo: Nobel, 1976. 322p.

PEREIRA, D.B.C. ct. al. Fisico-Quimica do Leite e Derivados: Métodos Analiticos. Juiz de Fora:
EPAMIG, 2001. 234p.

Bibliografia Complementar

FELLOWS, P.J. Tecnologia do Processamento de alimentos: principios e pratica. 2% ed., Porto
Alegre: Artmed, 2006. 602 p.

ORDONEZ, J. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. v. 2. Porto Alegre: Artmed
Ed., 2005.

ORDONEZ, J. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. v.1. Porto Alegre:
Artmed Ed., 2005.

McCLEMENTS, D. Food emulsions: principles, practice and techniques. Boca Raton: CRC, 1999.
CASTRO, A (coord.). A quimica e reologia no processamento de alimentos. Lisboa: Ciéncia e
Técnica, 2003.
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Disciplina Ano Carga Horaria

Tecnologia de Ovos, Mel e Pescado 3° 73h20min

Porcentagem Tedrica: 70% Porcentagem Pratica: 30%

Ementa

Mel: Obtengao e processamento do mel e demais produtos apicolas. Composic¢ao e qualidade do mel
e derivados apicolas. Métodos de conservacao e controle de qualidade do mel e demais produtos
apicolas. Ovos: Obtencdo e processamento de ovos. Composi¢ao ¢ qualidade do ovo. Métodos de
conservagao e industrializagdo de ovos. Controle de qualidade do ovo e seus produtos.

Pescado: Obtencao e processamento de pescado. Qualidade da matéria-prima. Caracteristicas fisico-
quimicas e nutricionais do pescado. Métodos de conservagao e industrializa¢ao de produtos da pesca.
Controle de qualidade do pescado e seus produtos. Boas praticas de produgdo, boas praticas de

fabricacdo, zoonoses e elementos de inspe¢ao sanitaria aplicados aos ovos, ao mel e ao pescado.

Bibliografia Basica

KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias: composicdo e controle de qualidade. 1. ed.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011. 320p.

ORDONEZ, J. A. et al. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. 1. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2005. v. 1. 294p.

ORDONEZ, J. A. et al. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. 1. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2005. v. 2. 280p.

Bibliografia Complementar

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Sao Paulo: Atheneu, 2005. 674 p.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 4. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2019. 922p.

GALVAO, J. A.; OETTERER, M. Qualidade e processamento de pescado. 1. ed. Rio de Janeiro:
Editora Elsevier, 2014. 256p.

MOTA, D.D.G. et al. Producio e qualidade do mel. 1. ed. Fortaleza: Edi¢does UFC, 2018. 121p.
SILVA, J. A. Topicos de Tecnologia de Alimentos. Sao Paulo: Varela, 2000. 227 p.

95 |




11.4 Disciplina Optativa

Disciplina Ano Carga Horaria
Libras 3° 36h40min
Porcentagem Tedrica: 80% Porcentagem Pratica: 20%
Ementa

Histéria da Educagdo dos Surdos. Abordagens e Especificidades Educacionais. Atuagdo e postura
Docente no contexto Educacional Inclusivo. Politicas educacionais e inclusdo do surdo.
Especificidades do Universo Surdo: Educagdo Bilingue, Cultura e Identidade. Estrutura linguistica e
gramatical da Libras. Vocabuldrio basico contextualizado da LIBRAS. Comunicacdo efetiva em

Lingua de Sinais.

Bibliografias basicas

FIGUEIRA, A. S. Material de Apoio para o aprendizado em LIBRAS. Porto Alegre: Mediacao,
2011.

GESSER, A. LIBRAS: que lingua ¢ essa? Sao Paulo: Parabola, 2009.

LACERDA, C.B.F. de. Intérprete de LIBRAS. 3. ed. Porto Alegre: Mediagao, 2009

Bibliografias complementares

ALMEIDA, E.C.de.; DUARTE, P.M. Atividades ilustradas em sinais da LIBRAS. S3o Paulo:
Revinter, 2004.

FALCAO, L. A. Surdez, cogni¢iio visual e LIBRAS: estabelecendo novos dialogos. Sdo Paulo:
Editora Luiz Alberico, 2010.

FELIPE, T. A. Libras em contexto: curso basico. 9. ed. Rio de Janeiro: WalPrint Grafica e 72 Editora,
2009.

REIS, B.A.C. dos.; SEGALLA, S. R. ABC em LIBRAS. S3o Paulo: Panda Books, 2009.
SANTANA, A P. Surdez e linguagem: aspectos e implicagdes neurolinguisticas. Sdo Paulo: Plexus,
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12 METODOLOGIA

Este Projeto permite o uso de multiplas metodologias para que se alcance os objetivos
educacionais propostos. Cada uma das disciplinas descritas no Ementario desse documento
utilizara, de acordo com suas especificidades, estratégias de ensino diversificadas de modo a
atender a diversidade e heterogeneidade dos discentes.

O curso Técnico em Alimentos, na modalidade presencial e Integrado ao Ensino
Médio, desenvolvera seu curriculo com o auxilio de metodologias cujas agdes promovam
aprendizagens mais significativas e sintonizadas com as exigéncias atuais de mercado. Dessa
maneira, a participacdo do aluno no processo de ensino e aprendizagem deve ocorrer de
forma interativa, em situagdes desencadeadas por desafios, problemas e projetos, reais ou
simulados, conduzindo a a¢des resolutivas que envolvam pesquisa ¢ estudo de bases
tecnoldgicas de suporte.

Quanto as metodologias avaliativas, esse Projeto também prevé a priorizagdo de
acoes diversificadas que atendam as necessidades educacionais especificas dos estudantes.
Realizada de maneira continua e processual, as avaliagdes deverdo considerar a capacidade
de reflexdo, conceituacdo, pesquisa e interagdo do grupo de trabalho, com o objetivo de
verificar o andamento do processo de ensino-aprendizagem e contribuir para a superacao de
possiveis dificuldades.

Nesse sentido, dar-se-a4 atencdo particular aos estudantes com necessidades
educacionais especiais que, com auxilio da equipe multidisciplinar que compde o NAPNE,
estabelecerd estratégias de intervencdo condizentes com os limites e possibilidades dos
discentes atendidos.

Temas como Educacdio Inclusiva, Rela¢des Etnico-Raciais, Direitos Humanos e
Preservacdo Ambiental serdo trabalhados de maneira transversal, contando com a
participacao de toda comunidade escolar e priorizando a reflexdo aprofundada por meio de
trabalhos, pesquisas, palestras, cursos e debates promovidos tanto pelo curso em questdao

quanto pela Instituigao.
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13 ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO

O Estagio Curricular Supervisionado ¢ uma exigéncia assegurada pelas Leis
Federais n° 6.494/1997, n°® 9.394/1996, Decreto n° 87.497/1982, n°11.788/2008 e
Orientacdo Normativa n® 7 de 30/10/2008, utilizado para complementar a formagao
académica.

No estagio supervisionado o discente tem a oportunidade de desenvolver atividades
praticas, nas quais sera exigido um minimo de conhecimentos técnicos prévios, os quais
devem ser adquiridos durante sua formagdo. Estes conhecimentos serdao utilizados como
ponto de partida para a constru¢ao de um didlogo proveitoso entre o estagiario e profissional
de sua area de atuacdo. No desenvolvimento do estdgio o discente tem a oportunidade de
participar da vivéncia diaria de profissionais de sua area de atuagdo e/ou das atividades que
lhe permitirdo consolidar sua formagao.

O Estagio Curricular Supervisionado, com duragdo de 200 horas, serd acompanhado
pelo Setor de Integracao Escola-Comunidade (SIEC), e orientado pelo coordenador de curso
e professor orientador.

Os alunos poderao fazer o estagio a partir do término do primeiro ano letivo, desde que
estejam matriculados e frequentando regularmente as aulas. Serdo periodicamente
acompanhados de forma efetiva pelo professor orientador da institui¢do de ensino e por
supervisor da parte concedente.

Em ambiente extraescolar, o estagio poderd ser realizado em empresas, ONGs,
instituigdes publicas ou privadas, desde que desenvolvam atividades na linha de formagao do
estudante.

Cabe ressaltar que ¢ de responsabilidade do estudante pesquisar e entrar em contato
com institui¢cdes publicas ou privadas, cooperativas, onde possa realizar o estagio, auxiliado
pela Secao de Estagios da Secdo de Integragdao Escola Comunidade — SIEC.

A aprovagao da realizagcao do Estagio curricular estara condicionada ao cumprimento
a Lei de Estagios, n° 11.788, de 25/09/2008, no seu artigo 10 item II, que considera o méximo
de 06 (seis) horas didrias de atividades, dada especial atencdo ao paragrafo seguinte, que
estipula as condi¢des para cumprimento de carga horaria superior. Ainda de acordo com essa
legislagdo, o estagio realizado nos periodos em que nao estdo programadas aulas presenciais,
devera ter jornada de até 40 (quarenta) horas semanais.

Art. 10. A jornada de atividade em estagio serd definida de comum acordo entre a

instituicdo de ensino, a parte concedente e o aluno estagidrio ou seu representante legal,
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devendo constar do termo de compromisso ser compativel com as atividades escolares € ndo
ultrapassar:

§ 1° O estégio relativo a cursos que alternam teoria e pratica, nos periodos em que nao
estao programadas aulas presenciais, podera ter jornada de até 40 (quarenta) horas semanais,
desde que isso esteja previsto no projeto pedagogico do curso e da institui¢do de ensino.

Sera obrigatdrio a realizacao de 50% da carga horaria do estagio supervisionado no
campus (nos setores afins do curso).

Apenas serdo aceitos estagios que estiverem em acordo com as exigéncias do Projeto
Pedagogico do Curso e com as Normativas de estagios do IFSULDEMINAS e, em
atendimento, aos seguintes itens.

I — A elaboragao do Plano de Estagio devera ser feita antes do inicio do estagio e deve
ser encaminhada a empresa concedente, juntamente com o Termo de Compromisso, a Ficha
de Avaliagao e Ficha de Frequéncia.

O Plano de Estagio devera ser elaborado em agdo conjunta, envolvendo o professor
orientador, representante da empresa concedente e o aluno. Dessa forma, havera maior
compatibilidade entre as atividades a serem desenvolvidas no estagio, sua area de formagao
e aquelas previstas no Termo de Compromisso, atendendo o disposto na Lei 11.788/2008
Artigos 3°, item III, Art. 7° e Paragrafo Unico, n° 7 de 30/2008 no seu Art. 5° e Normatizacdo
de estagio dos cursos Técnicos do IFSULDEMINAS.

IT — O relatorio de estagio devera ser elaborado, descrevendo as atividades realizadas
de acordo com o seu Plano de Estagio. Apos, o relatdrio devera ser entregue ao professor
orientador que procederd a sua andlise e correcdes necessarias, dando ciéncia ao estudante
sobre a avaliagao do mesmo.

III - Para avaliacao do relatorio de estagio o professor orientador do estagio devera
observar os seguintes critérios:

a) Contetdo, nivel técnico, qualidade do trabalho e apresentacdo do relatorio.
b) Capacidade criativa e inovadora demonstrada no relatorio e uso da linguagem técnica
especifica do curso.

A conclusdo do estagio e a defesa para uma banca de professores (orientador e um
professor da 4rea) sdo obrigatorias para a colagdo de grau e conclusdo do curso.

O estagio deve propiciar a complementacdo do ensino e da aprendizagem. Neste
sentido, ser planejado, acompanhado e avaliado em conformidade com o curriculo, conteudo
programatico e calendério escolar, com o intuito de se constituir um instrumento de

integragdo, de treinamento pratico, de aperfeicoamento técnico-cultural-cientifico e de
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relacionamento humano.
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14 SISTEMA DE AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

A avaliagdo da aprendizagem dos estudantes devera ter como referéncia os objetivos
do curso e o alcance do perfil profissional de conclusdo, com prevaléncia dos aspectos
qualitativos resultantes do processo de formagdo. LUCKESI (2011, P. 168-169) nos lembra
da funcdo diagndstica da avaliacdo a medida que a compreendemos como “instrumento
auxiliar na melhoria dos resultados” e sua utilizagdo acontece de maneira sistematica,
continua e cumulativa servindo para tracar novas metas ¢ metodologias de ensino.

Nesse sentido, o docente assume o papel de orientador e o estudante de agente ativo
no processo de aprendizagem, sendo capaz de articular conhecimentos, habilidades e atitudes
na producdo de servicos, na execucdo de tarefas e na resolucdo de problemas. Os
procedimentos a que o professor adotard para as avaliagdes visam diagnosticar a evolugdo do
processo de construcao das competéncias e fomentar mudangas no sentido torna-lo mais
eficiente.

A progressdo no curso estara associada a apuracdo da assiduidade e a avaliacao do
aproveitamento em todos os componentes curriculares. O registro dessas informagdes devera
ser realizado no sistema académico da Instituicdo (WebGiz), sendo disponibilizadas para a
consulta e 0 acompanhamento do proprio discente e seus responsaveis.

NAPNE do Campus Muzambinho deliberard sobre as adequacdes necessarias ao
processo avaliativo dos estudantes que sdo publico-alvo da educacao inclusiva cabendo a este
Nucleo, juntamente a coordenacdo de curso, realizar as orientagdes pertinentes os docentes

em cada caso.

14.1 Da Frequéncia

E de responsabilidade da Instituigio zelar, junto a familia, pela frequéncia e
rendimento escolar do estudante. E obrigatéria, para aprovacio, a frequéncia minima de
75% (setenta e cinco por cento) da carga horaria total do ano letivo.

O controle da frequéncia ¢ de competéncia do docente e devera ser realizado
diariamente, assegurando ao estudante o conhecimento mensal dessa informag¢dao. Em
caso de faltas recorrentes, o docente devera informar o Setor de Orientagao Educacional
(SOE), para que sejam tomadas medidas preventivas relacionadas ao possivel
comprometimento do rendimento escolar do discente.

S6 serdo aceitos pedidos de justificativa de faltas para os casos previstos em lei,
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devendo ser entregue ao Setor de Orientagao Educacional o documento comprobatdrio no
prazo de 48 horas (2 dias uteis) apds a auséncia. Em casos de atividade avaliativa a
Autorizagdo de Reposi¢cdo, expedida pelo SOE mediante documentacdo pertinente,
possibilitara que o estudante tenha assegurada uma nova data para realizacao que podera
ser acordada diretamente com o docente. Nesse caso, o estudante tera a falta justificada
no sistema.

Observa-se que caso haja falta coletiva, serd considerada a falta e o contetido ndo
sera registrado. Conforme artigo 48 da Resoluc¢ao 073/2015 o IFSULDEMINAS, para o
abono de faltas o discente devera obedecer aos procedimentos a serem seguidos conforme
o previsto no Decreto-Lei N° 1.044/1969, na Lei N° 6.202/1975 e Decreto-Lei N°
715/1969

14.2 Da Verificacdo do Rendimento Escolar e da Aprovacao

Os resultados de toda e qualquer avaliagdo deverdo ser publicados e revisados em
sala de aula até 14 (quatorze) dias consecutivos ap6s a data de aplicacdo. Os critérios e
valores de avaliacao, adotados pelo docente, deverdo ser explicitados aos discentes no
inicio do periodo letivo e devem estar previstos nos planos de ensino. Em casos
especificos, o docente podera alterar o critério de avaliacdo desde que tenha parecer
positivo do colegiado de curso com apoio do setor pedagogico.

Ao verificar qualquer situacdo prejudicial ao processo de aprendizagem, o docente
devera comunicar oficialmente o estudante sobre a necessidade de sua participacdo nos
horérios de atendimento ao discente € aos demais programas institucionais com o mesmo
objetivo. A comunicacao oficial também devera ser realizada a Coordenadoria Geral de
Ensino e ao Setor de Orientagdo Educacional. Vale ressaltar que ¢ de responsabilidade
docente o langamento da frequéncia do estudante no horério de atendimento no sistema
académico WebGiZ.

O ano letivo ¢ dividido em 04 (quatro) bimestres com pontuagdo de 10,0 pontos
cada, sendo a média de 6,0 pontos por disciplina, ou seja, 60 % do total de pontos
distribuidos. O resultado do periodo sera expresso em notas graduadas de 0,0 (zero) a 10,0
(dez) pontos, admitida, no maximo, a fracdo decimal. Sera atribuida nota 0,0 (zero) a
avaliacdo do discente que deixar de comparecer as aulas, nas datas das avaliacdes sem a

justificativa legal. O estudante que deixar de comparecer as aulas, nas datas das avaliagdes
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sem a justificativa legal, sera atribuida nota 0 (zero) na avaliagao.

Conforme previsto na Lei de Diretrizes e Bases da Educacao, a educagdo basica tem
como regra a obrigatoriedade da oferta de estudos de recuperacgdo, de preferéncia paralelos
ao periodo letivo, para os casos de baixo rendimento escolar. Neste sentido, atendendo as
Normas Académicas dos Cursos Técnicos Integrados do IFSULDEMINAS prevé, além da
recuperagdo aplicada ao final do semestre letivo, a possibilidade de o discente participar da
recuperacdo paralela, a ser realizada durante o horario de atendimento aos discentes e/ou
outros programas institucionais com o mesmo objetivo.

Sendo assim, temos dois modelos de recuperagdo que o discente podera participar:

I. Recuperagao paralela — realizada todas as semanas durante o hordrio de

atendimento docente aos discentes e outros programas institucionais com o mesmo

objetivo.

II. Recuperacao semestral — recuperagdo avaliativa de teor quantitativo aplicada

ao final do semestre quando o discente se enquadrar na situagao 2 do Quadro 3.

Apbs a publicagao das notas, os discentes terdo direito a revisdo de prova, devendo
num prazo maximo de 2 (dois) dias tteis, formalizar o pedido junto a Coordenacao de Curso.

Para efeito de aprovacdo ou reprovagdo nas disciplinas serdo seguidos os critérios a
seguir:

I — o discente sera considerado APROVADO quando a nota alcangada na disciplina

for igual ou superior a 60% (sessenta por cento) E a frequéncia for igual ou superior

a 75% (setenta e cinco por cento) do total da carga hordria total anual.

IT — O discente que alcancar nota inferior a 60% (sessenta por cento) no semestre

(média aritmética das notas bimestrais correspondentes ao semestre) tera direito a

recuperagdo semestral. O calculo da nota final do semestre, apos a recuperagao

correspondente ao periodo, serd a partir da média aritmética da nota semestral mais a

avaliagio de recuperagdo semestral'°,

IIT — Tera direito ao exame final, ao término do ano letivo, o discente que obtiver
média anual (média aritmética dos dois semestres) igual ou superior a 30,0% (trinta
por cento) e inferior a 60,0% (sessenta por cento) e frequéncia igual ou superior a

75% (setenta e cinco por cento) no total das disciplinas. O exame final poderé abordar

10°Se a média semestral, apds a recuperagio, for menor que a nota semestral antes da recuperacio, serd mantida a maior

nota.
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todo o conteudo contemplado na disciplina.

IV — Nao hé limite do nimero de disciplinas para o estudante participar do exame

final.

V — Estara REPROVADO o discente que obtiver Média Anual da disciplina inferior

a 30,0% (trinta por cento) ou nota final (NF) inferior a 60,0% (sessenta por cento) e

Frequéncia inferior a 75% (setenta e cinco por cento) da carga horéria total das

disciplinas no curso.

No final do ano letivo, ap6s as recuperagdes (semestrais e finais), o estudante terd sua
situacao de acordo com o Quadro 3.

Quadro 3. Resumo dos critérios para promog¢ao nos cursos Técnicos Integrados no

IFSULDEMINAS

CONDICAO SITUACAO FINAL
MD > 60,0% e FD > 75% Aprovado
MD < 60,0% Recuperacao semestral
30,0% < MDr < 60,0% ¢ FD > 75% Exame final
MD < 30,0% ou RFD < 60,0% ou FD < Reprovado
75%

MD — Média da disciplina;
FD - Frequéncia total das disciplinas;
MDR - média da disciplina recuperacao

RFD — Resultado final da disciplina.

Somente podera realizar o exame final aquele que prestou todas as provas de
recuperacao, salvo quando amparados legalmente.
Em caso de reprovacdo, o discente devera repetir todas as disciplinas do periodo

letivo.

14.3 Do Conselho de Classe

O Conselho de Classe pedagogico devera acontecer bimestralmente e contar com
a presenca de todos os docentes que atuam nas turmas, bem como o coordenador de curso,

os representantes discentes, membros da equipe pedagogica, representantes da equipe
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multidisciplinar e o Coordenador Geral de Ensino ou representante indicado. Nesse
espaco sdo discutidos os temas pertinentes a cada uma das turmas e de seus estudantes,
principalmente o que diz respeito a evolucdo, aprendizagem e postura no espago escolar.
Além disso, o grupo realiza os apontamentos e intervengdes necessarias a cada um dos
casos levantados, visando a melhoria do processo educativo.

O Conselho de Classe Anual deliberara sobre a situa¢ao do discente que nao obteve
aprovacdo em até 2 (duas) disciplinas — e apresenta frequéncia igual ou superior a 75%
(setenta e cinco por cento), possibilitando a discussdo acerca da sua promogdo ou
retencdo, tendo em vista os aspectos qualitativos de seu percurso académico. Cabe
ressaltar que, somente os docentes terdo direito ao voto para a promocao do discente. Em
caso de empate, o coordenador do curso terd o voto de Minerva.

E importante destacar que representantes do Nacleo de Atendimento as Pessoas

com Necessidades Especificas (NAPNE) também fazem parte dos conselhos de classe.

14.4 Terminalidade Especifica e Flexibilizacio Curricular

14.4.1 Terminalidade Especifica

A Lei de Diretrizes ¢ Bases da Educacdo Nacional (LDBEN) prevé uma
certificagcdo de escolaridade chamada terminalidade especifica para os estudantes que, em
virtude de suas necessidades, ndo atingiram o nivel exigido para a conclusdo do ensino
fundamental.

O Conselho Nacional de Educa¢do, mediante o Parecer CNE/CEB N° 2/2001,
autoriza a adogao da terminalidade especifica na educagdo profissional para estudantes
dos cursos técnicos de nivel médio desenvolvidos nas formas articulada, integrada,
concomitante, bem como subsequente ao Ensino Médio, inclusive na modalidade de

Educacdo de Jovens e Adultos — Proeja.

Segundo a Resolucao 02/2001 do CNE, que instituiu as Diretrizes Nacionais para

Educagao Especial - DNEE, a terminalidade especifica [...] € uma certificagdo de conclusao

de escolaridade — fundamentada em avaliacdo pedagodgica — com historico escolar que

apresente, de forma descritiva, as habilidades e competéncias atingidas pelos educandos com

grave deficiéncia mental ou multipla. A terminalidade especifica ¢, entdo, um recurso

possivel aos educandos com necessidades especiais, devendo constar do regimento e do

projeto pedagogico institucional.

As Diretrizes Nacionais para a Educacdo Especial na Educacdo Bésica (2001)
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acrescentam que, apoOs a educacao infantil, a escolarizagao do estudante com necessidades
educacionais especiais deve processar-se nas mesmas etapas ¢ modalidades de educagdo e
ensino que os demais educandos, ou seja, no ensino fundamental, no ensino médio, na
educagdo profissional, na educacao de jovens e adultos e na educacdao superior. Essa
educagdo deve ser suplementada e complementada, quando necessario, através dos servicos
de apoio pedagogico especializado.

Segundo o parecer 14/2009 MEC/SEESP/DPEE, o direito de educandos obterem
histdrico escolar descritivo de suas habilidades e competéncias, independente da conclusio
do ensino fundamental, médio ou superior, ja constitui um fato rotineiro nas escolas, nao
havendo necessidade de explicita-lo em Lei (MEC/SEESP/DPEE, 2009).

Dessa forma, as escolas devem buscar alternativas em todos os niveis de ensino que
possibilitem aos estudantes com deficiéncia mental grave ou multipla o desenvolvimento de
suas capacidades, habilidades e competéncias, sendo a certificacao especifica de escolaridade
uma dessas alternativas. Essa certificacao ndo deve servir como uma limitagao, ao contrario,
deve abrir novas possibilidades para que o estudante tenha acesso a todos os niveis de ensino
possiveis, incluindo ai a educagdo profissional ¢ a educacdo de jovens e adultos,
possibilitando sua inser¢ao no mundo do trabalho.

A mesma legislacdo (Resolugdo 02/2001 do CNE) prevé que as escolas da rede de
educacdo profissional poderdo avaliar e certificar competéncias laborais de pessoas com
necessidades especiais ndo matriculadas em seus cursos, encaminhando-as, a partir desse
procedimento, para o mundo do trabalho. Assim, essas pessoas poderdo se beneficiar,
qualificando-se para o exercicio dessas funcdes. Cabe aos sistemas de ensino assegurar,
inclusive, condi¢oes adequadas para aquelas pessoas com dificuldades de inser¢ao no mundo
do trabalho, mediante articulagdo com os o6rgdos oficiais afins, bem como para aqueles que
apresentam uma habilidade superior nas 4reas artisticas, intelectual ou psicomotora.

A terminalidade especifica e demais certificagdes das competéncias laborais de
pessoas com necessidades especiais, configura-se como um direito e uma possibilidade de
inser¢ao deste publico no mundo do trabalho, com vistas a sua autonomia e a sua inser¢ao

produtiva e cidada na vida em sociedade.

14.4.2. Flexibiliza¢do Curricular

Adaptacdes curriculares deverdo ocorrer no nivel do projeto politico pedagogico

e focalizar, principalmente, a organizagdo escolar e os servigos de apoio. As adaptagdes
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podem ser divididas em:

1. Adaptagdo de Objetivos: estas adaptacdes se referem a ajustes que o professor deve fazer
nos objetivos pedagogicos constantes do seu plano de ensino, de forma a adequa-los as
caracteristicas e condigdes do aluno com necessidades educacionais especiais. O professor

podera também acrescentar objetivos complementares aos objetivos postos para o grupo.

2. Adaptacdo de Conteudo: os tipos de adaptacdo de conteudo podem ser relativos a
priorizagao de areas, unidades de contetudos, a reformulagdo das sequéncias de conteudos ou,
ainda, a elimina¢do de contetidos secundarios, acompanhando as adaptagdes propostas para

os objetivos educacionais.

3. Adaptacdo de Métodos de Ensino e da Organizag¢do Didatica: modificar os procedimentos
de ensino, tanto introduzindo atividades alternativas as previstas, como introduzindo
atividades complementares aquelas originalmente planejadas para obter a resposta efetiva as
necessidades educacionais especiais do estudante. Modificar o nivel de complexidade delas,
apresentando-as passo a passo. Eliminar componentes ou dividir a cadeia em passos menores,

com menor dificuldade entre um passo e outro.

a. Adaptag¢do de materiais utilizados: sdo varios recursos - didaticos, pedagogicos,
desportivos, de comunicacao - que podem ser Uteis para atender as necessidades especiais de

diversos tipos de deficiéncia, seja ela permanente ou temporéria.

b. Adaptagdo na Temporalidade do Processo de Ensino e Aprendizagem: o
professor pode organizar o tempo das atividades propostas para o estudante, levando-se
em conta tanto o aumento como a diminuicdo do tempo previsto para o trato de

determinados objetivos e seus contetdos.
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15 SISTEMA DE AVALIACAO DO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO

O Projeto Pedagdgico do Curso sera revisto e/ou alterado sempre que se verificar,
mediante avaliagdes sistematicas, defasagens entre o perfil de conclusao do curso, seus
objetivos e sua organizagao curricular frente as exigéncias decorrentes das transformagoes
cientificas, tecnologicas, sociais e culturais.

As eventuais alteragdes curriculares serdo implantadas sempre no inicio do
desenvolvimento de cada turma ingressante e serdo propostas pelo Colegiado do Curso,
com acompanhamento do setor pedagdgico, devendo ser aprovadas pelo Colegiado
Académico do Campus (CADEM), pela Camara de Ensino (CAMEN), pelo Colegiado de
Ensino, Pesquisa e Extensdo (CEPE) e Conselho Superior (CONSUP).

Os casos nao previstos neste Projeto Pedagodgico ou nos regulamentos internos e
externos do IFSULDEMINAS serao resolvidos pelo Colegiado do curso e/ou CADEM, com

auxilio da Coordenagdo Pedagodgica.
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16 APOIO AO DISCENTE

O apoio ao discente deve contemplar os programas de apoio extra-classe e
psicopedagogico, de acessibilidade, de atividades de nivelamento e extracurriculares, nao
computadas como atividades complementares e de participagdo em centros académicos e em
intercaAmbios.

A Instru¢do Normativa PROEN IN N° 04 de 06 de dezembro de 2018 dispde sobre
as Politicas de Assisténcia Estudantil do IFSULDEMINAS e sobre o regulamento dos
auxilios estudantis. Assim, a referida Instru¢ao Normativa estabelece:

Art. 1°- A Politica de Assisténcia Estudantil como conjunto de principios e diretrizes
que orientam a elaboragdo e implantagao de agdes que promovam, aos discentes, 0 acesso, a
permanéncia e a conclusdo, com éxito, dos cursos ofertados pelo IFSULDEMINAS, regida
pelos seguintes principios:

a) Oferta do ensino publico, gratuito e de qualidade;

b) Garantia da qualidade dos servigos prestados ao discente;

c) Atendimento as necessidades socioeconOmicas, culturais, esportivas e
pedagdgicas, visando a formagao integral do discente;

d) Igualdade de condig¢des para o acesso, permanéncia e conclusdo nos cursos do
IFSULDEMINAS, garantindo a equidade no atendimento aos discentes;

e) Promocdo da educagdo inclusiva, entendida como defesa da justica social e
eliminagdo de todas as formas de preconceitos e/ou discriminacdo relacionadas as pessoas
com deficiéncia, a classe social, ao género, a etnia/cor, a religido, nacionalidade, orientagao
sexual, idade e condi¢ao fisica/mental/intelectual;

f) Liberdade de aprender, ensinar, pesquisar e divulgar a cultura, o pensamento, a arte
¢ o saber;

g) Garantia do acesso a informagdo a respeito dos programas e projetos oferecidos

pela Instituicao;

Art. 2°- A gratuidade do ensino, compreendida como a proibi¢do de cobranca de taxas
e contribuigdes vinculadas a matricula e primeira via de emissdo de documentos de
identificagdo escolar e comprobatorios de situagdo académica para todos os niveis de ensino,

bem como uniformes para cursos de nivel técnico integrado e subsequente.

Art. 3°- A compra de apostilas e livros didatico-pedagogicos pelo estudante,

colocados a venda por empresas terceirizadas, como condi¢gdo ndo obrigatéria para
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acompanhamento das disciplinas e essa comercializagdo ndo pode causar prejuizos ao

processo ensino-aprendizagem.

Art. 4°- A Politica de Assisténcia Estudantil do IFSULDEMINAS, norteada pelas
seguintes diretrizes:

a) Primazia do atendimento dos servigos da assisténcia estudantil por equipamentos
publicos institucionais;

b) Divulgacao da Politica de Assisténcia Estudantil do IFSULDEMINAS: servigos

oferecidos, planos, programas e projetos, bem como suas normas e regulamentos.

Art. 5°- A Politica de Assisténcia Estudantil do IFSULDEMINAS, de acordo com os
principios e diretrizes estabelecidos anteriormente, com os seguintes objetivos:

a) Promover a Assisténcia Estudantil por meio da implanta¢ao e implementagdo de
programas que propiciem, aos discentes, acesso, permanéncia e €xito no processo educativo,
apoio a inser¢ao no mundo do trabalho e exercicio da cidadania;

b) Proporcionar aos discentes com necessidades educacionais especiais, as condigoes
necessarias para o seu desenvolvimento académico e social, conforme legislagdes vigentes;

c¢) Contribuir para a promogao do bem-estar biopsicossocial dos discentes;

d) Contribuir para a melhoria do desempenho académico, buscando alternativas para
a reducdo da reprovacado e evasdo escolar;

e) Promover e ampliar a formagdo integral dos discentes, estimulando e
desenvolvendo o protagonismo juvenil, a criatividade, a reflexdo critica, a agdo politica, as
atividades e os intercambios: cultural, esportivo, cientifico e tecnologico;

f) Divulgar amplamente os servigos, programas e projetos oferecidos pela Instituicdo
€ 0s critérios para os respectivos acessos, incentivando a participacao da comunidade discente
Nnos mesmos;

g) Estabelecer e ampliar programas e projetos referentes a alimentagao, satde fisica

e mental, servigo sociopsicopedagdgico, orientacdo profissional, moradia e transporte.

Art. 6°- A Politica de Assisténcia Estudantil do IFSULDEMINAS, composta pelos
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seguintes programas:
a) Programa de Assisténcia a Saude;
b) Programa de Atendimento as Pessoas com Necessidades Educacionais Especiais;
¢) Programa de Acompanhamento do Servico Social;
d) Programa Auxilio Estudantil;
e) Auxilio Participagdo em Eventos — EVACT;
f) Programa de Acompanhamento Psicoldgico;
g) Programa de Acompanhamento Pedagogico;
h) Programa de Incentivo ao Esporte, Lazer e Cultura;

1) Programa de Inclusao Digital;

Paragrafo Unico: Os programas referidos poderdo softer alteracdes em decorréncia
de auséncia de recursos suficientes para sua manutencao e sua execu¢do sera definida em
regulamentacdo posterior. A implantagcdo dos Programas vinculados a Assisténcia Estudantil,
no ambito do IFSULDEMINAS, est4 relacionada ao trabalho interdisciplinar de profissionais
em atuacdo nas diversas areas do conhecimento, a saber: Servico Social, Pedagogia,
Psicologia, Medicina, Enfermagem, Odontologia, Educacdo Fisica, Nutri¢do, dentre outros,

em conformidade com a realidade de cada campus.

16.1 Atendimento a pessoas com Deficiéncia ou com Transtornos Globais

Os alunos com deficiéncia, transtornos globais do desenvolvimento e altas
habilidades ou superdotacao terdo direito a adaptagdo curricular, que devera ser elaborada
pelos docentes com assessoria/acompanhamento do NAPNE e formalizada no plano

educacional individualizado conforme resolu¢ao do IFSULDEMINAS.

O Campus Muzambinho, com o assessoramento do NAPNE, assegurara as pessoas
com deficiéncia as condigdes que possibilitem o acompanhamento das atividades de ensino,
pesquisa e extensdo na Instituicdo. Para tanto, promoverd acgdes junto a comunidade

académica possibilitando:

Acessibilidade arquitetonica: condi¢do para utilizagdo, com seguranca e autonomia,
total ou assistida, dos espacos, mobiliarios e equipamentos urbanos, das edifica¢des, dos

servigos de transporte e dos dispositivos, sistemas e meios de comunicagdo e informagao, por
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pessoa com deficiéncia ou com mobilidade reduzida.

Acessibilidade atitudinal: Refere-se a percep¢do do outro sem preconceitos,
estigmas, estereotipos e discriminagdes. Os demais tipos de acessibilidade estao relacionados

a essa, pois ¢ a atitude da pessoa que impulsiona a remogao de barreiras.

Acessibilidade pedagégica: Auséncia de barreiras nas metodologias e técnicas de
estudo. Esté relacionada diretamente a concepgao subjacente a atuagdo docente: a forma
como os professores concebem conhecimento, aprendizagem, avaliacdo e inclusdo

educacional determinara, ou ndo, a remogao das barreiras pedagogicas.

Acessibilidade nas comunicac¢oes: Elimina¢do de barreiras na comunicagao
interpessoal (face a face, lingua de sinais), escrita (jornal, revista, livro, carta, apostila, etc.,
incluindo textos em Braille, grafia ampliada, uso do computador portatil) e virtual

(acessibilidade digital).

Acessibilidade digital — Direito de elimina¢do de barreiras na disponibilidade de
comunicacdo, de acesso fisico, de tecnologias assistivas, compreendendo equipamentos e

programas adequados, de contetido e apresentacao da informa¢do em formatos alternativos.
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17 TECNOLOGIAS DA INFORMACAO E COMUNICACAO - TICs — NO
PROCESSO ENSINO APRENDIZAGEM

Além das tecnologias usuais, poderdo ser utilizadas no processo de ensino e de
aprendizagem, a critério do professor, ferramentas diversas como os blogs, os documentos
colaborativos (Wiki ou Google Docs), os programas digitais de 4dudio (podcasts), os
dispositivos moéveis, os videos (YouTube), os conteudos livres, autoinstrucionais e
massivos em ambientes virtuais, tais como plataformas de cursos livres (MOOCs), os
aplicativos, jogos, portfolios online e outros que possibilitem registro no Ambiente Virtual
de Aprendizagem.

O Campus Muzambinho conta para isso com laboratorios de informatica, lousas
digitais, data shows e rede sem-fio. Os laboratorios estdo disponiveis a todos os
professores do curso que necessitem utilizar a tecnologia como fonte de pesquisa e
estratégia de ensino.

Para que os docentes tenham competéncia no desenvolvimento das aulas
semipresenciais, passardo por capacitagdes no Centro de Educacdo a Distancia (CEAD)
do IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho, bem como formacdes continuadas na
pratica docente e facilitadas pela Diretoria de Desenvolvimento Educacional. Para que os
estudantes também possam desenvolver suas atividades semipresenciais, estes também
passardo por capacitagdes, assim como fardo uso desse ambiente fisico para que possam
interagir de forma on-line com os seus professores e tutores.

Estudantes que apresentarem necessidades educacionais especificas terdo os
recursos indicados pelo NAPNE para que tenham é&xito em suas atividades

semipresenciais.
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18 MECANISMOS DE INTERACAO

Os mecanismos de interagao entre docentes, tutores/monitores e estudantes visam
atender as propostas do curso. Para isso, serdo utilizadas Tecnologias da Informacao e
Comunica¢do (TICs) que proporcionem a interagdo entre os sujeitos envolvidos nos
processos académicos e de ensino e aprendizagem.

As aulas semipresenciais, quando existirem, serdo desenvolvidas visando a
apropriacao de conhecimentos para exercicio da profissao e do desenvolvimento enquanto
ser humano, com competéncia, idoneidade intelectual e tecnologica, autonomia e

responsabilidade.
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19 CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTOS E
EXPERIENCIAS ANTERIORES

Em atendimento aos termos da Lei n° 9.394, de 20 de dezembro de 1996, e do
Art.11 da Resolucdo CNE/CEB n° 4, de 8 de dezembro de 1999, e de acordo com a
Resolug¢do CNE/CEB n° 6, de 20 de setembro de 2012, em seu Art. 36, havera
aproveitamento de conhecimentos e experiéncias anteriores do aluno, com vistas ao
prosseguimento dos estudos, desde que diretamente relacionados com o perfil profissional
de conclusao da respectiva qualificagdao ou habilitagao profissional.

A avaliagdo de conhecimentos e a elaboragao do plano para complementagao dos
estudos serdo realizadas por uma comissao constituida pelo Coordenador, por professores
do curso e pela Pedagoga. Essa avaliacao se fara segundo os seguintes critérios:

L. Em qualificacdes profissionais e etapas ou modulos de nivel técnico
regularmente concluidos em outros cursos de Educagdo Profissional
Técnica de Nivel Médio;

II. Em cursos destinados a formagao inicial e continuada ou qualificagdo
profissional de, no minimo, 160 horas de duragdao, mediante avaliagdo do
estudante;

II1. Em outros cursos de Educacdo Profissional e Tecnologica, inclusive no
trabalho, por outros meios informais ou at€ mesmo em cursos superiores
de graduagdo, mediante avalia¢do do estudante;

IV.  Por reconhecimento, em processos formais de certificagdo profissional,
realizado em institui¢do devidamente credenciada pelo 6rgdao normativo
do respectivo sistema de ensino ou no ambito de sistemas nacionais de
certificacdo profissional.

Se os conhecimentos anteriores forem adquiridos em qualificagdes
profissionais, em etapas ou modulos de nivel técnico, em outra unidade escolar,
devidamente autorizada, ou por processos formais de certificacdo de
competéncias, ou ainda, em outro curso da propria Institui¢do, a avaliagdo se fara
pela comprovacgdo de que as competéncias e habilidades desenvolvidas sdo as
requeridas pelo curso e necessarias para definir o perfil de conclusdo das
disciplinas estabelecido no Plano de Curso, sem necessidade de exame de

avaliacdo obrigatéria, podendo haver necessidade de adaptacdo ou
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complementacao de carga horaria em funcao de diferencas no curriculo.
Comprovados os conhecimentos anteriores por exame de proficiéncia ou

por analise de documentagao oficial, estd garantido ao aluno o aproveitamento e
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a dispensa dos conteudos relativos as competéncias e habilidades avaliadas.

20 CORPO DOCENTE E ADMINISTRATIVO

20.1 Funcionamento do Colegiado de Curso
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O Colegiado de Curso ¢ 6rgao primario normativo, deliberativo, executivo e
consultivo, com composi¢do, competéncias e funcionamento previstas na Resolu¢dao do
IFSULDEMINAS. E constituido pelo coordenador de curso; dois representantes titulares
técnico-administrativos em Educacdo, eleitos por seus pares, inclusive seus suplentes;
dois representantes docentes titulares, eleitos por seus pares, inclusive seus suplentes; dois
representantes discentes titulares, eleitos por seus pares, inclusive seus suplentes.

As reunides do colegiado de curso devem acontecer bimestralmente, com a
presenca do setor pedagdgico, ou sempre que se fizer necessario, atendendo ao pedido de
pelo menos 50% de seus membros.

Sdo funcdes dos colegiados de curso: emitir parecer sobre a extingdo ou
implantacdo de cursos; propor curriculos de cursos e suas possiveis alteragdes, com
acompanhamento do setor pedagogico; validar, com o apoio da supervisdo pedagogica,
alteracdo no critério de avaliagdo do docente e analisar casos que nao foram previstos na

resolucao.
20.1.1 Atuagao do(a) Coordenador(a) no Colegiado do Curso

O coordenador do curso atua conforme apresentado na Resolugdo CONSUP
033/2014:

Art. 11. Ao Presidente do Colegiado compete: 1. determinar, com antecedéncia
minima de 48 (quarenta e oito) horas, as datas das reunides ordinarias do Colegiado a
serem realizadas; II. convocar reunides ordindrias e extraordindrias, ou a requerimento
dos membros do Colegiado, considerando a maioria simples; IIL. presidir as reunides do
Colegiado e nelas manter a ordem; IV. fazer ler a ata da reunido anterior e submeté-la a
aprovacao; V. dar conhecimento ao Colegiado de toda matéria recebida; VI. designar
relator que ndo poderé ser autor da proposi¢do, mediante rodizio, e distribuir-lhe a matéria
sobre a qual devera emitir parecer; a. Sem observéncia de rodizio, podera ser designado
relator um dos membros que possuir notdrios conhecimentos especializados na matéria
em estudo. VII. conceder a palavra aos membros do Colegiado que a solicitarem; VIII.
interromper o orador que estiver falando sobre o vencido ou assunto fora da pauta; IX.
submeter a votacao as matérias sujeitas ao Colegiado e proclamar o resultado da elei¢ao;
X. conceder vista dos processos aos membros do colegiado que a solicitarem, nos termos
deste Regimento; XI. assinar os pareceres € convidar os demais membros do Colegiado a
fazé-lo; XII. enviar ao Colegiado Académico do campus (CADEM) toda matéria

destinada ao plenario; XIII. ser o intermediario entre o Colegiado de Curso e 0o CADEM,;
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XIV. assinar o expediente relativo a pedido de informagdes formuladas pelos relatores ou

pelo Colegiado. Paragrafo tinico. O presidente do Colegiado somente terd o voto de

Minerva.

Além das responsabilidades apresentadas pelo Art 11, Resolugdo CONSUP N°

33/2014, encontra-se periodicamente com todas as turmas do curso técnico integrado ao

ensino médio visando aos atendimentos das necessidades dos estudantes, a avaliacao

continua dos estudantes em relagdo ao desenvolvido didatico-pedagdgico da matriz

curricular, a socializagdo de informacdes relevantes para o adequado processo de

aprendizagem e a motivagao dos estudantes em sua formacao como cidadao profissional.

Fica a disposicao para atendimento da comunidade durante dez horas semanais, realiza

reunides periddicas com o corpo docente.

20.2 Corpo Docente

SERVIDORES DOCENTES FORMACAO TITULACAO REGIME DE
TRABALHO
Alessandra Lima Santos Sandi Zootecnia Doutorado Dedicagao
Exclusiva
Augusta Cassia Schwtner David Letras Mestrado Dedicacao
Exclusiva
Bianca Sarzi de Souza Agronomia Doutorado Dedicacdo
Exclusiva
Carlos Alexandre Molina Letras Mestrado Dedicacao
Noccioli Exclusiva
Daniel William Ferreira de Letras Mestrado Dedicacao
Camargo Exclusiva
Daniela Ferreira Cardoso Ciéncias Mestrado Dedicacao
Cruvinel Biologicas Exclusiva
Délcio Bueno da Silva Medicina Doutorado Dedicacao
Veterinaria Exclusiva
Eder Arnedo Perassa Fisica Mestrado Dedicagao
Exclusiva
Evane da Silva Administragao Mestrado Dedicagao
Exclusiva
Geraldo Gomes de Oliveira Ciéncias Doutorado Dedicacao
Junior Biologicas Exclusiva
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Guilherme Gongalves Alves Fisica Biologica Mestrado Dedicacao
Exclusiva
Helaine Barros de Oliveira Farmacia Mestrado Dedicacao
Exclusiva
Hugo Baldan Junior Estudos Sociais Doutorado Dedicacao
Exclusiva
Ieda Mayumi Kawashita Educagao Fisica Mestrado Dedicagao
Exclusiva
Ingridy Simone Ribeiro Ciéncias Doutorado Dedicacao
Biologicas Exclusiva
Josiane Pereira Fonseca Letras Especializagao Dedicacao
Chinaglia Exclusiva
Karina Lucas Barbosa Lopes Ciéncias Doutorado Dedicagao
Mattos Biologicas Exclusiva
Leandro de Castro Guarnieri Fisica Doutorado Dedicacao
Exclusiva
Leandro de Castro Guarnieri Quimica Doutorado Dedicagao
Exclusiva
Leandro Gustavo da Silva Quimica Doutorado Dedicagao
Exclusiva

Lucas Augusto Fagundes Pedagogia Graduado Prof. Substituto
Luciana Maria Vieira Lopes Agronomia Doutorado Dedicagdo
Mendonga Exclusiva
Manuel Messias da Silva Matematica Graduado Dedicacao
Exclusiva
Marcos Roberto Candido Historia Mestrado Dedicacao
Exclusiva
Mauricio Minchillo Ciéncias Doutorado Dedicacao
Exclusiva
Patricia Ribeiro do Valle Letras Mestrado Dedicacao
Coutinho Exclusiva
Paulo Sérgio de Souza Agronomia Doutorado Dedicagao
Exclusiva
Raphael Antdnio do Prado Dias Matematica Mestrado Dedicagao
Exclusiva
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Renato Brasil Mazzeu Ciéncias Sociais Mestrado Dedicacao
Exclusiva

Renato Machado Pereira Matematica Mestrado Dedicacao
Exclusiva

Rene Lepiani Dias Geografia Doutorado Dedicacao
Exclusiva

Tais Carolina Franqueira de Agronomia Doutorado Dedicacao
Toledo Sartori Exclusiva
Talitha Helen Silva Chiulli Letras Mestrado Dedicagao
Exclusiva

Tarcisio de Souza Gaspar Historia Doutorado Dedicagao
Exclusiva

Usha Vashist Ciéncias Doutorado Dedicacao
Biologicas Exclusiva
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20.2.1 Corpo Administrativo
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SERVIDORES FORMAGAO |TITULAGAO CARGOS
Altieres Paulo Ruela Nivel Superior Téc.Agropecuaria
Andréa Cristina Bianchi Léo Nivel Superioi | Especialista Assist. Administragao
Andréia Mara Vieira Nivel Superior | Especialista Assistente de Alunos
Andréia Montalvdo da S. Saloméao Nivel Médio Especialista Assist. Administragao
Anténio Carlos Marques Nivel Médio Oper. Central Hidroel.
Antbnio Luiz Pinto Fundamental Oper. Central Hidroel.
Carlos Esal dos Santos Nivel Superior | ESpecialista Téc. Agropecuaria
Carlos Guida Anderson Nivel Superior | ESpecialista Aux. Biblioteca
Celso Saloméo dos Reis Nivel Superior Op.Maquinas Agricolas
Clarissa Benassi G. da Costa Nivel Superior | Especialista Bibliotecaria
Cleciana Alves de Oliveira Rangel Nivel Superior Téc. em Infomatica
Clélia Mara Tardeli Nivel Superior | ESpecialista Assistente Social
Cristiano Lemos Aquino Nivel Superior | Especialista Assistente de Alunos
Dorival Alves Neto Nivel Superior | Especialista Administrador
Elton Douglas Bueno Silva Nivel Superior Aux. Biblioteca
Fabio de Oliveira Almeida Nivel Superior | Especialista Assist. Administragao
Fernando Anténio Magalhaes Nivel Superior | Especialista Assistente de Alunos
Generci Dias Lopes Nivel Superior Mestrado Auxiliar Agropecuaria
Gentil Luiz Miguel Filho Nivel Médio Téc.Agropecuaria
Geraldo Russo Filho Nivel Superior Analista Tecnologia
Gissélida do Prado Siqueira Nivel Superior | Especialista Analista Tecnologia
Gregoério Barroso de Oliveira Prosperi | Nivel Superior | Especialista Arquiteto
Gustavo Joaquim da Silva Junior Nivel Superior Assist. Administragao
Iraci Moreira da Silva Nivel Médio Copeira
Ivaldir Donizetti das Chagas Nivel Superior | Especialista Auxiliar Agropecuaria
Izabel Aparecida dos Santos Nivel Superior Mestrado Assist. Administracéo
Jodo Batista Pereira Nivel Médio Cozinheiro
Joao dos Reis Santos Nivel Médio Operador ETA/ ETE
Jodo Paulo Marques Nivel Superior | Especialista Técnico Agropecudria
José Antdnio Ramos da Silva Nivel Superior | Especialista Téc. Ass. Educacionais
José Eduardo Guida Nivel Superior | Especialista Motorista
José Odair da Trindade Nivel Superior Mestrado Assist. Administragao
Juliana Lima de Rezende Nivel Superior | Especialista Contadora

Juliano Francisco Rangel

Nivel Superior

Téc.Agropecuaria
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Lucas Granato Neto

Nivel Supeiror

Tec. Infomatica

Luiz Antdnio Gongalves

Nivel Médio

Vigilante

Luiz Fernando de Oliveira Nivel Supeior Mestrado Assist. Administragao
Marcelo Rodrigo de Castro Nivel Superior Tec. Infomatica
Marcio Pioli Nivel Superior Doutorado Bombeiro Hidraulico
Maria de Lourdes Bruno de Souza Nivel Médio Copeira
Mauro Barbieri Nivel Superior Téc. Agropecuaria
Mauro Chamme Filho Nivel Médio Téc.Agropecuaria
Osvaldo Candido Martins Fundamental Assistente de Alunos
Pedro Alberto da Silva Nivel Superior Téc.Agropecuaria
Pedro Sérgio Amore Fundamental Téc.Agropecuaria
Regina Maria da Silva Nivel Superior | Especialista Assist. Administragao
Reginaldo Rozendo Lima Nivel Superior Auxiliar Agropecuaria
Renato Marcos Sandi Silva Nivel Superior | Especialista Auxiliar Agropecuaria
Roberto Cassio da Silva Nivel Médio Motorista
Rogério Rondineli Nébrega Nivel Superior Veterinario
Rogério Willian Fernandes Barroso Nivel Superior | ESpecialista Analista Tecnologia
Rosana Maciel Carvalho Benassi Nivel Superior | ESpecialista Assist. Administragéo
Rubens Marcelo de Castro Nivel Superior Téc.Agropecuaria
Sebastido Geraldo da Luz E. Fundamental Cozinheiro
Sebastido Marcos Vilela Nivel Superior | Especialista Auxiliar Agropecuaria
Tathiana Damito Baldini Nivel Superior | Especialista Nutricionista
Vania Cristinha Silva de Jesus Nivel Superior | Especialista Assistente de Alunos
Zélia Dias de Souza Nivel Superior | Especialista Contadora
Zenilda Martins Labanca Nivel Superior | Especialista Auxiliar de Cozinha
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21 INFRAESTRUTURA

21.1 Biblioteca, Instalacoes e Equipamentos

A Biblioteca "Monteiro Lobato", fundada em 01 de marco de 1953, atualmente conta
com uma area de 713,33 m?, situa-se no Bairro Morro Preto, Muzambinho/MG e pertence ao
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais - Campus
Muzambinho.

E constituida de um amplo Acervo com aproximadamente 23.000 obras, sala para
estudo individual; sala de estudos em grupo; videoteca e mapoteca; sala de leitura; gibiteca;
nucleo de conectividade com acesso a internet; biblioteca virtual com links e sites contendo
periddicos, textos completos e informagdes de utilidade publica; biblioteca digital que tem o
objetivo de disponibilizar e difundir, de forma online, os Trabalhos de Conclusdo de Curso e
toda a producao cientifica de seus alunos e conta ainda, com terminais para consulta on-line
do Acervo.

Na sua func¢do de centro dindmico de recursos para a aprendizagem, centro de
informacao, lazer e incentivo a leitura, proporciona a comunidade escolar um espago
alternativo a sala de aula, de convivéncia, participacao e criatividade. Também auxilia nas
pesquisas e trabalhos cientificos.

A Biblioteca, buscando melhoria na qualidade do atendimento aos seus usudrios,
amplia constantemente seu acervo de livre acesso, constituido de livros, teses, dissertagdes,
periddicos, obras de referéncia, CD, DVD, fitas de video, mapas 116 e outros materiais
audiovisuais e proporciona aos alunos, professores e funcionarios, 0s servigos proprios as
suas atividades, incluindo empréstimo e consulta local.

A Biblioteca "Monteiro Lobato" coloca-se a disposi¢cao de toda a comunidade para
consulta e pesquisa em seu acervo. O empréstimo de livros € realizado por via eletronica e
todo o acervo cadastrado pode ser consultado via web, na homepage do IFSULDEMINAS -
Campus Muzambinho, no link da Biblioteca — Consulta de livros.

A consulta ao acervo ¢ feita por meio de 2 terminais especificos para busca on-line e
todas as obras seguem o sistema de Classificagdo Decimal Dewey (CDD). Para catalogacao
utiliza-se a tabela AACR2. Concomitantemente ao acervo, estdo disponiveis para consulta
21 periddicos assinados pelo Instituto e 20 doados periodicamente. 11 dos periodicos
assinados sdo de cunho cientifico.

A Biblioteca possui sala de Informatica com uma area total de 19,10 m* com 10
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computadores com acesso a Internet, a disposi¢ao dos usudrios. Conta também com uma
Videoteca com area de 5,40 m? e acervo de 486 fitas de VHS, 315 DVD's, 441 CD's para uso
dos professores e servidores como op¢ao didatica. Possui ainda sala de Processamento
Técnico com area de 13 m? reservada para o tratamento do material bibliografico. Este
ambiente conta com 2 microcomputadores e 1 impressora monocromatica. Sala de Estudo
Individual com area de 50 m? e mdveis com 48 reparti¢cdes individuais para atender a mesma
quantidade de alunos simultaneamente. Sala de Estudos em Grupo com area de 114,60 m? e

total de 64 lugares. A biblioteca possui, também, acesso a rede wireless.

21.2 Laboratoérios

O Campus Muzambinho conta com uma area total de 263,01 ha sendo 183ha em
Muzambinho e 80,01ha na Fazenda Experimental em Guaxupé, sendo a area pavimentada
superior a 18.798m?, destinadas prioritariamente a apoiar o desenvolvimento educacional, de
pesquisa e extensdo, integrando o processo pedagogico e a formagdo da cidadania.

Conta ainda com laboratdrios e Unidades Educacionais de Produgdo voltados para a
parte zootécnica, agricola e agroindustrial. Quanto a laboratérios podem-se destacar alguns
como: Laboratorio de Biologia Celular; Laboratorio de Morfologia Vegetal, Laboratorio de
Zoologia, Laboratorio Didatico de Bioquimica e Bromatologia, Laboratério de Anatomia
Humana; Laboratorio de Produgdo Vegetal, Laboratorio de Analise do Solo, Laboratério de
Bromatologia e Agua, Laboratorio de Biotecnologia, Laboratorio de Informatica (1, 2, 3, 4),

Setor Agroindustrial.
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22 SISTEMA DE CONTROLE DE PRODUCAO E DISTRIBUICAO DE
MATERIAL DIDATICO (LOGISTICA) Obrigatério para cursos a distancia

O sistema de controle de producao e distribuicdo de material didatico

previsto/implantado deve atender a demanda real.
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23 CERTIFICADOS

O IFSULDEMINAS expedira certificado de Técnico em Alimentos aqueles/as que
concluirem todas as exigéncias do curso de acordo com a legislagdao em vigor. A Certificacao
na Educacao Profissional Técnica Integrada ao Nivel Médio, modalidade integrado, efetivar-
se-a somente apos o cumprimento e aprovagdo em todos os componentes da matriz curricular
estabelecida no projeto pedagdgico do curso. A colagdo de grau no IFSULDEMINAS ¢

obrigatoria, conforme o cerimonial dos campi, com data prevista no Calendario Escolar.
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24 CONSIDERACOES FINAIS

Os casos ndo previstos neste Projeto Pedagdgico ou nos regulamentos internos e
externos do IFSULDEMINAS serdo resolvidos pelo Colegiado do curso e/ou CADEM,

com auxilio da Coordenacao Pedagogica.
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