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Estudo Teécnico Preliminar 205/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23343.003733.2023-15

2. Descricao da necessidade

Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais Campus Avancado Carmo de Minas é uma
instituicdo responsavel pela educacdo profissional, cientifica e tecnoldgica e funciona nos turnos matutino, vespertino e noturno e
a estrutura dos cursos da educacdo profissional e tecnolégica exige a permanéncia dos alunos na instituicdo em tempo integral.
Considerando que nos arredores deste 6rgao ndo existem restaurantes e lanchonetes para atender a demanda institucional e que
oferecam um servigo de qualidade, além de precos acessiveis para a comunidade escolar justifica-se a contratacdo de empresa
especializada na producéo e fornecimento de alimentagdo coletiva.

A Lei n° 9.394/1996 (Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional — LDB) nos seus Art. 2° e 3° vem explicitar a
responsabilidade social da familia e do Estado no que se refere a educacdo, cuja finalidade é o pleno desenvolvimento do
educando, seu preparo para o exercicio da cidadania e sua qualificagdo para o trabalho. Prevé que o ensino deve ser ministrado
com base em alguns principios, entre os quais a igualdade de condigdes para o acesso e permanéncia na escola. Objetiva-se
atender ao que preconiza a LDB e o Decreto n° 7.234, de 19 de julho de 2010, que dispde sobre o Programa de Assisténcia
Estudantil, o Beneficio Alimentacdo, que tem como objetivo contribuir para a permanéncia do aluno em situagdo de
vulnerabilidade social na escola e para a melhoria de sua qualidade de vida, bem como para o seu bom desempenho escolar. A
partir dessas consideracdes justifica- se a efetivagdo do processo licitatdrio para utilizacdo de espaco publico sem concessdo
onerosa para prestacdo de servicos de restaurante/lanchonete, para prestacdo de servigos continuados de fornecimento de
refei¢cdes e lanches servidos no estilo self-service; ambos preparados nas dependéncias do IFSULDEMINAS - Campus Avangado
Carmo de Minas, visando ao atendimento de qualidade e pregos acessiveis a alunos desta instituicao.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
DAP Carla Aparecida de Souza Viana
PEDASSEST Adilene Moreira Dionizio
Secretaria de Registros Académicos Pedro Paulo Oliveira

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Contratacdo de pessoa juridica especializada no ramo de servigcos de alimentacéo
coletiva para todas as etapas de producgédo e distribuicdo, com equipamentos proprios,
de refei¢cdes do tipo café da manhd, almocgo e lanche da tarde, bem como oferta de
servicos de lanchonete, assegurando uma alimentacdo balanceada e em condi¢cbes
higiénico-sanitarias adequadas a comunidade académica. Fornecimento de géneros e
produtos alimenticios e bebidas ndo alcodlicas; materiais de consumo em geral.
Utilizacdo de recursos proprios para todos os utensilios, retornaveis, materiais de
higiene e limpeza, entre outros necessarios para a perfeita execucdo dos servicos,
incluindo todos os equipamentos necessarios para o efetivo funcionamento da cozinha,
inclusive gas de cozinha (GLP); mdo de obra especializada, nutricionista, pessoal
técnico, operacional e administrativo, capacitados, uniformizados e em numero
suciente para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas
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vigentes de vigilancia sanitaria; equipamentos, utensilios e mobiliarios de cozinha e
refeitério em quantidades adequadas e sucientes, em perfeito estado de conservacéo,
bem como higienizacdo e limpeza necessarios para o pleno funcionamento das
atividades do servico de restaurante,cantina e lanchonete.

Suprir a necessidade de fornecer alimentacdo em condicBes higiénico sanitarias
adequadas e nutricionalmente balanceadas aos alunos e disponibilizar servico de
cantina aos alunos, servidores, terceirizados e visitantes do Campus Avancado Carmo
de Minas-IFSULDEMINAS, contribuindo assim com a saude e bem-estar da
comunidade académica, mediante cardapio diversicado e disponibilizacdo de servico
de restaurante, refeitério, cantina e lanchonete. Objetiva-se também atender ao que
preconiza a LDB e o Decreto n® 7.234, de 19 de julho de 2010, que dispde sobre o
Programa de Assisténcia Estudantil, o Beneficio Alimentacdo, que tem como objetivo
contribuir para a permanéncia do aluno em situacéo de vulnerabilidade social na escola
e para a melhoria de sua qualidade de vida, bem como para o seu bom desempenho
escolar.

Exige-se a observacdo dos critérios estabelecidos na legislacdo vigente para a
aquisicado dos produtos de limpeza e a higienizacdo em todas as etapas, inclusive para
higiene pessoal, com a utilizacdo moderada e cuidadosa de saneantes
domissanitarios, a op¢ado por produtos ecolégicos,tomando providéncias no dia a dia
para diminuir o impacto ambiental dos produtos de limpeza convencionais, entre outras
observacgdes constantes do termo de referéncia.

O prazo previsto para inicio da execucdo do contrato sera determinado pela
Diretoria de Administracdo e Planejamento do Campus e demais setores
responsaveis. A vigéncia minima sera de 24 (vinte e quatro) meses, podendo ser
prorrogado por até 10anos (dez anos) conforme previsto em legislacdo vigente
sobre o tema, a partir da Ordem de Servigo, com ecacia legal ap6s a publicacao
do seu extrato no Diario Oficial da Uniéo.

5. Levantamento de Mercado

A anélise de mercado para a solugdo a ser implementada teve como base na requisicdo SISREQ do Instituto Federal de Educacao
Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais/Campus Avancado Carmo de Minas-MG.

Requisigdo: https://sisreq.ifsuldeminas.edu.br/requisicoes/itens/requisicao:8909
Plano de contratagdo: 89/2023

Demanda (DFD): 91/2022

Objeto da Requisicdo: Contratacdo de empresa especializada no ramo de servicos de alimentagdo coletiva para todas as etapas de
producdo e distribuicdo, com equipamentos préprios, de refei¢cdes do tipo café da manhd, almoco e lanche da tarde; bem como
oferta de servigos de lanchonete, assegurando uma alimentagdo balanceada e em condig¢Ges higiénico-sanitarias adequadas a
comunidade académica

6. Descricao da solucao como um todo

Contratacdo de pessoa juridica especializada no ramo de servigcos de alimentacao
coletiva, para producdo e fornecimento, com equipamentos proprios, de café da
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manha, almoco e lanche da tarde (refeicbes servidas no estilo self-service) ; bem como

para oferta de servicos de lanchonete a comunidade académica por meio de
concessao de uso gratuito do espaco publico destinados a instalacdo do restaurante,
refeitério e cantina/lanchonete no Campus Avancado Carmo de Minas-
IFSULDEMINAS. A empresa devera realizar a producdo e fornecimento das refeicdes
com equipamentos proprios. Abaixo 0s equipamentos minimos para que 0S Servigcos
sejam prestados de forma adequada e eficiente:

Fogao Industrial com 6 queimadores (1 unidade);
Forno de micro-ondas ( 2 unidades);

Forno elétrico ou a gas com capacidade suficiente para atender o numero de refei¢cdes.
Podendo ser acoplado ao fogdo ou independente, convencional, por convecg¢ao ou
combinado ( 1 unidade);

Freezer de no minimo 500 litros (2 unidades ou o suficiente para armazenar os
alimentos de forma segura e adequada conforme a legislacao exige);

Refrigerador industrial de 4 portas (1 unidade);

Chapa bifeteira/lanche elétrica ou a gas ( 1 unidade para cozinha e outra para
lanchonete);

Balcao de distribuicdo aquecido em “banho maria”, com GNs diversos e suficientes
para o servico e reposi¢cado dos alimentos. Deve suportar no minimo 4 GNs 1/1; (1
unidade)

Utensilios adequados e suficientes em aco inox: pegadores (8 unidades), conchas (8
unidades), escumadeiras (8 unidades) e colheres (8 unidades);

Balcao de distribuicdo refrigerado para saladas e sobremesas (1 unidade);

Utensilios adequados e suficientes em aco inox: pegadores (8 unidades), conchas (8
unidades), escumadeiras (8 unidades) e colheres (8 unidades);

Liquidificador industrial (1 unidade);
Batedeira industrial (1 unidade);
Refresqueira refrigerada para distribuicdo de bebidas geladas (1 unidade) ;

Utensilios diversos para cozinha e lanchonete em quantidade e tamanhos adequados:
Panelas, caldeirbes, frigideiras, cacarolas, assadeiras, conchas, escumadeiras, garfos,
facas, placas de corte de polipropileno, panelas de pressao, bules, chaleiras, leiteiras,

rolo para massas, dentre outros;

Termdmetros digitais infravermelho e para imersao (tipo espeto) (1 unidade);

Estufa aquecida para acondicionamento e exposi¢cédo de alimentos (lanchonete) (1
unidade);

Balcéo expositor para lanchonete (1 unidade);
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230 jogos de talheres em inox (garfo, faca e colher);
230 pratos de louga, vidro ou melamina;

230 bandejas plasticas tipo “self service”;

Tabela ostensiva de precos (1 unidade).

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

DEMANDA ATUAL/CONTRATACAO BIANUAL

A demanda atual levou em consideracdo o numero de matriculas para os
cursos integrados ofertados pelo Campus Avancado de Carmo de Minas,
sendo o numero de 185 alunos dos Cursos Técnicos Integrados aos Ensino
Médio que sado contemplados com as refeicdes e a estimativa da abertura de
um novo Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em 2025 com oferta de 30
vagas .
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Quadro Historico
Estimado - GRUPO 01
Quantidade|
ltem |[Ano 2024- |Ano - 2025|Ano-2024 |Ano-2025 |jjcitada 24
200 dias 200 Quantidade||Quantidade ||meses (400
IE‘ﬁ\FDS dias I.iCltada LiCitﬂdﬂ diag IEti'UDS]
leivos 200 dias  |[200 dias
letivos letivos
. . 37.000 43.000
| - Cafe || 185 und/dia -
da 215 und/anual |jund/fanual 80.000
- und/dia und/bianual
Manha
. 37.000 43.000
185 und/dia
Il - / 215 und/anual |jund/ anual |[80-000
Almogo und/dia und/bianual
. 37.000 A43.000
185 und/dia
11 - 215 und/anual |jund/ anual |[80-000
Lanche und/dia und/bianual
da
Tarde

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 1.865.600,00

8. Estimativas Do Valor da Contratacao (* Preenchimento Obrigatério):

LEVANTAMENTO DE PRECOS

EMPRESA: Restaurante da Gi
CNPJ: 48.367.666/0001-09
DATA DA PROPOSTA: 05/09/2023
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GRUPO

ITEM

CATMAT

ESPECIFICACAO

arp.

UNID.

VALOR
UNITARIO ESTIMADO

RS

Vi
TC

01

01

15210

CAFE DA
MANHA com
estimativa para
400 dias letivos.

80.000

Unid.

RS4,99

RS3

02

15210

ALMOCO com
estimativa para
400 dias letivos.

80.000

Unid.

R512,49

RS9

03

15210

LANCHE DA
TARDE

com estimativa
para 400 dias
letivos.

80.000

Unid.

R54,99

RS3

reais)

Valor total estimado: RS 1.797.600,00 {um milh3o, setecentos e noventa e sete mil e

EMPRESA: Maria de Fatima Pereira Gomes06332360631-Cozinharte

CNPJ: 32.921.772/0001-52
DATA DA PROPOSTA: 13/09/2023
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VALOR
UNITARIO ESTIMADO
RS
GRUPO || ITEM || CATAMAT || ESPECIFICACAO aTD. || UNID.
01 01 15210 CAFE DA MANHA com 80.000(| Unid.
estimativa para 400 dias R$6,50
letivos.
02 15210 ALMOCO com estimatival| 80.000( Unid.
R$12,00
para
400 dias letivos.
03 15210 LANCHE DA B80.000(| Unid.
TARDE com estimativa R$7,00
para 400 dias letivos.
Valor total estimado: RS 2.040.00,00 (dois milhdes e quarenta mil reais)

EMPRESA: TBL SERVICOS LTDA
CNPJ: 20.584.944/0001-60

DATA DA PROPOSTA: 11/09/2023
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GRUPO

ITEM

CATAMAT

ESPECIFICACAQ

arD.

UNID.

VALOR
UNITARIO ESTIMADO

RS

01

01

15210

CAFE DA MANHA com
estimativa para 400 dias
letivos.

80.000

Unid.

R$6,25

02

15210

ALMOCO com estimativa
para
400 dias letivos.

80.000

Unid.

R515,50

03

15210

LANCHE DA
TARDE com estimativa
para 400 dias letivos.

80.000

Unid.

RS5,90

Valor total estimado: R$2.212.000 ,00 (dois milhdes e duzentos e doze reais)

ESTIMATIVA DO CUSTO TOTAL DA CONTRATACAO
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VALOR VALOR
UNITARIO ESTIMADO || TOTALE
ITEM | CATSERY ESPECIFICACED arTbD. UNID.|
01 01 15210 CAFE DA 80.000( Unid.
MANHA R55,62 R5449.6(
com estimativa
para 400 dias
letivos.
02 15210 ALMOCO, 80.000|| Unid.
com estimativa RS512,25 RS980.01
para

400 dias letivos.

03 15210 LANCHE DA 80.000|| Unid. RS5,45
TARDE RS436.01

com estimativa
para 400 dias
letivos.

Valor total estimado: R$1.865.600 ,00 (um milh3o, oitocentos e sessenta e cinco mil e sei
reais)

Observacéao: O quantitativo total para 24 (vinte e quatro meses) foi obtido
multiplicando-se a demanda diaria estimada de cada item por 400 (quatrocentos)
dias letivos. O preco médio estimado para cada refeicdo foi obtido com base
em pesquisa de precos de mercado com apresentacao de propostas por
empresas sendo desconsiderado o maior pre¢o para cada um dos itens cotatos
do CRUPO 01.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Ndo é viavel o parcelamento da solucdo, uma vez que se trata de um servico continuado para atender a demanda de fornecimento
de alimentacao coletiva para o Campus Avancado Carmo de Minas- IFSULDEMINAS.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

O objeto de contratagdo ndo envolve contratacdes correlatas e/ou interdependentes.
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Justificativa: o objeto é contratacdo de empresa especializada na producéo e fornecimento de alimentagdo coletiva utilizando de
equipamentos proprios em todas as etapas de produgdo e distribuicdo das refeigdes.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratacdo esta alinhada com o Plano de Desenvolvimento Institucional
(PDI), Politica de Acolhimento e Acompanhamento Discente e consoante aos planos
instituidos na Politica de Assisténcia Estudantil do IFSULDEMINAS que é um conjunto
de principios e diretrizes que orientam a elaboracdo e implantacdo de acbes que
promovam aos discentes 0 acesso, a permanéncia e a conclusdo com éxito dos cursos
ofertados pela instituicdo, visando a melhoria do desempenho académico nas
atividades realizadas no decorrer do processo educativo e buscando alternativas para
reduzir a reprovagao e evasao escolar.

Plano de contratacao: 89/2023

Demanda (DFD): 91/2022

Cédigo CATMAT : 15210
Nomeno CATMAT: Cantina/ Bar / Lanchonete / Refeicdo R4pida/ Restaurante
Descricdo Detalhada do item:

Gramatura das refei (}588 (Café daMan hé.)ZGramatura das refei¢des (Café da Manhd): A composi¢do minima de
cada item devera atender a seguinte gramatura: « Leite , café e cha (250 ml) ¢ Pdo francés (50 gr) » Pdo caseiro/rosca (80 gr) *
Bolos diversos (60 gr) * Queijo (50 gr) * Manteiga (30 gr) « Ovos (50 gr) Observacgdes: 1. Deverdo ser oferecidas bebidas sem
adogar ou misturar, ficando a critério do usudrio utilizar adocante, preferencialmente a base de Stevia. 2. O leite de vaca integral
deverd ser pasteurizado ou ultrapasteurizado (UHT); ndo sendo permitido a utilizagdo de bebidas lacteas ou leite em pé. 3.
Deverao ser disponibilizadas as opg¢des de Leite Quente e Leite Frio.

Plano de contratacdo: 89/2023

Demanda (DFD): 91/2022

Cdédigo CATMAT : 15210
Nomeno CATMAT: Cantina/ Bar / Lanchonete / Refeicdo Rapida/ Restaurante

Descrigéo Detalhada do item: Gramatura das refeicdes (Almogo) - A composicdo de cada item do cardapio devera
atender a seguinte gramatura para as refei¢oes: Prato principal: ¢ Prato Proteico preparado sem osso (assado ou cozido) — per
capita de 140 gramas; * Prato Proteico preparado sem osso (grelhado) — per capita de 120 gramas; * Carne moida e peixe frito —
per capita de 100g; ¢ Prato Proteico com o0sso assado, grelhado ou cozido- per capita de 180 a 200 gramas; Observacdo: Per
capita significa uma porcdo crua e limpa, retirados gorduras e nervos da carne; Guarni¢des: Massas (macarrdo, lasanha, torta,)
—100 a 120 gramas; Ou diversos (seleta de legumes, purés, ensopados, sautés, refogados, a milanesa, no vapor, creme, suflé,
salpicdo, maionese e macarronese) — 80 a 100 gramas; Ou farindceos (pirdo, farofa, virado, angu/polenta, bolinho) —70 a 90
gramas; Ou ovos (omelete, panqueca e mexido) — 100 gramas.

Plano de contratacdo: 89/2023

Demanda (DFD): 91/2022

Cdédigo CATMAT : 15210

Nomeno CATMAT: Cantina/ Bar / Lanchonete / Refeicdo Rapida/ Restaurante

Descricdo Detalhada do item:

Gramatura das refei QGES (L ancheda Tar dE)I Gramatura das refeicdes (Lanche da Tarde): A composicdo de cada
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item deverd atender a seguinte gramatura: * Leite puro, logurte com polpa de fruta (sabores diversos), mingau e vitamina de
frutas ( 250 ml) ¢ Banana 2 unidades (120g) < Pipoca (50 g) * Queijo (50g) * Manteiga (30 gr) « Pao francés (50 gr) °
Observagodes: 1. Deverdo ser oferecidas bebidas sem adogar ou misturar, ficando a critério do usuario utilizar adocgante,
preferencialmente a base de Stevia. 2. O leite de vaca integral deverd ser pasteurizado ou ultrapasteurizado (UHT); ndo sendo
permitido a utilizacdo de bebidas lacteas ou leite em pé. 3. Deverdo ser disponibilizadas as opg¢des de Leite Quente e Leite Frio.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Com a contratagdo de pessoa juridica especializada no ramo de servicos de alimentagdo coletiva, pretendemos garantir o
fornecimento de refei¢des de baixo custo, em condicdes higiénico sanitarias adequadas e nutricionalmente balanceadas aos
alunos, servidores, terceirizados e visitantes do Campus Avancado Carmo de Minas-IFSULDEMINAS. Sempre visando pela
diminuicdo de materiais descartaveis, priorizando por materiais e suprimentos ecologicamente corretos; contribuindo assim com
a saude e bem-estar da comunidade académica, mediante cardépio diversificado e atendendo ao que preconiza a LDB e o Decreto
n° 7.234, de 19 de julho de 2010, que dispde sobre o Programa de Assisténcia Estudantil.

13. Providencias a serem Adotadas

Providéncias para adequaciio do ambiente do Orgéo as necessidades da demanda do Campus Avancado Carmo de Minas. Os
ambientes destinados a instalacdo da cozinha, refeitério, cantina e lanchonete no Campus Avancado Carmo de Minas -
IFSULDEMINAS estdo disponiveis e em excelente estado de conservacdo. A area de 176,14 m? foram recentemente reformadas
estando com todas as instalagOes hidraulicas, elétricas prontas para utilizagdo. A é&rea da cozinha corresponde a 100,42 m2.
Totalizando assim, uma é&rea de 276,56 m2. Serd providenciada a capacitacdo de servidores para atuarem na contratacao e
fiscalizagdo dos servicos de acordo com as especificidades do objeto a ser contratado. Detalhamento do espago estéd abaixo:

REFEITORIOS/CANTINA
Refeitério 1 com a cantina = 58,13 m?
Refeitorio 2 = 58,51 m2

Refeitério 3 = 59,50 m2

TOTAL = 176,14 m?

COZINHA

Cozinha = 40,63 m?
Despensa = 12,88 m?
Higienizacdo = 14,15 m?
Lavagem = 28,08 m?
Circulagédo = 4,68 m?
TOTAL = 100,42 m?

TOTAL GERAL DAS AREAS
REFEITORIO/CANTINA = 176,14 M?
COZINHA = 100,42 M2

TOTAL GERAL = 276,56 M?

14. Possiveis Impactos Ambientais

Exige-se a observacao dos critérios estabelecidos na legislacado vigente para a
aquisicao dos produtos de limpeza e a higienizacdo em todas as etapas, inclusive para
higiene pessoal, com a utilizacdo moderada e cuidadosa de saneantes
domissanitarios, a op¢ao por produtos ecoldgicos,tomando providéncias no dia a dia
para diminuir o impacto ambiental dos produtos de limpeza convencionais, bem como
uso como de materiais biodegradaveis em detrimento de materiais descartaveis tais
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como copos plasticos e marmitex de isopor; entre outras observacdes constantes do

termo de referéncia.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Com a conclusdo das obras da cozinha e do refeitorio 03 para o Campus
Avancado Carmo de Minas, a solucéo viavel para o fornecimento da alimentacao
escolar aos alunos contempla o fornecimento de refeicbes produzidas nas
dependéncias do Campus e servidas no estilo self-service, bem o preparo do
café da manhd e lanche da tarde. Esta foi a alternativa encontrada para
solucionar as queixas dos usuarios com relagcdo as marmitex que sdo servidas
atualmente; além de melhorar a qualidade dos servigcos prestados.

Beneficios Diretos e Indiretos da Solugdo Adotada:

Servigo/Material

Beneficios Diretos

Beneficios Indiretos

Alimentagdo
Coletiva

Alimentacgdo dos
Alunos

Melhora na qualidade
refeicbes

das

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,

de 13 de novembro de 2020.

CARLA APARECIDA DE SOUZA VIANA

DAP

1Y
tf Assinou eletronicamente em 05/01/2024 as 09:57:39.

PEDRO PAULO OLIVEIRA

Nutricionista

1Y
tf Assinou eletronicamente em 05/01/2024 as 17:55:52.
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ADILENE MOREIRA DIONIZIO

Auxiliar em Assuntos Educacionais
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