MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAGCAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO SUL DE MINAS GERAIS
CAMPUS POUSO ALEGRE

ANEXO | - PROJETO BASICO

PROCESSO N¢2 23502.000714.2015-68
CONCORRENCIA N2 01/2015

1.INTRODUGCAO

1.1. Este documento estabelece as normas especificas para a contratacao de pessoa juridica
especializada no ramo de servicos de alimentagdao coletiva para todas as etapas de
producgdo e distribuicao de refeicées de almoco, café da manha, café da tarde e lanche da
noite, bem como para oferta de servicos de lanchonete a comunidade académica do
CONCEDENTE - Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais
associada a concessdo onerosa de uso de area em espaco fisico de 445 m?, providos de 30
mesas e 180 cadeiras de refeitério, destinado a instalagdo dos referidos cantina e
lanchonete no Campus Pouso Alegre, situado na Avenida Maria da Concei¢dao Santos, n2
1.730, bairro Parque Real, Pouso Alegre, Minas Gerais e envolve o fornecimento, pela
empresa CONTRATADA, de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo,
equipamentos, utensilios, mobilidrios, recursos humanos e demais insumos necessarios
para a perfeita execugao dos servigos.

2.0BJETIVO

2.1. O objetivo da contratacdo é o de garantir refeicdes de baixo custo, em condicdes
higiénico-sanitarias adequadas e nutricionalmente balanceadas aos alunos, servidores,
terceirizados e visitantes da CONCEDENTE, contribuindo assim com a satde e bem-estar da
comunidade académica, mediante carddapio diversificado, conforme relagdo de itens
constante dos itens 5.1. - Itens minimos a serem ofertados na lanchonete, 5.4 — Alimentos
a serem utilizados no almocgo, 5.5 — Alimentos a serem utilizados no café da manh3, 5.6
Alimentos a serem utilizados no café da tarde e 5.7 - Alimentos a serem utilizados no lanche
noturno.

2.2. O objetivo da implantacao da lanchonete é complementar as necessidades basicas de
alimentacdo da comunidade académica, durante e nos intervalos das principais refei¢des.
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2.3. Todos os procedimentos envolvidos no pré-preparo, preparo e distribuicdo das
refeicdes tipo almocgo, café da manh3, café da tarde e lanche da noite deverdo ser
realizados no espago destinado para este fim no Campus Pouso Alegre, situado na Avenida
Maria da Conceicdo Santos, n? 1.730, bairro Parque Real, Pouso Alegre, Minas Gerais.

3.0BJETO

3.1. Contratacdo de pessoa juridica especializada no ramo de servicos de alimentacao
coletiva para producdo e fornecimento, com equipamentos proéprios, de refei¢cdes tipo
almoco, café da manh3, café da tarde e lanche da noite, com cobranca de preco fixo
maximo de RS 8,00 (oito reais) por almogo, RS 2,50 (dois reais e cinquenta centavos) por
café da manh3a e RS 2,50 (dois reais e cinquenta centavos) por café da tarde, por dia; e RS
3,00 (trés reais) por lanche da noite, por dia, com cessdao onerosa de espaco publico de 445
m2. Os valores aqui estipulados se referem aos itens listados nos quadros 5.4 a 5.7. Os itens
listados no quadro 5.1 terdo seus valores livres, estipulados pela CONTRATADA, desde que
compativeis com os de mercado e de boa qualidade.

O presente Projeto Bdsico tem por objeto a contratacdo de pessoa juridica especializada no
ramo de servicos de alimentag¢do coletiva para todas as etapas de producao e distribuicao
de refei¢cOes do tipo almogo, café da manh3, café da tarde e lanche da noite, bem como
para oferta de servicos de lanchonete, assegurando uma alimenta¢ao balanceada e em
condi¢Bes higiénico-sanitdrias adequadas a comunidade académica do IFSULDEMINAS
associada a concessdo de uso de area em espaco fisico de 445 m?, provido de 30 mesas e
180 cadeiras de refeitério, destinado a instalacdo de restaurante e de lanchonete no
Campus Pouso Alegre, situado a Avenida Maria da Concei¢do Santos, n2 1.730, bairro
Parque Real, Pouso Alegre, Minas Gerais, e envolve o fornecimento, por parte da empresa
CONTRATADA, de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo, equipamentos e
utensilios necessarios para a perfeita execucdo dos servicos, gas liquefeito de petrdleo
(GLP) também conhecido como “gds de cozinha”, pessoal especializado técnico,
operacional, administrativo e nutricionista em numero suficiente para desenvolver as
atividades previstas, além da cobertura de despesas, observadas as normas vigentes de
vigilancia sanitdria e as normas institucionais. A forma de contratacdo proposta é a
concess3o onerosa de uso para fins comerciais, através de CONCORRENCIA, tipo MENOR
PRECO NO SOMATORIO DOS VALORES DE REFEICOES DO TIPO ALMOGCO, CAFE DA
MANHA, CAFE DA TARDE E LANCHE DA NOITE, na qual consiste em um contrato
administrativo, onde o poder publico atribui a utilizacdo exclusiva de um bem de seu
dominio a particulares para que o explore segundo a sua destinacdo especifica, a qual
encontra amparo na Lei n2 8.666/93, na Lei n? 6.120/74, na Lei n? 8.987/95 e no Decreto
Lei n2 9.760/46.

3.2. O Objeto inclui o fornecimento de:
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3.2.1. Géneros e produtos alimenticios e bebidas ndo alcodlicas;
3.2.2. Materiais de consumo em geral, utensilios, descartaveis, materiais de higiene
e limpeza, entre outros necessarios para a perfeita execugao dos servicos, incluindo
gds de cozinha (GLP);
3.2.3. Mao de obra especializada, nutricionista, pessoal técnico, operacional e
administrativo, capacitados, uniformizados e em numero suficiente para
desenvolver todas as atividades previstas, bem como, se for o caso, veiculo para
transporte dos alimentos até o local a ser atendido, observadas as normas vigentes
de vigilancia sanitaria;
3.2.4. Equipamentos, utensilios e mobilidrios de cozinha e refeitério em
guantidades adequadas e suficientes, em perfeito estado de conservacdo, bem
como higienizacdo e limpeza do local necessarios para o pleno funcionamento das
atividades do servico de restaurante e lanchonete.
3.3. O objeto desta prestacdao de servico devera atender as legislacdes pertinentes, suas
alteracdes, e demais normas aplicaveis ao objeto:
3.3.1. Ministério da Saude. Secretaria de Vigilancia Sanitdria. Portaria n2 1428, de
26/11/93. Regulamento Técnico sobre Inspecdo Sanitaria, Boas Praticas de
Producdo e/ou Prestacdo de Servicos e Padrdo de Identidade e Qualidade na area
de alimentos;
3.3.2. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria. Resolugdao RDC
n. 275, de 21/10/02. Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
Padronizados aplicados os estabelecimentos de Alimentos e a lista de Verificacao
das Boas Praticas de Fabricacdo em Estabelecimentos produtores de alimentos.
Brasilia, DF. DOU de 23/10/2002;
3.3.3. Ministério de Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria. Resolu¢cao RDC
n2 216, de 15 de Setembro de 2004. Dispde sobre regulamento Técnico de Boas
Praticas para Servigos de Alimentacdo. Brasilia, DF. DOU de 16/06/2004;
3.3.4. Corpo de bombeiros.
3.4. O Objeto desta prestacao de servicos devera atender ainda, no que couber, a seguinte
legislacdo:
3.4.1. Associacdo Brasileira de Normas Técnicas. NBR 14701. Transporte de
Produtos Alimenticios Refrigerados — Procedimentos e Critérios de Temperatura.
Maio de 2001.

4 JUSTIFICATIVA E PUBLICO CIRCULANTE
4.1. Motivacao da contratacao:
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4.1.1. A CONCEDENTE é uma instituicdo responsavel pela educacao profissional,
cientifica e tecnoldgica e funciona nos turnos matutino, vespertino e noturno. De
acordo com a estrutura dos cursos da educacdo profissional e tecnolégica, alguns
cursos funcionam em dois turnos, o que exige a permanéncia dos alunos na
instituicdo em tempo integral;

4.1.2. A maioria desses alunos mora em bairros distantes, impossibilitando seu
deslocamento até sua residéncia para fazer suas refeicbes e nao dispdem de
condicbes financeiras para arcar com esse deslocamento didrio. Outro fator a ser
destacado é que nos arredores deste drgdo ndo existem restaurantes e lanchonetes
totalmente adequados para atender a demanda institucional e que oferecam um
servico de qualidade, além de pregos acessiveis para a comunidade escolar. A Lei n2
9.394/1996 (Lei de Diretrizes e Bases da Educagdo Nacional — LDB) nos seus Art. 2° e
3° vem explicitar a responsabilidade social da familia e do Estado no que se refere a
educacdo, cuja finalidade é o pleno desenvolvimento do educando, seu preparo para
o exercicio da cidadania e sua qualificacdo para o trabalho. Prevé que o ensino deve
ser ministrado com base em alguns principios, entre os quais a igualdade de
condicbes para 0 acesso e permanéncia na escola;

4.1.3. Objetiva-se atender ao que preconiza a LDB e o Decreto n2 7.234, de 19 de
julho de 2010, que dispde sobre o Programa de Assisténcia Estudantil, o Beneficio
Alimentacdo, que tem como objetivo contribuir para a permanéncia do aluno em
situacdo de vulnerabilidade social na escola e para a melhoria de sua qualidade de
vida, bem como para o seu bom desempenho escolar;

4.1.4. O tempo de intervalo para refeicdes dos servidores da CONCEDENTE é
insuficiente para que os mesmos se desloquem pela cidade para fazer suas
refeicdes, sendo mais vantajoso almogcarem no campus;

4.1.5. Impossibilidade de contratacdo de cozinheiros, auxiliares de cozinha,
auxiliares de servicos gerais, dentre outros cargos extintos;

4.1.6. Na contratacdo dos servicos, a economicidade serd obtida pela Administracdo
pela competitividade entre empresas do ramo no certame licitatério, cujo fator
preponderante serd a proposta mais vantajosa para a administracao, qual seja,
aquela que apresentar o menor pre¢o no somatério dos valores de refei¢cdes do tipo
almogo, café da manh3, café da tarde e lanche da noite e satisfazer todas as
exigéncias do edital;

4.1.7. A terceirizacdo oferece a vantagem da profissionalizacdo dos servigos,
associada a reducdo de custos, ganhando-se maior eficiéncia e melhor qualidade,
proporcionando a CONCEDENTE foco em seu principal objetivo, o ensino;
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4.1.8. A partir dessas consideragdes justifica-se a efetivacdo do processo licitatério
de concessdao onerosa de espago publico para exploracdo de restaurante e
lanchonete, visando um atendimento de qualidade a precos acessiveis, compativeis
com os de mercado, a alunos, servidores, funcionarios terceirizados e visitantes da
CONCEDENTE.

4.2. Publico circulante:
4.2.1. A CONTRATADA recebera da CONTRATANTE, mensalmente, pelo quantitativo
efetivamente fornecido de almogo, café da manha e café da tarde aos alunos dos
cursos técnicos integrados ao ensino médio, conforme item 9, cuja previsao é de 210
(duzentos e dez) alunos para os cafés da manha e da tarde, cada; e 350 (trezentos e
cinquenta) alunos para o almoc¢o no ano de 2015; e pelo quantitativo efetivamente
fornecido de lanche da noite aos alunos dos cursos técnicos subsequentes, cuja
previsdo é de 230 (duzentos e trinta) alunos;
4.2.2. Ao lado disso, cabe destacar que atualmente o campus tem 37 (trinta e sete)
servidores técnico-administrativos, 61 (sessenta e um) professores e 23 (vinte e
trés) funcionarios terceirizados, potencialmente consumidores de refeicGes no
almocgo;
4.2.3. A quantidade de cafés, almocos e lanches a serem servidos no restaurante
podera ser variavel pelas proprias caracteristicas do calenddrio académico de uma

instituicdo de ensino; sendo aconselhdavel a CONTRATADA o acompanhamento do
calendario escolar;
4.2.4. A CONCEDENTE ndo tem compromisso com a remuneracdo de uma
guantidade minima diaria, mensal ou anual de refeicdes, cabendo a CONTRATADA
prever a variacdo do numero de usudrios na composicao de seus custos.

4.3. Enquadramento legal da contratagao:

4.3.1. A concessao sera objeto de procedimento licitatério na modalidade
CONCORRENCIA, observando, no que couber, a Lei n® 9.636/1998, a Decisdo TCU n2
207/95 — Segunda Camara — Ata n2 28/95 (TC n2 275.320/92-8) e, subsidiariamente, a Lei n2
8.666/93 e demais disposicdes a serem estabelecidas no edital de licitacdo e em seus
anexos.

5.DAS ESPECIFICACOES DO OBJETO
5.1. Itens minimos a serem ofertados na lanchonete.

Item DESCRICAO DOS PRODUTOS
BEBIDAS

1 |Achocolatado light/diet. Caixa 200 ml.
2 |Agua mineral com e sem gas. Garrafa 500ml.
3 |Bebidas isotbnicas.
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4 |Bebidas a base de soja.
5 |Café comum ou expresso.
6 |Café com leite.
7 |Cha -sachés
8 |logurte integral/light/diet sabores variados.
9 |Leite pasteurizado.
10 |Refrigerantes comum/light/diet.
11 |[Sucos naturais e artificiais — minimo de trés sabores de cada.
LANCHES
12 |Barra de cereais
13 |Bolos: fuba, cenoura, chocolate, integral, e outros. Fatias 160g.
14 Frutas frescas (no minimo 4 opg¢des: banana, magd, melancia, uva, abacaxi,
laranja, etc.)
15 |Doces: bombons, chocolates, pé de moleque, balas.
16 |P3o com manteiga ou com ovo frito.
17 Salgados (no minimo 5 tipos): coxinha, quibe, enroladinho de presunto ou queijo,
esfirra de carne ou frango, risole, empada e outros (também opgdes sem carnes).
18 |Pao de queijo.
19 |Mini-pizza
20 |Misto quente
21 |Picolés e sorvetes — sabores diversos.
22 |Salgados folhados.
23 |Sanduiche “cheese” - diversas composicoes.
24 |Sanduiche natural.
5.2. Preparo:

5.2.1. Deve haver rigida observancia em especial quanto a consisténcia, aos
principios nutritivos e as demais especificacdes, sendo relevante a higienizacado e a
assepsia das preparagdes e das manipulag¢des, de acordo com as normas vigentes da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA;
5.2.2. Deve-se seguir o horario de distribuicio da alimentacdo, conforme
determinacdao da CONCEDENTE.
5.2.3. A elabora¢do da alimentagdo deve ser dentro do melhor padrdo técnico
alimenticio no que se refere a:

5.2.3.1 valor energético;

5.2.3.2 tipos de alimentos e preparagdes;
5.2.4. Considerar os fatores psicoldgicos relacionados com a aceitacdo do alimento,
ou seja: odor, sabor e textura;
5.2.5. Considerar o valor nutricional dentro dos binémios variedade e equilibrio;
5.2.6. Considerar a safra dos alimentos, ndo descuidando do aspecto qualidade;
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5.2.7. Considerar o clima e as preparacgdes servidas quanto a digestibilidade.

5.3. Itens das refeicdes:

5.3.1. Em datas festivas (festas juninas, folcldricas ou outras do calendario escolar e
nacional), dever3o ser elaborados pela CONCESSIONARIA cardapios especiais, sendo
estes previamente aprovados pela CONCEDENTE;

5.3.2. A técnica dietética de preparo ficard a critério da CONCESSIONARIA,
observando o cardapio previamente aprovado pela CONCEDENTE;

5.3.3. Os alimentos deverdo ser preparados e servidos no mesmo dia, ndo sendo
permitido, sob hipdtese alguma, o reaproveitamento de qualquer componente da
refeicdo, preparada e ndo servida, para confeccdo de outras refei¢cdes, lanches e
outros itens fornecidos;

5.3.4. Os lanches deverdo ser frescos e com boa aparéncia, dando atencao especial
para lanches com baixo teor de gordura e agucar;

5.3.5. Os lanches deverdao ser preparados diariamente, preferencialmente nas
dependéncias do restaurante e lanchonete, e dependendo do caso, preparar na
hora, devendo ser servidos devidamente acondicionados em sacos de papel ou
plastico apropriados, envolvidos em embalagens especiais ou servidos no prato;
5.3.6. Qualquer produto que ndo atenda as exigéncias nutricionais e sanitarias
adequadas, seja por excesso de gordura, aglcar, sédio, condi¢cdes de preparo ou
armazenamento inadequadas ou mda qualidade da matéria-prima, poderd ser
retirado de comercializacdo a qualquer momento, sem aviso prévio, pelo fiscal do
contrato ou comissao fiscalizadora do contrato;

5.3.7. Nao deverdo ser utilizadas carnes e outros ingredientes cuja qualidade seja
inferior ao tipo proposto pela CONCEDENTE;

5.4. Alimentos a serem utilizados no almogo :

ALIMENTO SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
ARROZ Branco Branco Branco Branco Branco
FEIJAO Carioca Carioca Carioca Carioca Carioca
CARNE 1)Alcatra Bovina - | 1)Lagarto 1)Contrafilé | 1)Acém 1)Peixe
bife (150g per Bovino - carne | - bife (150 g | Bovino - Merluza -
capita) assada de per capita) moida (150 g | filé frito,
2)Frango - peito | panela (150 g 2)Costela per capita) assado ou
de frango, bife per capita) Suina - 2)Frango - cozido (150g
grelhado, assado | 2)Pernil Suino - | cozida (150 | coxa/contraco | per capita)
ou frito (150g per | assado, em bife | g per capita) | xa assada ou | 2) Coxao
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capita) ou picado (150 frita (150g per | duro Bovino
g per capita) capita) - carne
assada de
panela (150g
per capita)
GUARNICAO | Talharim com 1)Abobrinha 1)Lasanha 1)Batata frita | Espaguete
molho vermelho | cozida (alternar 2)Brécolis com molho
2) Puré de presunto e | cozidocom branco e
batata mussarela, creme de bacon
frango, milho verde
carne
bovina
moida e
calabresa
SALADA Alface Beterraba Couve Tomate Alface
SALADA Tomate Alface Alface Alface Rucula
SALADA Cenoura Agridao Repolho Ervilha Pepino
Roxo
FRUTAS Banana ou Abacaxi ou Melancia ou | Banana ou Uva ou
FRESCAS Macga Banana Maca Laranja Macga
5.5. Alimentos a serem utilizados no café da manha:
ALIMENTO SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
BEBIDA Leite Leite com Leite Leite com Leite
achocolata | café (250 ml | achocolatad | café (250ml achocolatad
do (250 ml | per capita) o (250ml per capita) o (250 ml
per capita) per capita) per capita)
ACOMPANHAMENTO P3o francés | Rosca P3o caseiro | Rosca P3o francés
com ou de leite com
manteiga com manteiga
margarina
5.6. Alimentos a serem utilizados no café da tarde:
ALIMENTO SEGUNDA | TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
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BEBIDA Suco Suco Suco natural | Suco natural | Suco  natural
(sabores variados) natural natural (250ml per | (250ml  per | (250ml per
(250ml per | (250ml capita) capita) capita)
capita) per (sabores (sabores (sabores
(sabores capita) variados) variados) variados)
variados) | (sabores
variados)
ACOMPANHAMENTO Bolo Bolo Bolo Bolo Bolo
(sabores (sabores | (sabores (sabores (sabores
variados) | variados) | variados) variados) variados)
5.7. Alimentos a serem utilizados no lanche noturno:
ALIMENTO SEGUNDA | TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
BEBIDA Suco Suco Suco natural | Suco natural | Café (100 ml
natural natural com [ com polpa | com polpa | per capita)
com polpa | polpa de|de fruta -|de fruta -
de fruta - | fruta - | Laranja com | Goiaba
Laranja Abacaxi Acerola (250ml per
(250ml (250ml per | (250ml per | capita)
per capita) capita)
capita)
ACOMPANHAMENTOS | -Bolo -Bolo -Bolo -Bolo assado | -Bolo
-Fruta assado de -Fruta de legumes | -Bolachas
legumes -Fruta -Fruta
-Fruta

5.8. Caso ocorra algum tipo de intolerancia alimentar comprovada, por laudo médico, por
algum comensal, deverd a CONCESSIONARIA substituir o item do carddpio o qual apresenta
intolerancia, por outro, respeitando-se as necessidades nutricionais do comensal.

6. DOS REQUISITOS PARA PRESTACAO DOS SERVICOS
6.1. Faz-se necessario que a empresa CONCESSIONARIA atue no ramo pertinente ao objeto

da licitacdo, comprovadamente através de atestado(s) de capacidade técnica compativel

com as refei¢Oes previstas neste projeto basico;

6.2. Quanto a qualificacdo técnica:

6.2.1. Apresentar comprovacao da licitante de possuir em seu quadro permanente,

na data da abertura das propostas, profissional de nivel superior reconhecido pelo

Conselho Regional de Nutricionistas, detentor de atestado ou declaracdo de

responsabilidade técnica expedida

por pessoa juridica de direito publico ou
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privado, que comprove a elaboracdo de cardapio e fiscalizacdo de preparo e
fornecimento de refeicdes em caracteristicas técnicas similares as do objeto da
presente licitacao;

6.2.2. Apresentar declaracao indicando o nome, CPF e n? do registro no Conselho
Regional de Nutricionistas do responsavel técnico que acompanhara a execucao dos
servicos de que trata o objeto desta concorréncia.

6.2.3. Apresentar Atestado de Capacidade Técnica emitido por pessoas juridicas de
direito publico ou privado, devidamente registrados nas entidades profissionais
competentes.

7. DAS REGRAS GERAIS DE USO DAS INSTALACOES E DOS PRECOS
7.1. Das Regras Gerais:

7.1.1. A licitante vencedora recebera as instalagcdes, cuja planta consta no Anexo X,
sendo de sua inteira responsabilidade as despesas com a adequagdo e/ou reformas
do espaco e montagem da estrutura e equipamentos necessarios a execucdo dos
servicos, objeto da licitacdo tais como moveis, equipamentos, utensilios e outros;
7.1.2. Deverdao ser observadas as regras internas de funcionamento da
CONCEDENTE sobre a utilizacdo das dependéncias e horarios estipulados;
7.1.3. Deverao ser afixados em local visivel o cardapio semanal dos cafés, refeicdes
e lanches;
7.1.4. A CONCESSIONARIA deverd apresentar projeto de localizagdo e especificacio
dos equipamentos a serem utilizados de acordo com o espaco fisico destinado a
este fim por ocasido da assinatura do contrato. Para tanto, serd necessaria visita
técnica agendada previamente;
7.1.5. O projeto do item anterior, além de qualquer outro que conste adaptacdes
na estrutura do imével cedido, devera ser submetido a Direcdao de Administracao e
Planejamento e, quando necessario, acompanhado de laudo de instituicao
fiscalizadora como corpo de bombeiros e vigilancia sanitaria;
7.1.6. As atividades exercidas pela CONCESSIONARIA n3o poderdo prejudicar as
atividades ou o funcionamento da CONCEDENTE;
7.1.7. Fica vedado a CONCESSIONARIA vencedora ceder, transferir, arrendar,
sublocar, ou emprestar a terceiros, no todo ou em parte, a drea destinada a
prestacdo de servico constante do objeto desta licitacdo, bem como é defeso seu
uso para fim diverso do previsto ou para o preparo de alimentos que n3do serdao
nela mesmo servidos;
7.1.8. A CONCEDENTE podera disponibilizar um ramal telefénico exclusivo para
comunicacado interna com os setores do campus;
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7.1.9. A manutencado das instalagdes em razao do desgaste normal devera ser
acordada com a CONCEDENTE;
7.1.10. A execucdo deverd ser realizada por pessoal qualificado, ficando a
CONCESSIONARIA, totalmente responsavel pelas despesas com a prestacdo dos
servicos de adequacdo/reformas necessarios;
7.1.11. Ao final da vigéncia do contrato, inclusive no caso de rescisdo, a
CONCESSIONARIA deverd devolver os espacos cedidos. Havendo necessidade de
adequacdo dos espacos cedidos, as respectivas benfeitorias, de prévia e expressa
autorizacdo da CONCEDENTE, ficardo incorporadas ao imdvel, sem que assista a
CONCESSIONARIA o direito de reteng¢do ou reclamar indenizac¢do a qualquer titulo;
7.1.12. A CONCEDENTE poderd indicar um profissional da area de alimentos para
avaliar a adequacdo dos cardapios servidos, bem como as condi¢cdes higiénico-
sanitarias das instalacdes e equipamentos utilizados no preparo dos alimentos,
através de visitas técnicas agendadas ou nao. Este profissional podera solicitar
documentos relacionados a Responsabilidade Técnica, além de laudos e
documentos relacionados as Boas Prdticas de Producdo de Alimentos; saude e
seguranca dos manipuladores.
7.1.13. Regras gerais dos pregos dos produtos:
7.1.13.1. Os precos dos produtos ofertados na lanchonete nao
poderdo ser superiores aos de igual qualidade praticados no mercado
da regido da cidade onde serd instalada o restaurante e lanchonete,
objeto desta concessdo de uso, o que devera ser observado em
qualquer ocasido de reajuste de precos;
7.1.13.2. A tabela dos precos praticados devera ser exposta para os
usuarios, conforme prevé o Cddigo de Defesa do Consumidor,
podendo a CONCEDENTE determinar de oficio com a devida
fundamentacdo a reducdo desses precos, em qualquer época, se
verificada a incompatibilidade com os praticados no mercado
regional, com a devida ampla defesa da CONCESSIONARIA;
7.1.13.3 Atendimentos especiais de lanches e refeicbes deverao ter
seus precos e condi¢cdes de fornecimento previamente solicitados e
negociados entre a CONCEDENTE e CONCESSIONARIA;
7.1.13.4. A CONCESSIONARIA n3o poderd onerar os precos dos
alimentos quando estes forem solicitados quentes ou adogados;

7.1.14. Das Adequacdes e reformas das instalagdes:
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7.1.14.1. Havendo necessidade de adequagdo e/ou reforma dos espacos
cedidos bem como das instalacdes, a CONCESSIONARIA devera apresentar
um Plano de Contingéncia, a fim de evitar a descontinuidade da prestacao
de servico, objeto desta licitacao, e a interferéncia no funcionamento dos
outros servicos pertencentes a CONCEDENTE;

7.1.14.2. A CONCESSIONARIA deverd utilizar mio de obra qualificada para
os servicos de adequacao e reformas, que se fizerem necessarios, correndo
todas as despesas por sua conta;

7.1.14.3. Os projetos basicos e executivos deverdo ser encaminhados a
Diretoria de Administracdo e Planejamento para aprovacdo, antes da
execucdo de obra, em formato apropriado e em CAD;

7.1.14.4. S6 poderao ser efetuadas benfeitorias no espaco fisico mediante
prévia e escrita autorizacdo da CONCEDENTE.

8.DA VISITA TECNICA
8.1. A visita técnica podera ser realizada até o penultimo dia atil anterior a data da
abertura das propostas;
8.2. A visita técnica devera ser agendada através do telefone (35) 9964-5438, e-mail
compras.pousoalegre@ifsuldeminas.edu.br ou pessoalmente no campus localizado
na Avenida Maria da Concei¢do Santos, n2 1.730, bairro Parque Real, Pouso Alegre,
Minas Gerais, no horario de 9h as 11h30 e de 14h as 16h30, e realizada por
representantes credenciados pelas empresas interessadas, visando informacdes
sobre as condicdes que possam afetar os custos e o andamento dos servigos, ndo se
responsabilizando a CONCEDENTE por qualquer fato que impossibilite o
agendamento desta visita. A visita técnica tem, também, a finalidade de esclarecer
duvidas das empresas interessadas em participar do certame licitatdrio e para fins
de conhecimento do local, para os quais esta se contratando o objeto da licitacao;
8.3. A empresa licitante devera ter pleno conhecimento dos requisitos, termos e
condicdes do edital e seus anexos, bem como do local onde serdo executados os
servicos objeto desta licitacdo, ndo podendo invocar desconhecimento como fator
impeditivo da correta formulagdo das propostas;
8.4. Os representantes legais da empresa deverdo portar a Carteira de ldentidade ou
outro documento equivalente. Ndo sera permitido que um mesmo preposto
represente mais de uma empresa.
8.5. No caso da empresa optar em ndo fazer a vistoria, ela devera emitir uma
declaracdo formal de pleno conhecimento das condicBes e peculiaridades da
concessao.
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9. SUBSIDIO AOS ALUNOS PELA REFEICAO E CAFES DA MANHA E DA TARDE

9.1 a CONCEDENTE subsidiard integralmente as refeicdes de almoco, café da manha
e café da tarde aos alunos do curso integrado e refeicdo da noite aos alunos dos
cursos subsequente e Proeja e outros eventuais beneficidrios, de acordo com a
politica a ser estabelecida internamente, sendo disponibilizada a CONTRATADA a
lista dos usudrios que terdo direito ao subsidio;

9.2. os usuarios que contardo com subsidio alimenticio integral por parte da
CONCEDENTE ndo efetuardo nenhum tipo de pagamento a CONTRATADA pelas
refeigdes, correndo por conta do aluno eventuais despesas extras com produtos
oferecidos na lanchonete;

9.3. para servidores, funciondrios terceirizados e visitantes ndao havera subsidio,
cabendo a estes o desembolso do valor integral contratado para a refeicdo, sendo
vedado o atendimento na lanchonete e restaurante de pessoas de fora da
comunidade académica do campus, porém sendo permitido acesso somente a
visitantes em atividades vinculadas a instituicdo;

9.4. a CONTRATADA deverd registrar os usuarios que usufruiram das refei¢cbes para
posterior conferéncia e ressarcimento da CONCEDENTE a CONTRATADA;

9.5. os pagamentos a serem efetuados pela CONCEDENTE ocorrerdo posteriormente
a prestacdo de servico, conforme definido na cldusula de obrigacbes da
CONCEDENTE;

9.6. o subsidio ndo se aplica aos produtos que forem consumidos na lanchonete;

9.7. as medicdes para efeito de pagamento das refei¢des fornecidos serdo realizadas
de acordo com os seguintes procedimentos:

9.8. no primeiro dia util subsequente ao més em que foram prestados os servicos, a
CONTRATADA entregara relatério contendo os quantitativos totais e mensais das
refeicdes subsidiadas servidas e os valores apurados;

9.9. a CONCEDENTE tera até 10 dias uteis para conferir o relatdrio enviado pela
CONTRATADA e solicitar, na hipdtese de glosas e/ou incorrecbes de valores, a
correspondente retificagdo objetivando a emissdo da nota fiscal/fatura;

9.10. serdo consideradas somente as refeicdes efetivamente fornecidas e apurados
da seguinte forma:

a) o valor dos pagamentos serd obtido mediante a aplicacdo dos precos unitarios
contratados as correspondentes quantidades de refeicdes efetivamente servidas,
descontadas as importancias relativas as quantidades glosadas e ndo aceitas pela
CONCEDENTE por motivos imputaveis a CONTRATADA.

b) o valor de pagamento das refeicdes subsidiadas integralmente pela CONCEDENTE
serd efetuado, de acordo com o valor da refeicdo estabelecido na proposta
vencedora da licitacdo;

c) a realizacdo dos descontos indicados na alinea “a” ndo prejudica a aplicacdo de
sancOes a CONTRATADA, por conta da ndo execuc¢ao dos servicos.
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9.11. apds a conferéncia dos quantitativos e valores apresentados, a CONCEDENTE
atestara a medicdo mensal, no prazo de 05 (cinco) dias uteis contados do
recebimento da Nota Fiscal junto do relatdrio emitido pela CONTRATADA;

9.12. havendo erro na apresentacdo da nota fiscal/fatura ou, ainda, circunstancia
gue impeca a liquidacdo da despesa, o pagamento ficard pendente até que a
CONTRATADA providencie as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para
pagamento iniciar-se-a apds a regularizacdo da situacdo, ndo acarretando qualquer
onus para a CONCEDENTE;

9.12.1. quando do pagamento, serd efetuado a retencdo tributdria prevista na
legislacdo aplicavel;

9.12.2. quanto ao imposto sobre servico de qualquer natureza (ISSQN), sera
observado o disposto na Lei Complementar n2 116/2003 e legislagdo municipal
aplicavel;

9.12.3. a CONTRATADA regularmente inscrita no Simples Nacional, nos termos da LC
n2 123, de 2006, ndo sofrera a retengdo tributaria do subitem anterior. No entanto o
pagamento ficara condicionado a apresentacdo de comprovacdo por meio de
documento oficial de que faz jus ao tratamento tributdrio favorecido previsto na
referida Lei Complementar;

9.12.4. o pagamento sera efetuado por meio de Ordem Bancaria de Crédito,
mediante depdsito em conta-corrente, na agéncia e estabelecimento bancario
indicado pela CONTRATADA ou por outro meio previsto na legislacao vigente.

10. DA CESSAO ONEROSA DO ESPACO PUBLICO
10.1. O valor mensal a ser pago pela CONTRATADA pelo uso do espaco publico
decorrente da cessao onerosa de imdével do IFSULDEMINAS Campus Pouso Alegre
mencionado no item 3.1, considerando avaliagdo técnica feita por corretor do
municipio, sera de RS 2.166,67 (dois mil, cento e sessenta e seis reais e sessenta e
sete centavos) referente a cessdo do espaco, considerando-se ainda o reajuste
previsto no item 10.5. O pagamento sera feito na forma do item 20;
10.2. No valor mensal ofertado deverdo estar incluidos todos os insumos que os
compdem, tais como despesas com mao de obra, encargos sociais e trabalhistas,
impostos estaduais, municipais e federais, taxas, fretes, seguros e quaisquer outros
que incidam direta ou indiretamente na contratacao do objeto;
10.3. A CONTRATADA providenciard, as suas custas, alvara de funcionamento,
aprovacdo de toda e qualquer documentacao exigida pelos poderes competentes
dos servigos publicos, incluindo vigilancia sanitaria, para execuc¢dao dos trabalhos
objeto desta licitacao;
10.4. O pagamento do valor devido pela CONTRATADA devera ser feito até o 102
(décimo) dia util do més subsequente ao da prestacdo de servigos, sendo que
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primeiro pagamento sé sera efetuado apds o inicio da prestacdo de servicos por
parte da contratada;

10.5.. Apds a realizagdo do pagamento, a CONTRATADA devera enviar
comprovante do mesmo para a CONCEDENTE;

10.6. O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretard para a CONTRATADA
multa de 2% (dois por cento) ao més sobre o valor a ser pago, acrescido de juros de
mora de 1% (um por cento) ao dia, a ser contabilizado no periodo correspondente
ao atraso;

10.7. O ndo pagamento apds 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem
motivo justificado e aceito pela direcdo do Campus Pouso Alegre do
IFSULDEMINAS serd aplicada as sang¢des previstas no art. 87 da Lei 8.666/93;

10.8. Apds o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a cessdo de uso sera
automadtica e unilateralmente cancelada pelo IFSULDEMINAS, perdendo a
CONTRATADA em favor do CONCEDENTE, todos os valores ja pagos,
independentemente de interpelagao judicial ou extrajudicial;

10.9. O pagamento do valor devido pelo uso do espaco publico, decorrente da
cessdo onerosa, sera ser reajustado a cada 12 (doze) meses, com base no [ndice
Geral de Precos do Mercado (IGP-M) do periodo ou outro indexador oficial que
vier a substitui-lo;

10.10. Dar-se-a, de pleno direito, independente da lavratura de Termo Aditivo
ao Contrato, a reducdo da periodicidade de reajuste, quer por ato da reitoria do
IFSULDEMINAS ou por dispositivo legal;

10.11. Se por motivo de caso fortuito ou de forca maior o espaco fisico cedido ficar
inacessivel a CONTRATADA, no todo ou em parte, o valor mensal da cessdo de uso
sera subtraido em 1/30 (um trinta avos) do seu valor, por dia util de privacdo de
uso, excluindo-se os domingos do periodo de inacessibilidade;

10.12. Durante os periodos de férias e recesso escolar e em periodos de paralisa¢des
igual ou superior a 15 (quinze) dias, em que a demanda seja
comprovadamente reduzida, mediante requerimento expresso da CONTRATADA,
o valor pelo uso do espago publico decorrente da cessdao onerosa sera reduzido
pela CONCEDENTE em até 50% (cinquenta por cento) de seu valor, a fim de manter o
equilibrio econdémico-financeiro do contrato com a execuc¢ao do servico;

10.13. Para o cdlculo do percentual de desconto a ser concedido, sera
utilizada a seguinte féormula: D = (R/M) x 100; onde: D = % de redugdo na concessao
onerosa no més de recesso; R = n? refeicdes servidas no més de recesso; e M =
média de refei¢cdes servidas nos meses sem recesso;
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10.14. O requerimento para reducdo do valor devera ser entregue a Coordenacao
de Administracdo e Finangas do Campus Pouso Alegre, que o encaminhard aos
responsdveis pela andlise e deferimento, se de acordo, do pedido.

11. DA SEGURANCA

11.1.A CONCEDENTE nao se responsabilizard por danos causados por terceiros aos
equipamentos, instalacdes, acessérios, mercadorias, estoques e demais itens do
patriménio da CONCESSIONARIA, em razdo de roubo, furto, desvios, apropriacdes
indébitas, mau uso, intempéries, forca maior, acidentes, falta de pagamento ou
outros motivos;

11.2. A CONCEDENTE nao ficard responsavel pela vigilancia ou guarda de bens de
responsabilidade da CONCESSIONARIA.

12. FASES DE IMPLEMENTAGCAO E PRAZOS
12.1. O prazo de vigéncia do contrato, que coincidira com o periodo da concessao,
serd de 12 (doze) meses, a partir de sua publicacdo, prorrogdvel por igual periodo,
ou seja, por mais 12 (doze) meses, mediante ajuste entre as partes interessadas;
12.2. O prazo para inicio do funcionamento da cantina e lanchonete sera de vinte
dias, contado a partir do conhecimento, por parte da CONTRATADA, da Ordem de
Servico, documento equivalente ou qualquer outra forma de aviso formal;
12.3. O inicio do funcionamento condiciona-se a apresentacao das licencas, alvaras,
autoriza¢bes ou equivalentes dos drgdos de fiscalizacdo sanitdria e do corpo de
bombeiros;
12.4. Os hipdteses de rescisdao do ajuste, bem como a disciplina aplicadvel em tais
casos, sao aquelas previstas no instrumento de contrato, nos termos dos artigos 78 a
80 da Lei n° 8.666/1993.

13. DA FORMA E JULGAMENTO DAS PROPOSTAS
13.1. O critério de julgamento sera o do tipo “menor preco” vencendo a proposta
que oferecer o MENOR PRECO NO SOMATORIO DAS REFEICOES DO TIPO ALMOCO,
CAFE DA MANHA, CAFE DA TARDE E LANCHE DA NOITE;
13.2. Por forga de orcamento, o valor maximo aceito sera de RS 8,00 (oito reais) por
almoco, RS 2,50 (dois e cinquenta) por café da manh3 e café da tarde (cada) e RS
3,00 (trés reais) por lanche da noite.
13.3. O valor da concessdo onerosa do espaco mencionado no item 10 n3o sera
objeto de avaliagdo da proposta, sendo fixo para todos os licitantes.
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14. LOCAL E HORARIO DA PRESTACAO DE SERVICOS
14.1. Os servicos serdao prestados nas dependéncias do IFSULDEMINAS — Campus
Pouso Alegre, localizado na Avenida Maria da Concei¢cdo Santos, n? 1.730, bairro
Parque Real, Pouso Alegre, Minas Gerais;
14.2. Os servicos, objeto do contrato a ser celebrado, serdo prestados pela empresa
vencedora de segunda-feira a sexta-feira nos seguintes horarios:
14.2.1 A cantina e a lanchonete atendera no horario compreendido entre
8h00 e 22h00;
14.2.2. Aos alunos dos cursos técnicos integrados ao ensino médio
subsidiados pela CONCEDENTE, as refeicdes deverdao ser servidas entre
11h30 e 13h30(almoco); o café da manha devera ser servido entre 07h00 e
07h15 e o café da tarde entre 14h30 e 14h45;
14.2.3. Aos alunos dos cursos técnicos subsequentes o lanche noturno
deverd ser servido entre 20h40 e 20h55.
14.2.4. A lanchonete e restaurante deverd funcionar aos sabados e/ou
domingos, em casos excepcionais, de acordo com a necessidade, mediante
comunicacado prévia de 48 horas da CONCEDENTE.

14.2.5. O horario de funcionamento do restaurante e da lanchonete podera
ser alterado, por determinacdo da CONCEDENTE, a critério da direcao do
campus, em atendimento a demanda dos comensais, cabendo a
CONTRATADA se adequar a mudanca em até 48 (Quarenta e oito) horas
apods a comunicacao;
14.3. Havendo demanda manifesta dos comensais, podera ser solicitado a
CONTRATADA a distribuicdo do café e da refeicdo do almogo aos sabados letivos,
através de comunicagdo expressa da administragdo do campus com 48 (quarenta e
oito) horas de antecedéncia;
14.4. Aos sabados, durante o periodo de férias escolares, apds os dias de realizacao
das provas finais, em feriados e recessos oficiais, somente com autorizacdo da
CONCEDENTE podera ser reduzido o hordrio ou dispensado o fornecimento dos
cafés e das refeicbes e/ou servicos da lanchonete, respeitando-se a demanda dos
comensais.

15. CLASSIFICACAO ORCAMENTARIA
15.1A dotacdo necessdria a realizacdo da despesa decorrente da execucdo do
servico prestado, objeto desta licitacdo, serd consignada no Orcamento Geral da
Unido.

16. DAS SANCOES
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16.1. Conforme o artigo 81 da Lei n? 8.666/1993, a recusa injustificada do
adjudicatario em assinar o contrato, aceitar ou retirar o instrumento equivalente,
dentro do prazo estabelecido pela administracdo, caracteriza o descumprimento
total da obrigacdo assumida, sujeitando-o as penalidades legalmente estabelecidas;
16.2. O n3o cumprimento das obrigacdes contratuais pela CONCESSIONARIA
ensejara a aplicacdo das penalidades previstas nos artigos 86 a 88 da Lei n2
8.666/1993, a saber:
16.2.1. Adverténcia, em caso de falta(s) leve(s) que ndo acarrete(m)
prejuizos de monta ao interesse da Instituicdo, a qual, a despeito delas,
serd atendida. Em caso de falta que venha inviabilizar a execucdao do
contrato, a adverténcia poderd culminar com a rescisao do contrato;
16.2.2. Multa moratdria pelo atraso no inicio das atividades do restaurante
e lanchonete correspondente a um por cento (1%) sobre o valor do aluguel,
por dia de atraso, até o limite de dez dias. Transcorrido esse prazo sem que
a CONCESSIONARIA tenha iniciado as atividades ficara caracterizada a
inexecucgao do contrato, ensejando sua rescisao;
16.2.3. Multa moratéria pelo atraso no pagamento da concessao
correspondente a um por cento (1%) sobre o valor do aluguel, por dia de
atraso, até o limite de trinta dias. Constatada a inadimpléncia além desse
prazo ficara caracterizada a inexecu¢do do contrato, ensejando sua
rescisao;
16.2.4. Multa moratdria pelo atraso na apresenta¢cdao do comprovante do
pagamento do aluguel correspondente a zero virgula um por cento (0,1%)
sobre o valor do aluguel, por dia de atraso, até o limite de trinta dias, desde
gue posteriormente fique constatado que o pagamento, pela
CONCESSIONARIA, foi efetuado anteriormente ao prazo previamente
definido para apresentacdo de tal comprovante;
16.2.5. Multa compensatdria correspondente a dez por cento (10%) do
valor referente a soma dos alugueis do periodo de concessdao nao
cumprido, quando da rescisdao contratual decorrente de descumprimento
de obrigacdes pela CONCESSIONARIA;
16.2.6. Suspensdo temporaria de participacdo em licitacdo e impedimento
de contratar com a Administracdo por prazo de até dois anos, quando do
acometimento de infracdo capaz de deixar pendente, total ou
parcialmente, o contrato acordado, inviabilizando sua execuc¢do, com
prejuizos ao interesse da Instituicdo (Inciso Ill, Art. 87, Lei n2 8.666/93);
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16.2.7. Tal penalidade pode implicar suspensao de licitar e impedimento de
contratar com qualquer 6rgao ou entidade da Administracdo Publica, seja
na esfera federal, estadual, do Distrito Federal ou municipal, conforme
Parecer n° 87/2011/DECOR/CGU/AGU e Nota n°
205/2011/DECOR/CGU/AGU e Acérdaos n° 2.218/2011 e n° 3.757/2011, da
12 Camara do TCU;
16.2.8. Declaracdo de inidoneidade, em caso de comportamento doloso do
contratado, para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que
seja promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a
penalidade (Inciso IV, Art. 87, Lei n? 8.666/93);
16.3. As sancdes previstas nos incisos lll e 1V, do Artigo n2 87, poderao ser aplicadas
a CONCESSIONARIA, em raz3o dos contratos regidos pela Lei n® 8.666/1993, incidam
nos motivos dos incisos |, Il e lll, do Art. n? 88 da Lei n?® 8.666/1993;
16.4. Também ficam sujeitas as penalidades de suspensdo de licitar e impedimento
de contratar e de declaracdo de inidoneidade, previstas no subitem anterior, as
empresas ou profissionais que, em razao do contrato decorrente desta licitagdo:
16.4.1. Tenham sofrido condenacgdes definitivas por praticarem, por meio
dolosos, fraude fiscal no recolhimento de tributos;
16.4.2. Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da
licitacdo;
16.4.3 Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a
administracdo em virtude de atos ilicitos praticados;
16.5. A CONCESSIONARIA responderd por perdas e danos que vier a sofrer a
CONCEDENTE ou terceiros, em razdao de acao ou omissao, dolosa ou culposa, da
CONCESSIONARIA ou de seus prepostos, independentemente de outras cominagdes
contratuais ou legais, a que estiver sujeita;
16.6. A aplicacdo de qualquer penalidade n3do exclui a aplicacdo da multa;
16.7. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa observando-se o
procedimento previsto na Lei n2 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n?
9.784/1999;
16.8. Caso o CONCEDENTE determine, a multa deverd ser recolhida no prazo
maximo de 10 (dez) dias uteis, a contar da data do recebimento da comunicacdo
enviada pela administracdo, por meio de GRU — Guia de Recolhimento da Unido;
16.9. Nas infracdes aqui ndo definidas expressamente, a autoridade competente, na
aplicacdo das sangdes, levara em consideracdo a gravidade da conduta do infrator, o
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carater educativo da pena, bem como o dano causado a administracdo, observado o
principio da proporcionalidade. No caso de aplicagdo multa, o valor ndo poderd
ultrapassar a dez por cento do valor total do contrato correspondente ao aluguel
pela concessao;

16.10. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF;

16.11. As sangBes aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas
isoladas ou, no caso das multas, cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas
cabiveis.

17. DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA
17.1. Admitir, administrar, coordenar e avaliar sob sua exclusiva responsabilidade,
os profissionais necessarios a prestacao dos servigos objeto desta contratagao;
17.2. Atender as normas sindicais, federais, estaduais e municipais, higiénico-
sanitdrias e os procedimentos técnicos adequados a aquisicdo, estocagem, pré-
preparo, acondicionamento para preparo dos produtos a serem comercializados, a
fim de se garantir a qualidade higiénico-sanitaria, nutritiva e sensorial das refeicdes;
17.3. Designar formalmente um preposto, no ato da assinatura do contrato, com
poderes para operacionalizar o contrato, assumindo o gerenciamento de todas as
atividades inerentes ao seu fiel cumprimento;
17.4. Serd de responsabilidade do preposto o gerenciamento dos servigos
contratados e a responsabilidade administrativa por todos os profissionais alocados
aos servicos que compdem o objeto desta contratacao;
17.5. Garantir a execucdao dos servicos, de acordo com as normas especificas
vigentes, sem interrupc¢ao, substituindo, sem 6nus para a CONCEDENTE, a auséncia
de qualquer prestador de servico, independentemente do motivo;
17.6. Substituir em 48 horas a partir da comunicacao formal, salvo motivo justificado
a critério do gestor do contrato, aquele cuja atuacdo, permanéncia ou
comportamento forem julgados prejudiciais e inconvenientes a execucao dos
servicos ou as normas da CONCEDENTE;
17.7. Responsabilizar-se pelo transporte de seus empregados, por meios préprios ou
mediante fornecimento de vale-transporte, para cobertura do trajeto
residéncia/local do trabalho e vice-versa;
17.8. Capacitar a equipe de profissionais alocada aos servicos desta contratacao
sempre que se fizer necessario, considerando a evolu¢ao ou mudanca metodolégica
ou tecnoldgica;
17.9. Manter os profissionais alocados aos servicos devidamente identificados e
uniformizados, fornecendo os equipamentos de protecdo individual (EPI) e coletiva
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necessarios e, no minimo, 5 conjuntos de uniformes a cada funciondrio, no primeiro
semestre, e 2 conjuntos de uniformes a cada funcionario a cada semestre, a partir
do segundo semestre de vigéncia do contrato, sendo estes de acordo com o clima da
regido e com o disposto no respectivo Acordo, Convencao ou Dissidio Coletivo de
Trabalho, vedado o desconto dos respectivos custos nos salarios;

17.10. No caso de omissdao da obrigatoriedade de fornecimento de uniformes no
Acordo, Convencdo ou Dissidio Coletivo de Trabalho, fornecer no minimo os
conjuntos de uniforme previstos neste projeto basico (item 17.9), vedado o
desconto dos respectivos custos nos salarios;

17.11. Responder por quaisquer prejuizos que seus empregados ou prepostos
causarem a CONCEDENTE ou a terceiros, decorrentes de acdo ou omissao,
procedendo imediatamente os reparos ou indeniza¢des cabiveis e assumindo o 6nus
e responsabilidade decorrentes;

17.12. Controlar, em conjunto com o CONCEDENTE, os materiais e bens sob a
guarda da CONCESSIONARIA, que se responsabilizard por danos e extravios a que
deu causa, ficando obrigada ao ressarcimento respeitada a identidade dos objetos;
17.13. Acatar as recomendacOes da fiscalizacdo do CONCEDENTE, facilitando a
ampla acdo desta, com pronto atendimento aos pedidos de esclarecimento
porventura solicitados;

17.14. Comunicar a CONCEDENTE, por escrito, qualquer anormalidade verificada na
execucdo dos servicos e prestar os esclarecimentos necessarios;

17.15. Atender as normas de higiene, medicina e seguranga do trabalho durante a
execucdo dos servicos;

17.16. Responsabilizar-se pelos encargos fiscais, comerciais, previdenciarios e
obrigacOes sociais previstos na legislacdo social e trabalhista em vigor, obrigando-se
a salda-los na época propria, uma vez que os seus empregados ndo manterdao
nenhum vinculo empregaticio com a CONCEDENTE;

17.17. Responsabilizar-se pelos encargos de possivel demanda trabalhista, civil ou
penal, relacionadas a execug¢do do contrato;

17.18. Responsabilizar-se pelas providéncias e obrigacdes estabelecidas na
legislacdo especifica de acidentes do trabalho;

17.19. Manter sob sigilo, ndo divulgando dados, informacbes, documentos e
processos aos quais tiver acesso em decorréncia da execucdo do servico;

17.20. Cumprir os prazos estabelecidos para as atividades definidas no contrato;
17.21. Nao empregar pessoas que seja cbnjuge, companheiro ou parentes,
consanguineos ou afins, em linha reta ou colateral até terceiro grau, dos servidores,
empregados requisitados ou detentores de cargos em comissdao do CONCEDENTE;

Avenida Maria da Conceigéio Santos, 1.730, Parque Real, CEP 37.550-000, Pouso Alegre-MG
(35) 3427-6600 - www.ifsuldeminas.edu.br/pousoalegre
Edital - Pdgina 21 de 30



http://www.ifsuldeminas.edu.br/pouso

17.22. Manter durante a vigéncia, todas as condi¢cdes que ensejaram a contratacao,
particularmente no que tange a regularidade fiscal e obrigacdes trabalhistas e
previdencidrias;

17.23. Cumprir quaisquer dos itens do edital e seus anexos ndo previstos nesta

relacdo de obrigacdes;

17.24. Cumprir quaisquer dos itens do edital e seus anexos ndo previstos nesta

relacdo de obrigacdes, apds reincidéncia formalmente notificada pelo Agente

Fiscalizador;

17.25. Pagar os saldrios e quando cabivel, entregar os vales-transporte e/ou tiquete-

refeicdo, nas datas previstas na legislacao pertinente;

17.26. N3o permitir que os seus empregados se pronunciem em nome da

CONCEDENTE;

17.26. Atender, prioritariamente, os alunos, os servidores, terceirizados e os

visitantes da CONCEDENTE, oferecendo aos mesmos, servicos eficientes e

tratamento cortés;

17.27. Aceitar que, por conveniéncia administrativa, a CONCEDENTE possa alterar a

qualquer época a localizacao das instalacdes, aumentar ou diminuir a area ocupada,

desde que, comunicando a empresa, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias;

17.28. Responsabilizar-se pela organizacao e controle da entrada do comensal no

restaurante e lanchonete, bem como arranjo fisico interno, mantendo um ambiente

tranquilo para a realizacdo das refeigdes;

17.29. A CONCESSIONARIA devera responsabilizar-se totalmente pela aquisicdo e

instalacdo do gds GLP, que sera consumido, no atendimento do objeto desta

licitacdo, ficando o seu abastecimento, controle e estoque sob sua inteira e exclusiva
responsabilidade;

17.30. A CONCESSIONARIA devera responsabilizar-se pela manutencio preventiva e

corretiva de todo equipamento e instalagcdes destinadas a operacionalizacdo das

atividades, objeto desta licitacdo, e manter em perfeitas condi¢des de uso, higiene e

limpeza o espaco concedido e de uso comum do restaurante e lanchonete;

17.31. A CONCESSIONARIA devera manter supervisdo dos servicos ora contratados,

através de um(a) nutricionista, de forma a assegurar o fiel cumprimento do

instrumento contratual e das orientacdes da CONCEDENTE.

17.32. A prestacdo de servigos de nutricdo e alimentacao realizar-se-4 mediante:
17.32.1. A utilizagcdo das dependéncias, cedida pela CONCEDENTE, onde a
alimentacdo serd preparada, separada em porg¢des ou pesada e distribuida
pela CONCESSIONARIA;
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17.32.2. o fornecimento dos géneros e produtos alimenticios, materiais de
consumo em geral (utensilios, lougas, talheres, descartaveis, materiais de
higiene e limpeza, entre outros), mado de obra especializada, operacional e
administrativa, em quantidades suficientes para desenvolver todas as
atividades previstas, serdo de responsabilidade da CONCESSIONARIA,
observadas as normas vigentes de vigilancia sanitdria e outros preceitos
legais;
17.33.3. sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA a disponibilizacdo e
a manutencdo dos equipamentos e utensilios utilizados, inclusive dos
equipamentos da CONCEDENTE a disposicdo da CONCESSIONARIA.
17.34. A prestacdao de servicos de nutricdo e alimentacdo, envolvendo todas as
etapas do processo de operacionalizacao e distribuicao de todas as refeicdes sera
de responsabilidade da CONCESSIONARIA e deverd estar de acordo com:
17.34.1. armazenagem adequada de géneros e produtos alimenticios e
materiais de consumo;
17.34.2. controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e
materiais de consumo;
17.34.3. transporte da alimentacdo a ser distribuida, do local de preparo
até o local de distribuicdo, se necessario, em condi¢des higiénico-sanitdrias,
temperatura e conservacgdo adequadas;
17.34.4. higienizacado e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos
equipamentos, dos utensilios de cozinha e dos utensilios utilizados pela
clientela;
17.34.5. os alimentos que por forca de sua comercializacdo ndao puderem
ser completamente protegidos por invélucros, devem ser abrigados em
dispositivos adequados para evitar a contaminacdo e serdo manuseados ou
servidos mediante o emprego de utensilios que sirvam para evitar o
contato direto com as maos;
17.34.6. os alimentos deverdo ser sempre mantidos afastados de
saneantes, desinfetantes, solventes, produtos de perfumaria, combustiveis
liquidos e congéneres;
17.34.7. a sacaria utilizada no acondicionamento dos alimentos deve ser de
primeiro uso, sendo proibido o emprego de embalagens que ja tenham
sido usadas para produtos ndao comestiveis ou aditivos;
17.34.8. é proibida, na elaboracdo de massas e recheios para pastéis,
empadas e produtos afins, a utilizacdo de 6leos e gorduras que serviram
previamente em frituras, devendo estas massas e recheios serem
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preparados no proprio dia. Nao se deverd utilizar gorduras ou dleo de
frituras em geral, assim que apresentarem sinais de saturacao,
modificacdes em sua coloragdo ou presenca de residuos queimados;
17.34.9. é proibida a venda de leite sem pasteurizacao ou fora dos padrdes
de conservacao e acondicionamento;
17.34.10. além do disposto em normas técnicas especificas de saude
publica, as chamadas "vitaminas vivas", compreendendo igualmente
guaisquer sucos e refrescos artificiais ou de frutas naturais, obedecerao as
seguintes exigéncias: serdo elaborados no momento de serem servidos ao
consumidor, com todo rigor de higiene; serdo usadas em sua elaboracao
frutas frescas, em perfeito estado de conservacao;
17.34.11. os alimentos industrializados servidos sé poderdo ser aqueles
registrados nos érgaos publicos competentes;
17.34.12. leite, carnes, derivados e outros alimentos de origem animal
deverdo ser adquiridos de estabelecimentos que tenham Selo de Inspecao
Fiscal (SIF), inspecdo do Ministério da Agricultura ou do 6rgdo fiscalizador
municipal;
17.34.13. a CONCESSIONARIA devera fornecer somente temperos
industrializados, sendo proibida a utilizacdo de temperos caseiros, tais
como maionese, molhos, pimenta e catchup;
17.34.14. a CONCESSIONARIA deverd manter quantidades suficientes de
géneros alimenticios para o atendimento dos carddpios pré-estabelecidos,
observando o padrdao de qualidade, quanto aos critérios organolépticos,
higiénico-sanitdrios e nutricionais;
17.34.15. a CONCESSIONARIA deverd garantir que todos os mantimentos,
carnes, frutas, verduras e temperos sejam acondicionados em locais
apropriados e de forma adequada primando pela qualidade dos produtos e
servigos contratados.

17.35. Constituem proibi¢des no interior do restaurante e lanchonete:
17.35.1. fumar;
17.35.2. varrer a seco;
17.35.3. permitir a entrada ou a permanéncia de quaisquer animais nas
instalacgdes;
17.35.4. ter, em depdsito, substancias nocivas a salde ou que possam
alterar, adulterar, fraudar ou falsificar alimentos (saneantes, desinfetantes
e produtos similares).
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17.36. E vedado o fornecimento dos seguintes produtos no restaurante e
lanchonete:
17.36.1. todo e qualquer tipo de bebida alcodlica;
17.36.2. todo e qualquer tipo de tabaco;
17.36.3. todo e qualquer tipo de medicamento ou produto quimico-
farmacéutico;
17.36.4. todo e qualquer tipo de produto que ndo seja destinado ao
fornecimento de alimentacdo e de bebida, objeto deste termo, tais como
chaveiros, canetas, roupas, bijuterias, cosméticos e outros produtos
estranhos ao objeto deste projeto bdasico;
17.36.5. a CONCESSIONARIA devera dispor de atendentes uniformizados e
em numero suficiente para atendimento nos horarios de funcionamento
do restaurante e lanchonete, devendo sempre oferecer atendimento
cordial, rdpido e eficiente.
17.37. Dos mobilidrios, equipamentos e utensilios:
17.37.1. a CONCESSIONARIA devera responsabilizar-se pela aquisicdo de
todos os equipamentos, utensilios e mobilidrios necessdrios para
operacionalizacdo das atividades que compdem o objeto desta licitacao,
tais como cuba self service, refrigeradores, freezeres, balcdes de frios e
guentes, estufas, fogdes, liquidificadores, pratos, bandejas, copos, talheres,
dentre outros, exceto as cadeiras e mesas de refeitério, sendo os
equipamentos preferencialmente de nivel de eficiéncia energética A (selo
Procel);
17.37.2. a CONCESSIONARIA devera disponibilizar aos usuarios os seguintes
utensilios: pratos de louca, talheres em aco inox, copos, bandejas plasticas
de boa qualidade para acondicionamento dos pratos e outros itens das
refeicdes;
17.37.3. ndo serdao permitidos utensilios apresentando qualquer tipo de
avaria, o que sujeitara ao recolhimento imediato pela fiscalizac¢ao;
17.37.4. apresentar, sempre que solicitado pelo fiscal do Contrato,
amostras de qualquer material a ser empregado nos servicos.
17.38. Limpeza e desinfeccdo dos ambientes, mobilidrios, utensilios e equipamentos
e higiene pessoal;
17.38.1. E responsabilidade da CONCESSIONARIA a execucdo, supervis3o,
treinamento de pessoal para a limpeza e desinfeccdo dos ambientes,
mobiliarios, utensilios e higiene pessoal;
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17.38.2. todas as pessoas portadoras de doencas transmissiveis, bem como
aquelas afetadas por dermatoses exudativas ou esfoliativas, ndo poderao
manipular, transformar, beneficiar, acondicionar, ou distribuir alimentos,
nem exercer outras atividades que coloqguem em risco a saude dos
consumidores. Os empregados e proprietdrios que intervém diretamente
nas atividades do estabelecimento devem ser afastados das atividades ao
apresentarem manifestacdes febris ou cutaneas, principalmente supuracao
na pele, corrimento nasal, supuracdo ocular e infeccdo respiratéria,
especialmente nos periodos de inverno ou notdria disseminacdo de
doencas respiratérias;

17.38.3. as pessoas que manipulam alimentos ndo podem praticar ou
possuir habitos dentro do cdmpus ou condicdes capazes de prejudicar a
limpeza, a sanidade dos alimentos, a higiene dos estabelecimentos e a
saude dos consumidores;

17.38.4. é responsabilidade da CONCESSIONARIA a aquisi¢do dos produtos
de limpeza e a higienizacdo em todas as etapas, devendo observar os
critérios estabelecidos na legislacdo vigente, inclusive para higiene pessoal
e com a utilizacdo moderada e cuidadosa de saneantes domissanitarios e,
guando possivel, substitui-los por outros métodos e produtos menos
agressivos ao meio ambiente;

17.38.5. além de optar por produtos ecoldgicos, a CONCESSIONARIA deve
tomar providéncias no dia a dia para diminuir o impacto ambiental dos
produtos de limpeza convencionais, como algumas sugestdes abaixo
transcritas:

17.38.6. evitar adquirir produtos em cuja férmula constem componentes
como cloro, formaldeido e solventes. Nao utilizar produtos, sem
embalagem prépria ou rétulos que descreva os conteddos quimicos e
indique o fabricante;

17.38.7. procurar conhecer e testar os produtos de limpeza ecoldgicos que
existem no mercado. Dentro dos produtos industrializados existe grande
mistura de substancias que podem nao estar indicadas nos rétulos;

17.38.8. dar preferéncia aos produtos que sejam biodegraddveis e que
tenham selo de certificacdo. Isso significa que a empresa passou por uma
avaliacdo sobre os processos e matérias-primas utilizadas;

17.38.9. os produtos quimicos domissanitdrios, utilizados na execucao dos
servicos deverdo estar devidamente registrados na Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitdria (ANVISA) e atender as orientacGes das normas que

Avenida Maria da Conceigéio Santos, 1.730, Parque Real, CEP 37.550-000, Pouso Alegre-MG
(35) 3427-6600 - www.ifsuldeminas.edu.br/pousoalegre
Edital - Pdgina 26 de 30



http://www.ifsuldeminas.edu.br/pouso

regulam sua producdo, utilizacdo e descarte, conforme Portaria MS n2
1.634, de 29 de outubro de 1997, Resolucdo - RDC n? 184, de 22 de
outubro de 2001, Resolugdo - RDC n? 221, de 06 de dezembro de 2001,
Resolucdo - RDC n2 180, de 03 de outubro de 2006 e demais normas
vigentes.

17.38.10. a CONCESSIONARIA devera realizar a¢des eficazes e continuas de
controle integrado de vetores e pragas urbanas, com o objetivo de impedir
sua atracdo, abrigo, acesso e/ou sua proliferacdo, além de manter um
programa periddico de desinsetizacdo e desratizacdo de acordo com as
necessidades do local;

17.38.11. as empresas responsaveis pelo servico de desinsetizacdo e
desratizacdo deverdao apresentar alvara de funcionamento expedido pela
Agéncia Nacional e Vigilancia Sanitaria e comprovar o seu registro em um
dos Conselhos Regionais: CREA, CRB, CRMV, CRF, CRQ, ou outro
equivalente;

17.38.12. as empresas deverdo apresentar informacdes seguras sobre o
uso dos inseticidas utilizados, especialmente, quanto a toxicidade dos
produtos utilizados nesses servicos e o tempo necessario de auséncia do
local. Os responsaveis pela aplicacdo desses produtos quimicos deverao
usar uniformes e outros equipamentos de seguranca de acordo com a
legislacdo em vigor;

17.38.13. a CONCESSIONARIA ficara responsavel pela preparacdo do local a
ser dedetizado e desratizado e providenciar a retirada de todos os
alimentos e utensilios do local onde sera realizado o servigo;

17.38.14. a dedetizacdo devera ser feita no final do expediente de sexta-
feira, devendo sofrer faxina geral, no fim de semana, para retirada dos
insetos e animais mortos e asseio das instalacdes. A dedetizacdo e a faxina
deverdo ser acompanhadas, por servidor especialmente designado pela
direcdo da CONCEDENTE. Os comprovantes de dedetizacdo e desratizacao
deverdo permanecer no estabelecimento para possiveis fiscalizacdes;
17.38.15. é responsabilidade da CONCESSIONARIA disponibilizar todos os
recipientes para coleta de residuos, um para reciclavel e outro para o
organico, que deverdo existir na drea interna e externa do restaurante e
lanchonete, em numero suficiente a demanda. Esses recipientes deverao
ser adequados, de facil limpeza, providos de tampo, acionados por pedal e
com acondicionamento para sacos de lixo apropriados, ou recipientes
descartaveis;
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17.38.16. é responsabilidade da CONCESSIONARIA efetuar o
acondicionamento do lixo em sacos pldsticos préprios e perfeitamente
vedados, e retira-los diariamente de acordo com as normas sanitarias
vigentes, em horarios pré-acordados com a Administracdo, separando
aqueles possiveis de serem reciclados;

17.38.17. a CONCESSIONARIA deverd manter em perfeito estado de asseio
e limpeza, a drea destinada alimentacdo, os utensilios, as dareas de
trabalho, mobilidrios, instalacdes e o material utilizado pelo setor, como
toalhas de mesa ou similar, panos de copa, cozinha e esfregdes,
empregando-se produtos de boa qualidade e adequados a higienizacdo das
diversas areas e das superficies, de maneira a n3do causar danos as
dependéncias e aos equipamentos, ndo deixando residuos ou cheiros;
17.38.18. a CONCESSIONARIA devera disponibilizar toalhas de papel ou
secador térmico para a secagem de maos, ndo sendo permitida, em
hipdtese alguma, a utilizacdo de tecido para esse fim. Devera ser
disponibilizado alcool em gel no ambiente do restaurante e lanchonete
para higiene dos usuarios;

17.38.19. todas as pessoas que trabalharem no restaurante e lanchonete
deverdo utilizar vestuario predominantemente na cor branca, adequado a
natureza do servico; sendo expressamente vedado o uso de chinelos,
sandadlias, bermudas, camisas sem manga;

17.38.20. todas as pessoas que trabalharem no restaurante e lanchonete
deverdo utilizar EPIs, como mascaras, toucas para o cabelo, luvas e outros
que se fizerem necessarios;

17.38.21. é de inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA a qualidade
dos servicos a serem oferecidos a comunidade, cabendo-lhes indenizar a
qgualquer cliente da comunidade do IFSULDEMINAS — alunos, servidores,
terceirizados e visitantes, por danos causados em consequéncia da
ingestdo de alimentos deteriorados, comprovadamente, apds sindicancia
administrativa.

18. DAS OBRIGACOES DO CONCEDENTE
18.1. Apresentar suas normas internas na assinatura do contrato;
18.2. Permitir acesso dos empregados da CONCESSIONARIA ao local de execucdo dos
Servicos;
18.3. Impedir que terceiros estranhos ao contrato executem o servico;
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18.4. Prestar as informacdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitado pela
CONCESSIONARIA;

18.5. Coordenar e monitorar as acdes pertinentes ao desenvolvimento das
atividades executadas pela CONCESSIONARIA;

18.6. Comunicar 8 CONCESSIONARIA as irregularidades relacionadas com a execugdo
dos servicos;

18.7. Fiscalizar e acompanhar a execucdo do objeto contratado, podendo sustar,
recusar, mandar fazer ou desfazer qualquer servico que ndo esteja de acordo com as
condicdes e exigéncias especificadas;

18.8. Verificar diariamente as condi¢cdes de higiene, de limpeza e de asseio dos
equipamentos, do ambiente e dos funciondrios onde sdo preparados os alimentos,
bem como de todas as instalacdes;

18.9. Examinar a quantidade e a qualidade dos lanches/refei¢cbes preparadas pela
empresa;

18.9. Exigir o afastamento e/ou substituicdo, nos prazos estipulados, de qualquer
empregado da CONCESSIONARIA ou preposto cuja atuacdo, permanéncia ou
comportamento forem julgados prejudiciais e inconvenientes a execucdao dos
servicos ou as normas da CONCEDENTE;

18.10. Exigir, a qualquer tempo, a comprovacdo das condicdes da empresa que
ensejaram sua contratacdo, notadamente no tocante a qualificacdo econ6mico-
financeira;

18.11. Rejeitar, no todo ou em parte, o servico executado em desacordo com o
contrato.

19. DO RECEBIMENTO
19.1. O objeto da presente licitacdo sera aceito pela CONCEDENTE, em
conformidade com o Art. 74, da Lei n 2 8.666/93 com suas posteriores alteragées;
19.2. A Administracdo rejeitard, no todo ou em parte, o servico executado em
desacordo com os termos do edital e seus anexos;
19.3. Todos os servicos de que trata esta licitagdo deverdo obedecer as
especificagcdes constantes do edital e seus anexos.

20. DO PAGAMENTO DA CONCESSAO ONEROSA DO ESPACO PUBLICO
20.1. A CONCESSIONARIA efetuard, mensalmente, o recolhimento do valor
correspondente a concess3o de uso, através de Conta Unica da Uni3o, até o décimo
dia do més subsequente ao uso, sendo de sua responsabilidade gerar a Guia de
Recolhimento da Unido — GRU para a Unidade Gestora promotora desta Licitacao,
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com codigo de recolhimento adequado ao objeto licitado, devendo apresenta-la
quitada ao setor de financas do IFSULDEMINAS - Campus Pouso Alegre ou ao fiscal
do contrato, até o décimo quinto dia do més subsequente ao més de referéncia;
20.2. O pagamento devido pela CONCESSIONARIA, quando se referir a fracdo de
més, sera o valor mensal contratado, dividido por trinta e multiplicado pela
guantidade de dias que a concessao esteve em vigor;

20.3.. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que o CONCEDENTE ndo
tenha concorrido de alguma forma para tanto, a CONCESSIONARIA devera pagar a
taxa de encargos moratoérios devida, entre a data prevista para o pagamento e a do
efetivo pagamento, sem prejuizo das disposi¢cdes do item 10 e seus subitens.

21. DISPOSICOES FINAIS

21.1. Quaisquer notificacbes, encaminhamento de documentos e/ou
esclarecimentos devem ser destinados a Diretoria de Administracdo do Campus
Pouso Alegre do IFSULDEMINAS, por e-mail
compras.pousoalegre@ifsuldeminas.edu.br, telefone (35) 9964-5438 ou (35) 3427-
6600 ou no endereco na Avenida Maria da Concei¢dao Santos, n? 1.730, bairro
Parque Real, Pouso Alegre, Minas Gerais, pois ndo sera autorizado o pagamento de
servicos adicionais fora das especificacdes contidas no edital e seus Anexos.

Pouso Alegre - MG, 20 de julho de 2015

Jodio Paulo Silveira de Almeida
Presidente da Comissao Especial de Licitagao

De acordo:

Luiz Ricardo de Moura Gissoni
Diretor de Administracdo e Planejamento

Aprovo:

Marcelo Carvalho Bottazzini
Diretor Geral Pré-tempore
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